FLORENTINE

A LA CARTE MENU

ITALIA STOCKHOLM MARBELLA



Florentine os invita a casa para celebrar la auténtica cocina italiana, preparada con
pasion usando los mejores ingredientes cuidadosamente seleccionados de pequerios

productores artesanales.

Abrdchate el cinturdn ya que te llevaremos en un viaje inolvidable de sabores y la

genuina hospitalidad de una glamorosa Trattoria local.

Buon Appetito!

@florentine_marbella
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g deg/angria

AMALFI SPRrRITZ 20 / 60
Champagne, Limon de Amalfi, Limoncello, St. Germain
Fresco, citrico, floral

ORANGE THYME SPRITZ 18 / 55
Italicus, Savoia Orange, champdn, cordial de tomillo
Herbal, citrico

SuUMMER SPRITZ 18 / 55
Fruta de temporada macerada en Byrrh, prosecco
Afrutado, burbujeante

VENEZIANO SPRITZ 16 / 50O
Aperol, Prosecco

Cldsico, amargo

PrRoseEcco SANGRIA 16 / 5O

Italicus, Ginebra Malfy, Prosecco, Frutas exdticas
Fresco, exdticoc

SicILIAN SANGRIA |6 / 50
Licores Italianos, Pinot Nero, Frutas de temporada
Afrutado, bayas

©f eadsonal

Pika CoLADA 20

Ron Planteray Cut and Dry, Ron Plantation de
Piiia, Piria, Crema de Coco

Tropical, sedosa

&

FrRozeNn MANGO 20O

Ginebra Bombay Sapphire, Montenegro, Aperol,
Mango, Lima

Congelado, tropical, dcido

FRENCH 69 20

Ron Plantation Pineapple, espuma de champdn y
Disaronno, tonka, limdn

Seco, a nuez

KINDA SMAsH 20

Ginebra Bombay Sapphire, licor de maiz, albaha-
ca, espuma de coco

Cremoso, rcﬁ”escantc

SGROPPINO 22

Vodka Grey Goose, champdn, sorbete de limon
casero

Perfecto, veraniego, refrescante

q

Nos enorgullece servir nuestros cicteles utilizando cordiales, jarabes, infusiones caseras y molto amore.
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Melocotén / Prosecco
Fugoso, dulce

{

»— BARREL AGeb NEGRONI 20O
Ginebra Botanist, Campari, Vermii Mancino
Aifiejo en roble francés, redondo, robusto

RossiNi | 6
Fresa, Prosecco
Afrutado, delicado

- PALosanTo NEGRONI 20O
E Negroni, Montenegro, Cut & dry
A nuez, agradable, amargo

FLORENTINE ON THE BEACH
20 / 38 (For 2)
Pornstar martini, Bergamota, Limoncello,

Tonka

Exotico, jugoso
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MEeEzcaL CORIANDER 20
Mezcal, Falernum, Cilantro, Chili, Orgeat
Fresco, especiado, ahumado

TiramMisu 20

Espresso Martini, Mascarpone, Huevo,
Almendras

Postre, cremoso

THAT’sSs AMORE 20O

Fresas y Frambuesas clarificadas, Vainilla,
Lillet rosé, Vodka, Huevo

Largo, perfumadO, citricoy

- &

gi LEMmoN CuURD 20

Fresas y Frambuesas clarificadas, Vainilla,
Lillet rosé, Vodka, Huevo
Largo, perfumadO, citricoy

* Cldsicos disponible bajo peticion
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IDEAL PARA COMPART™R

Nata fresa, blinis, chalota picada y cebollino Fine de Claire n®3, salsa mignonette y chalotas
OYSTER HALF DOZEN DOZEN
30G 50G 125G (S 30 55
OscIETRA 92 130 280

OLIVEs & MARcoNA ALMONDS 9 @
PrRosciutTtTo E MELONE 18

BrREsaoLA E MELONE 20O

?
{

PARA MEsSAS GRANDES, PIDE VARIOS Y COMPARTELOS

TuNA TARTARE 34
Atiin rojo, aguacate, chile, aderezo de jengibre y limdn

(Aiiade caviar Oscietra 5¢ / 15 euros)

ViTELLO TONNATO 28

Solomillo de ternera, salsa tonnata, alcaparras

GAMBERI ALLA GRIGLIA 36

Langostinos a la parrilla, ajo, hierbas, mayonesa de limdn de Amalfi

BurRrRATA PucLIESE 24

Caponata siciliana tradicional, pifiones, carasau crujiente @

CALAMARI FRITTI 24
Chipironesﬁitos, alioli de limdn

TrRuFFLE CARPACCIO 32

Carpaccio de Solomillo de ternera, setas Shimeji en escabeche, aderezo de Trufa,

Trufa laminada y cebollino

m Vegetarian *Tenga en cuenta que afiadimos un cargo discrecional de 3,50€ por

persona por nuestro servicio deﬁ)caccia casera.



ANTIPASTO GRANDE

Seleccion cuidada de embutidos y quesos, stracciatella veraniega,
mermelada de higos y aceitunas
55
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SALUMI &
90g
Prosciutto San Daniele 18
Salame ventricina 14
Salame con tartufo 18
Bresaola 18

FORMAGGI (TR
&
Ubriaco al prosecco 14

Pecorino con tartufo 16
Piave 14

SELECCION DE QUESOS 386

Pecorino con trufa, Ubriaco al prosecco, Piave, Parmigiano, miel de trufa, rueda de higo y almendra
Listo para el siguiente.

Para informacidn sobre alérgenos,

escanée el cddigo QR o pregunte a su camarero
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HECHA A MANO TODOS LOS DIAS

TRUFFLE TAGLIATELLE 36
Trufa beurre blanc, trufa fresca rallada @

PistacHio PEsTto E GAMBERO
Rosso 42
Pasta calamarata, pesto de pistacho, tartar de

gambas rojas y stracciatella

MARE 36
Pasta calamarata, mariscos en salsa bisque

FrRuTT!I DI

SPAGHETTI CoN PoLPETTE 34
Salsa de tomate, albdndigas de ternera y Parmi-
giano Reggiano (disponible en versidn

vegetariana)

o

HoLy CARBONARA 32/PersoN
(FOR 2 PEOPLE)
Servida en rueda de Pecorino,
guanciale crujiente, yema de huevo
*(disponible con ternera o pollo)
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FERMENTADA DURANTE 48 HORAS

MoOoRTADELLA E PisTAccHIO 29
Servida en rueda de Pecorino,

guanciale crujiente, yema de huevo

26
Caponata, verduras de la huerta,

Sfior di latte, ricula, pifiones (v

FLORENTINE’s GARDEN

ToNNO NAPOLETANO 32
Datterino amarillo, atiin rojo, fior di latte,
tomates confitados, aceitunas, alcaparras

CAVIAR DELUXE 92 S=aaF
P1ZZA PARA COMPARTIR

Créme fraiche, queso cheddar, salmdn
ahumado, caviar Oscietra, cebolla roja y

hierbas

TARTUFATA 32

Crema de porcini, trufa, jamdn cocido

ProsciutTto DoLce 28
Datterino amarillo, mozzarella de bifala,
jamon de Parma, provolone, almendras, merme-
lada de higos

Spicy ‘Nbuua 28
Tomate San Marzano, scamorza ahumada,
‘nduja, cebolla roja, salame picante,
stracciatella

Bic Boy MaNnzo 29
Tomate San Marzano, solomillo de ternera,
tomates cherry, fior di latte, riicula, Parmigiano
Reggiano, piriones

*Masa de pizza y pasta sin gluten disponibles!



PLATOS PRINCIPALES

CARNE

CHuLETAs DE CorRDERO 38

Chuletas de cordero al Josper, guisantes y mojo verde

SoLomMiLLo DE TERNERA 44 |

Ternera Gallega a la parrilla, con verduras de temporada y reduccidn de vino tinto >O

PoLLo PicaNnTOoN ENTERO 32
Deshuesado y a la parrilla Fosper, glaseado de limon y tomillo en su jugo

BistTeEccaA ALLA FIORENTINA 80O (POR KG)

T-bone entero madurado en seco y a la parrilla

PESCE

GRILLED TUNA 42
Atin rojo, tomates cherry, aceitunas, alcaparras, limdn y espinacas

SEARED SEA Bass 36
Salsa de pimientos del piquillo, brdcoli tierno al vapor

BacaLAao A LA PLANCHA 34
Acompaiiado de caponata siciliana y piniones tostados

INSALATA

EnsaLapDA CEsarR 34
Pollo alimentado con mais, bresaola crujiente, baby gem, kale,
cebolla roja, crujientes de pan, parmesano laminado y aderezo César

FLORENTINE SUMMER SALAD

PoLLo 32 LANGOSTINOS 34 BurRRrRATA 28
Verduras de temporada a la parrilla, mezcla de hojas, tomates cherry, quinoa, ali@ citrico

CONTORNI
sipEs QP
PAaTAaTAS ENsALADA BrocovLl
ASADAS DE TOMATES TIERNO
9 9 9
) EI_-.E'E&E Para informacidn sobre alérgenos,
@ Vegetarian Eli_"' = ’ )

S ok = , e
r“.n'}ﬁﬁ}- escanée el codigo QR o pregunte a su camarero
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VINOS POR COPA

*Para ver la seleccidn completa, consulte la carta de vinos

Cfprinante

NV DeEaNcGELI EXTRA DRY PRrRoseEcco DOC 8
Melocotdn blanco, pem,ﬂor de saiico

2021 RAVENTOs | BLanc DE NiT GrRaN ReEseErva, BrRuTt, Cava DO 16
Burbujas finas, flores blancas

NV TELMoNT REservE, BRuTt, CHaMPAGNE AOC 22
Complejo, manzana amarilla, albaricoque

%W

SOMMELIER’S SELECTION

2024 WiINKL, TERLAN, SAUVIGNON BLaNnc, ALTo Apbice DOC 24

Citricos, pifia, mineral

2024 LA Fuca CHARDONNAY SUR LIE, DONNAFUGATA, SiciLy DOC 19

Fruta tropical, madreselva, nectarina

2024 Pazo SEAORANS, ALBARINO, Rias Baixas DO, GaLicia 17

Fresco, limdn, pomelo

2023 Nisia VERDEJO, ORDORNEZ, RuEDA DO 11
Melocoton, miel, melon, ralladura de limdn

2023 PiNnoT GRrIGIO, BRONI, LoMBARDIA, OLTREPO PAavEse DOC 8
Flor blanca, manzana verde, pera

2023 GrRIFo DEL QuarRTARO, CORTESE, ENRICO SERAFINO, GAaVvI DI Gavi DOCG

Seco, limdn, sal marina
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VINOS POR COPA

*Para ver la seleccidn completa, consulte la carta de vinos

TR e ol

2024 CHARLATAN, GARNACHA, CEsar PRriINcIPE, CicaLEs DO 8
Frambuesa, pétalos de rosa

2024 LuMeErRA, NErRO D’AvoLA, SYRAH, DONNAFUGATA, SiciLYy IGT 12
Fresa silvestre, jugoso

Resbe

SOMMELIER’S SELECTION

2022 Psi PiNngus, DomMiINIio DE PiNnGgus, RiBERA DEL Duero DO 29

Mora, flor seca, ardndano rojo

2016 REMMELURI, Rioua BLEND, Rioua DOCA 19

Rico, sedoso, vainilla

2019 BArRoLO MonNcLivio, NEBBIoLo, E. SERAFINO, PIEMONTE DOCG 24

Terroso, cereza, cuero

2022 VALPOLICELLA RiPAsso SurPERIORE, PAsQua VigNETI , VENETO DOC

Frutas rojas, taninos cdlidos y aterciopelados

2023 TERRE MaGrRE PINoT NErRO, PIERA MARTELLOZZO, FRiuLI DOC 9

Ligero, rubi, aterciopelado

2021 CHIANTI CLAssico Riserva, BaANFI, Toscana DOCG 15

Redondo, especiado, bien estructurado



BEER
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20/40CL 33CL
MaHou CLAsIcA 5,1% Espaiia Lager 5/9
ALHAMBRA RESERVA 6,4% Esparia Amber Lager S
PeEroNI NAsTrRoO AzzurRRO 5,0% Italia Lager 8
MaHou IPA 6,4% Espaiia IPA 8
ICHNUSA NON FILTERED 5,0% Italia Unfiltered Lager 8
Bianca LANCIA 5,0% Italia White Beer S
IsaBeLLA GLUTEN FREE 4,9% Italia White Ale S
BasToLAa RED ALE 6,9% Italia Red Ale S
. /\p .
~—
SERVED WITH LE TRIBUTE TONIC
MoNKEY 47 20 GIN MARE 20O BomBAY SAPPHIRE 18
Ralladura de limdn y bayas de Romero Limdn y tomillo
enebro
HENDRICKS 20O TANQUERAY NO. IO I8
Roku 20O Pepino y pimienta negra Pomelo
Fengibre

BrockMaAaNs 20

Frutas del bosque de verano

MALFY Rosa 18

Pomelo

Le TRIBUTE I8

Lima

MoscAaTEL NARANJUA NATURAL 8

Bodegas Mdlaga Virgen, Sierras de Mdlaga DO

2020 DonN PX 10

Bodegas Toro Albald, Montilla-Moriles DO

2022 SPERI LA Rogaglia 12
Recioto Della Valpolicella Classico DOCG, Veneto

BuLLpboc 18

Cdscara de limdn

°67f WM

MaANcINO Rosso |1
Italia

NoiLy PrRaT DRY 8
Italia

YZAGUIRRE RESERVA 7

Esparia



A lcelice

SOFT DRINKS

LiMmoNADA DE AMALFI 8 CokeE 6
Zumo NATURA 8 CokE ZERO 6
*Pregunta por el sabor del dia SPRITE 6

TE HELaApo Casero 8 FanTAa 6
*Pregunta por el sabor del dia GINGER ALE 7

GINGER BEER 7

PiNnk GRAPEFRUIT 7

PassioNATE VIRGIN 12 %w

Frutas tropicales, Prosecco
. SoLaN DE CaBrAs / SIN GAs 5O cL 6
DrRiIVERs CHoOICE |2
SLJ Fresa, frambuesa, ginebra 0,0% SoLaN DE CaBras / SIN GAsIOO cL 9
o SAN PeELLEGrRINO / CoN GAsS 75 cL 9

VIRGIN SPRITZ |2
Prosecco 0,0%, cordial de vetiver, ginebra 0,0%

BaBy CoLaDA |2
2 Coco, pifia

P@/Véw&éf@w

MAHOU LAGER 6

Espaiia, 0,0% vol.

SPUMANTE 7

Italy, 0,0% vol.

CroDINO BionpDo 5

Italia, 0,0% vol



GRUPOS GRANDES Y ALQUILER PRIVADO
Florentine ofrece encantadores espacios interiores y exteriores para celebrar ocasiones especiales
Una gama de ambientes alegres para cumplearios, aniversarios y eventos personalizado.
Para mds informacion contacta con nosotros en marbella@florentinerestaurants.com¢
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