
À  L A  C A R T E  M E N U
I T A L I A    S T O C K H O L M    M A R B E L L A



Florentine  os  invita  a  casa  para celebrar  la  auténtica  cocina i tal iana,  preparada con 

pasión usando los  mejores  ingredientes  cuidadosamente  seleccionados  de  pequeños  

productores  artesanales.

Abróchate  el  c inturón ya que  te  llevaremos  en un viaje  inolvidable  de  sabores  y  la  

genuina hospital idad de  una glamorosa Trattoria  local .

Buon Appeti to!

@florentine_marbella



*  Clás icos  disponible  bajo  pet ic ión

Spritz&Sangria
Amalfi Spritz   20 / 60
Champagne, Limón de Amalfi, Limoncello, St. Germain
Fresco,  c í tr ico,  f loral

Veneciano Spritz   18 / 55
Aperol, Prosecco, Soda
Clásico,  amargo

Cielo Spritz  20 / 60
Champagne,  St  Germain,  Licor  de  flor  de  saúco,  
Savoia,  Lichi
Afrutado,  f loral ,  burbujeante

Prosecco Sangria   16 / 50
Ital icus,  Ginebra Mal�,  Prosecco,Frutas  exót icas
Fresco,  exót ico

Sicilian Sangria   16 / 50
Licores  i tal ianos,  Pinot  Nero,Frutas  de  temporada
Afrutado,  frutos  rojos

Nos  enorgullece  servir  nuestros  cócteles  ut i l izando cordiales,  jarabes,  infus iones  caseras  y  molto  amore.

Cócteles

Aperitivo

Capresse Highball 20
Bombay Sapphire,  Vino Manzanilla,  
Albahaca,  Tomate,  Perla  de  mozzarella
Gastronómico,  burbujeante,  refrescante

Sexy Piccione 20
Patrón Si lver,  Mezcal ,  Cynar,  jengibre,  
Hibisco,  Soda rosa
Refrescante,  c í tr ico

Disco Smash 20
Bombay Sapphire,  Licor  de  melón,  Espuma de  
coco,Frambuesa,  Albahaca
Afrutado,  dulce,  tropical

Love Sour 20
Dewar’s  12,  Amaretto  Disaronno,Fruta de  la  
pasión,  Canela,  Clara de  huevo
Amaderado,  ácido

Signature
Florentine on the Beach 
20 /38 (for2)
Pornstar  Martini ,  Ital icus,  Limoncello,  
Tonka,  Mantequilla  
Exótico,  jugoso

Mezcal Coriander   20
Mezcal ,  Falernum, Cilantro,  Chil i ,  Orgeat
Fresco,  especiado,  ahumado

Tiramisú   20
Espresso  Martini ,  Mascarpone,  Huevo,  
Almendras
Postre,  cremoso

That’s Amore   20
Fresas  y  Frambuesas  clarificadas,  Vainilla,  
Li llet  rosé,  Vodka,  Huevo
Largo,  perfumado,  c í tr icoy

Lemon Curd    20
Limón de  Amalfi,  Vodka de  vainilla,  Curd,  
Huevo
Dulce,  corto,  postre
 

Seasonal

Barrel Aged Negroni 22
Bombay Sapphire,  Campari ,  Vermut rosso
Envejec ido  en roble  francés,  redondo,  robusto

Garibaldi 16
Campari ,  Zumo de  naranja  esponjoso
Clásico,  amargo

Bloody Cheese 20
Patrón Si lver  tequila,  Mezcal ,  Tomato,  Bloody 
mix,  Anchovies  & Parmigiano Reggiano
Umami,  picante

Jungle Negroni 20
Ron Plantat ion Cut  & Dr y,  Campari ,  Vermut 
rosso,  Piña,  Orgeat  de  almendra salada
Tropical ,  exót ico,  amargo

Vita Rosa Highball 20
Grey Goose,  Campari ,  Rinquinquin,  Limón y  
Fresa,  Merengue
Afrutado,  burbujeante

Dragon Sgroppino 20
Ital icus,  Prosecco,  Sorbete  de  l imón de  Amalfi,  
Fruta del  dragón,  Sspuma de  coco
Cremoso,  dulce,  postre



Para Empezar
ideal para compartir

CAVIAR

Crème �aîche,  bl inis,  chalota  y  ceboll ino  picados

   

  30G   50G  100G

Oscietra  92   130  250

 Aceitunas marinadas  9

Almendras Marcona  9 
  

Vegetarian

OSTRAS

Fine de  Claire  nº  2 ,  salsa  mignonette  y  chalota

 

              OSTRA    MEDIA DOCENA    DOCENA

            6     30             55

*Tenga en cuenta que  añadimos  un cargo  discrecional  de  4€ por  

persona por  nuestro  servic io  de  focaccia  casera.

Antipasti
Para mesas grandes, pide varios y compártelos 

Carabineros a la Parrilla 34/p
Mantequilla  infus ionada con l ima

Truffle Burrata 26
Crema de  trufa  y  porcini ,  setas  de  temporada,  trufa  laminada,  avellanas,  pane carasau

Tartar de Atún 34
Atún rojo,  mousse  de  aguacate,  pepino,  v inagreta  de  jengibre  y  ceboll ino

*(Añadir  caviar  Oscietra  5  g  /  15  €)

 Vitello Tonnato 28
Solomillo  de  ternera,  salsa  tonnata,  alcaparras

Gamberi alla Griglia 36
Langost inos  a  la  parri lla ,  ajo,  hierbas,  mayonesa de  l imón de  Amalfi

Carpaccio de Trufa 32
Rib eye,  trufa  laminada,  al iño  de  trufa  y  ceboll ino

Calamari Fritti 24
Calamarcitos  �itos,  al iol i  de  l imón



Vegetarian
Para información sobre  alérgenos,  
escanée  el  código  QR o  pregunte  a  su  camarero

&SALUMI
90g

Prosciutto  San Daniele  18
Salame ventric ina  14
Salame con tartufo   18
Bresaola    18

FORMAGGI
60g

Ubriaco  al  prosecco            14
Pecorino con tartufo   16
Piave       14
Parmigiano Reggiano         14

 

Florentine Signature Platter
  

ANTIPASTO GRANDE

Selección cuidada de  embutidos  y  quesos,  s tracciatella  invernal ,  
acei tunas

55

SELECCIÓN DE QUESOS 36

Pecorino con trufa,  Ubriaco  al  prosecco,  Piave,  Parmigiano,  miel  de  trufa,  rueda de  almendra



Mortadella e Pistacchio  29
Crema de  patata,  provola,  mortadela,  burrata,  

pesto  de  pistacho

Florentine’s Garden  26
Caponata,  verduras  de  la  huerta,  

fior  di  latte,  rúcula,  piñones

Tonno Napoletano  32
Datterino amarillo,  atún rojo,  fior  di  latte,  

tomates  confitados,  acei tunas,  alcaparras

Tartufata  32
Crema de  porcini ,  trufa,  jamón cocido

Prosciutto Dolce  28
Datterino amarillo,  mozzarella  de  búfala,  

jamón de  Parma,  provolone,  almendras,  merme-
lada de  higos

Spicy ‘Nduja  28
Tomate  San Marzano,  scamorza ahumada,  

’nduja,  cebolla  roja,  salame picante,  
s tracciatella

Big Boy Manzo 29
Tomate  San Marzano,  solomillo  de  ternera,  

tomates  cherr y,  fior  di  latte,  rúcula,Parmigiano 
Reggiano,  piñones

Pasta Fresca
hecha a mano todos los dias

Truffle Tagliatelle  36
Trufa beurre  blanc,  trufa  �esca rallada   

Big Boy Manzo 38
Espaguet is,  ternera gallega y  crema de  porci-

ni ,  Parmigiano Reggiano

Frutti di Mare  36
Pasta  calamarata,  mariscos  en salsa  bisque

Pasta de Bogavante 52
Espaguet is,  carne de  bogavante,  salsa  bisque  y  

tomates  cherr y

Pizza Napoletana
                          Fermentada durante 48 horas

Primi

Caviar Deluxe  92
pızza para compartir  

Crème �aîche,  salmón ahumado,  caviar  
Oscietra,  queso  cheddar,  cebolla  roja  y  hierbas

*Masa de  pizza y  pasta  s in  gluten disponibles !

Holy Carbonara  32/persona

(para 2 personas)

Servida en rueda de  Pecorino,  
guanciale  cruj iente,  yema de  huevo  

* (disponible  con ternera o  pollo)  



PESCE

CONTORNI
sides 

Secondi
platos principales

INSALATA 

Ensalada César  34TV 
Pollo  de  maíz,  bresaola  cruj iente,  cogollo  baby,  kale,  cebolla  roja,  picatostes,  

parmesano laminado,  salsa  César

Pollo 32  Langostinos 34  Burrata 28
Calabaza caramelizada,  radicchio  rosso,  endivias,  quinoa,  naranja  y  pomelo,  hinojo,  

avellanas,  �utos  secos  y  v inagreta  c í tr ica

 

Corvina Sellada 34
Puré de  tupinambo,  jugo  y  chips  de  alcachofa

Lubina Sellada 36
Salsa  de  pimiento  del  piquillo,  broccol ini

Pulpo a la Parrilla 38
Mojo rojo,  patatas  baby,  pico  de  gallo

CARNE

Chuletas De Cordero  38 
Chuletas  de  cordero  de  Nueva Zelanda a  la  parri lla ,  guisantes,  mojo  verde

Solomillo De Ternera   46 
250 g  de  ternera gallega a  la  parri lla ,  verduras  de  temporada,  jugo  de  v ino  t into

  

Pollo Picantón Entero   32 
Pollo  deshuesado a  la  parri lla ,  glaseado de  tomillo  l imón,  jugo  de  pollo

Bistecca Alla Fiorentina  95 (por kg)
Chuletón T-bone madurado a  la  parri lla

Vegetarian
Para información sobre  alérgenos,  
escanée  el  código  QR o  pregunte  a  su  camarero

Calabaza Calabresa

11

Patatas 
Asadas 

9      

Brócoli 
Tierno 

12

Florentine Winter Salad



Spumante
 

NV Telmont Réserve Brut 22
 Telmont, champagne AOC

Complejo,  manzana amarilla,  albaricoque

2023 Cava Selección Especial MM Brut 12
Marqués de la Concordia, Cava DO

Fresco,  manzana verde,  almendra

NV Prosecco extra Dry, Prosecco 8
De Angeli, Veneto DOC

Melocotón blanco,  pera,  flor  de  saúco

Bianco

sommelıer’s selection
 

2024 Winkl, Sauvignon 24
Cantine Terlan, Alto Adige DOC

Cítrico,  �uta de  la  pasión,  mineral

2024 La Fuga Chardonnay Sur Lie, 19
Donnafugata, Contessa Entellina DOC

 Fruta tropical ,  madreselva,  nectarina

2024 Pazo Señorans, Albariño, 17
Pazo Señorans, Rías Baixas DO

Albaricoque,  l imón,  pomelo

2024 Nisia Verdejo 11
Jorge Ordoñez, Rueda DO

Melocotón,  miel ,  melón,  ralladura de  l imón

2024 Sansaluto Pinot Grigio 8
Broni, Oltrepò Pavese DOC

Flor  blanca,  manzana verde,  pera

2024 Grifo Del Quartaro, Gavi Di Gavi 15
Enrico Serafino, Gavi Di Gavi DOCG

Limón,  sal  marina,  mineral idad

Vino
Vinos por copa

*Para ver  la  selección completa,  consulte  la  carta  de  v inos



Rosso

sommelıer’s selection

2022 Psi Pingus, Dominio De Pingus, Ribera del Duero DO  29
Mora,  flor  seca,  arándano rojo

2017 Remmeluri, Tempranillo & Garnacha 20
Nuestra Señora Remelluri, Rioja DOCa

Intenso,  sedoso,  vaini lla

2019 Barolo Monclivio, Nebbiolo 24
E. Serafino, Barolo DOCG

Terroso,  cereza,  cuero

 
2022 Valpolicella Ripasso Superiore 13

Pasqua Vigneti e Cantine, Valpolicella Superiore Ripasso DOC
Frutas  rojas,  taninos  cál idos  y  aterciopelados

2023 I Muri Negroamaro, Vigneti del Salento, Puglia IGP 9
Ciruela  negra,  mora,  clavo

2022 Chianti Classico Riserva 15
Banfi, Chianti Classico Riserva DOCG

Redondo,  especiado,  b ien estructurado

Vino
Vinos por copa

*Para ver  la  selección completa,  consulte  la  carta  de  v inos

Rosato

2024 Charlatán 8
César Príncipe, Cigalés DO, Castilla y León

Frambuesa,  pétalos  de  rosa

2023 Pinot Grigio Blush 11
 Lamberti, Venezia DOC

Fresa,  �ambuesa,  melocotón



Birra
beer

Mahou Clásica 5,1%    España Lager     5/9

Alhambra Reserva 6,4%  España       Amber Lager                                              9

Peroni Nastro Azzurro 5,0% Ital ia   Lager                

Mahou IPA 6,4%   España  IPA            

Ichnusa non filtered 5,0% Ital ia   Unfiltered Lager                 

Bianca Lancia 5,0%   Ital ia   White  Beer                

Isabella Gluten free 4,9% Ital ia   White  Ale                 

Bastola Red Ale 6,9%  Ital ia   Red Ale       

8

9

8

8

9

9

    20/40 CL        33 CL

Gin & Tonic
Servido con tónica Le Tribute

Vermouth

Mancino Rosso   11

Ital ia

Noily Prat Dry   8

Ital ia

Lustau Rojo 10

España

Vino Dulce

2022 Speri La Roggia 16/95

Speri, Recioto della Valpolicella DOCG
Violeta,  cereza madura,  c iruela  negra

NV Málaga Virgen, Naranja Dulce 11/55

Bodegas Málaga Virgen, Sierras De Málaga DO
Azahar,  flor  de  saúco,  melocotón

DON PX 10/80

Bodegas Toro Albala, Montilla Moriles DO
Caramelo,  miel ,  pasas

Monkey 47   20

Ralladura de  l imón y  bayas  de  
enebro

Roku   20

Jengibre

Brockmans   20

Frutas  del  bosque de  verano

Bombay Sapphire   18

Limón y  tomillo

Tanqueray no. 10   18

Pomelo

Bulldog  18

Lemon peel  & Tarragon

Gin Mare   20

Romero

Hendricks   20

Pepino y  pimienta negra

Malfy Rosa   18

Pomelo  

Le Tribute   18

Lima 



Sin Alcohol
Refrescos

Sodas

Coke  6

Coke Zero  6

Sprite  6

Fanta  6

Ginger Ale 7

Ginger Beer 7

Pink Grapefruit 7

Aguas

Solan De Cabras / Sin Gas 50 cl   6

Solan De Cabras / Sin Gas100 cl   9

San Pellegrino / Con Gas 75 cl    9

Healthy&Homemade

Limonada de Amalfi  8
Zumo Natural  8
*Pregunta por  el  sabor  del  día
Té Helado Casero   9
*Pregunta por  el  sabor  del  día

Virgin Cocktails

Passionate Virgin   12
Frutas  tropicales,  Prosecco  0,0%

Drivers Choice   12
Fresa,  �ambuesa,  g inebra 0,0%

Virgin Spritz   12
Prosecco  0,0%, cordial  de  vet iver,  g inebra 0,0%

Garibaldi Vibrante 12
Martini  Vibrante,  zumo de  naranja

Sin Alcohol

Mahou  lager   6

España,  0,0% vol .

Spumante   7

Ital ia,  0,0% vol .

Crodino Biondo  5

Ital ia,  0,0% vol

Capri Soda 12
Albahaca,  tomate,  perla  de  mozzarella



Grupos grandes y Alquiler Privado
Florentine  o�ece  encantadores  espacios  interiores  y  exteriores  para celebrar  ocas iones  especiales  en la  v ida.  

Una gama de  ambientes  alegres  para cumpleaños,  aniversarios  y  eventos  personalizados.  

Para más  información contacta  con nosotros  en events.marbella@florentinerestaurants.com.


