GALETTE DI CAPRA
Getostmousse, Marconamandlar

VALJ MELLAN:

Beer CARPACCIO
Carpaccio pa oxfilé, cognacsdressing, parmesan,
ruccola, kapris och pinjendtter

ELLER

TuUNA TARTARE
Gulfenad tonfisk, kapris, svarta oliver, chili,
gurka och citrondressing.

Vin
Ett glas Falceri Prosecco tillgingligt for tillval
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VALJ EN PASTA

TRUFFLE TAGLIATELLE
Tryffelbeurre blanc, hyvlad tryffel

ELLER

PAPPARDELLE RAGU
Langkokt ragu pa hogrev, rédvin, mirepoix
och ricotta di fuscella

Vin
Ett glas Primitivo tillgdngligt for tillval
VALJ EN SECONDI RATT

TAGLIATA DI MAaNZO
Halstrad oxfilé, potatis mille-feuille, brdserad
schalottenlik, endive och tryffel- och ridvinssds

ELLER

MERLUZzO DEL MARE
Fregola sarda, musslor och litt bisquesds

Vin
Ett glas Primitivo eller Pinot Grigio tillgingligt for tillval

“Dessent

LavaMisu
Den klassiska favoriten

Vin
Ett glas Vin Santo del Chianti tillgingligt for tillval

795 KR / PERSON
450 KR VINPAKET



ARTICHOKE BEaN CROSTINI
Krondrtskocka, vit bonpuré
Vin
Ett glas Falcer:i Prosecco tillgingligt som tillval

SMASHING BEETS
Mix av rodbetor, torkade hallon, len
citron-dillmajonnds, krispig schalottenliok, orter
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VALJ EN PASTA ELLER PIZZA
Pasta

MUSHROOM TAGLIATELLE
Vegansk svampsas, mix av svamp, hasselnitter,

tryffelolja

Pizza

FLORENTINE'sS GARDEN
Tomatsds, gronsaker, vixtbaserad mozzarella,
ruccola, pesto, pinjendtter

Vin
Ett glas Primitivo eller Pinot Grigio
tillgingligt som tillval
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CaAarRcliOFI DI NATALE
Pocherad krondrtskocka, bondbins- & morotspuré,
vintersvamp, tryffelemulsion, Marconamandlar

Vin
Ett glas Primitivo eller Pinot Grigio tillgingligt for tillval
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HazELNUT PANNA COTTA
Vegansk hasselnits-panna cotta med kaffeganache,
saltflingor
Vin
Ett glas Primitivo eller Pinot Grigio
tillgdngligt som tillval

795 KR / PERSON
450 KR VINPAKET
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