
ENTRÉES

VINAIGRETTE AUX AGRUMES, RICOTTA, NOISETTES DU PIÉMONT 

10.20

8.60

13.90

13.40

SALADE SICILIENNE
STRACCIATELLA, CONCOMBRE,OIGNONS ROUGES, TAPENADE 
D’OLIVE NOIRE, TOMATES DATTERINO ET BASILIC

MOZZARELLA DI BUFALA BARLOTTI125G
TOMATES DATTERINO ET BASILIC

BURRATA DES POUILLES125G
TOMATES DATTERINO ET BASILIC

SALADE DE CHAMPIGNONS 
COPEAUX DE PARMESAN, VINAIGRETTE MOUTARDE,  ROQUETTE 
ET PERSIL PLAT

POIREAUX VINAIGRETTE 

VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS SCAMORZA 

SALADE ENDIVE & BETTERAVE

10.20

10.90

12.00

PÂTES EX
TR

AS
ANTIPASTI
& SALADES
ANTIPASTI PIÙ
COURGETTES, AUBERGINES, ARTICHAUTS, BROCOLI, 
CAROTTES, TOMATES DATTERINO, BURRATINA 50G

CARPACCIO DE BOEUF
• CESARE
• TONNATO

PIÙ CÉSAR
ROMAINE, BLANC DE POULET FERMIER GRILLÉ, 
COPEAUX DE PARMESAN, NOISETTES DU PIÉMONT, 
PERSIL PLAT, CROÛTONS MAISON  ET SAUCE CÉSAR

PIÙ CROCANTE
CHOUX ROUGE, CAROTTES, POMME GRANY SMITH,
PHILADELPHIA, POULET

PIÙ QUINOA BOWL
DUO DE QUINOA, GRENADE,  CONCOMBRE, COURGETTES 
POÊLÉES, TOMATES DATTERINO, CRÈME D’AVOCAT, MOZZARELLA 
DI BUFALA BARLOTTI, CORIANDRE, 
MENTHE, HUILE D’OLIVE ET CITRON VERT
• SUPPLÉMENT POULET FERMIER GRILLÉ

PIÙ BENTO
DUO DE QUINOA, CRÈME D’AVOCAT, COURGETTES  
ET AUBERGINES GRILLÉES, TOMATES DATTERINO AVEC : 
• FÉTA ou MOZZARELLA ou BURRATA
• BRESAOLA ARTISANALE PUNTA D’ANCA ou POULET GRILLÉ

BRESAOLA & BUFALA
BRESAOLA ARTISANALE PUNTA D’ANCA, BUFALINA  BARLOTTI, 
TOMATES DATTERINO, CITRON ET BASILIC

LINGUINE CARBONARA 
À LA PARISIENNE 
CRÈME DE PARMESAN, LARDONS, JAUNE D’ŒUF BIO, 
 POIVRE ET CIBOULETTE

LINGUINE POMODORINI
SAUCE NAPOLITAINE, STRACCIATELLA, TOMATES 
CONFITES ET BASILIC 

GRATIN DE PENNE FAÇON LIVIO
SAUCE NAPOLITAINE LÉGÈREMENT CRÉMÉE,  
MOZZARELLA ET PARMESAN

FETTUCINE ALFREDO

PÂTES FRAÎCHES 
À LA CRÈME DE TRUFFE NOIRE
CRÈME DE TRUFFE NOIRE  ET JAMBON FUMÉ PRINCE DE PARIS

PÂTES FRAICHES AU POULET GRILLÉ 
BLANC DE POULET FERMIER GRILLÉ, CRÈME DE PARMESAN, 
CITRON CONFIT ET ESTRAGON

PENNE AL PESTO ROSSO 
PESTO DE TOMATES, CRÈME DE PARMESAN, STRACCIATELLA 
ET TOMATES CONFITES

RIGATONI BOLOGNAISE BŒUF ET VEAU

RIGATONI PETITS POIS & JAMBON FUMÉ
CRÈME DE PARMESAN ET CIBOULETTE

TORTELLONI RICOTTA ÉPINARDS
CRÈME DE PARMESAN, HUILE D’OLIVE ET POIVRE

20.40

19.90

15.80

16.90

21.60

19.60

14.90

11.80

12.90

+3.00 +6.00

17.60

16.60

17.80

18.60

17.60

17.20

15.60

15.80

17.50

13.20

12.60

13.60

14.60

13.60

13.20

11.60

11.80

13.50

PIÙ RUCOLA
ROQUETTE, CRÈME D’AVOCAT, COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES 
CONFITES,  FENOUIL, HUILE D’OLIVE ET CITRON VERT

12.90

PENNE AL GORGONZOLA 8.80 12.80

ARANCINI À LA TRUFFE 
CRÈME DE PARMESAN

BROCOLI TONNATO

CAROTTES RÔTIES AU ZA'ATAR & FÉTA

STRACCIATELLA CARCIOFI 

PIÙ PIÙ CROCANTE

SALADE D’HARICOTS VERTS FRAIS 
CHAMPIGNONS DE PARIS, TOMATES CONFITES, COPEAUX DE PARMESAN, 
VINAIGRETTE MOUTARDE ET PERSIL PLAT

LÉGUMES VERTS & FÉTA 
CRÈME D’AVOCAT, COURGETTES, PETITS POIS, 
HARICOTS VERTS, OIGNONS CÉBETTE, FÉTA ET HERBES FRAÎCHES

12.90

FETTUCINE ALL’ ARRABIATTA 9.20 13.20

9.00 13.00

CANNELLONIS RICOTTA & ÉPINARDS

10.60

16.40

5.80

9.20

5.60

19.80

19.90

7.20



PIZZA

DESSERTS BOISSONS

FOCCACIASTRACCIATELLA 
E POMODORINI 

TOMATES CONFITES, TOMATES DATTERINO, 
ROQUETTE ET PESTO

LÉGUMES GRILLÉS
STRACCIATELLA FUMÉE
COURGETTES ET AUBERGINES GRILLÉES, 
TOMATES CONFITES, TAPENADE D’OLIVES NOIRES

D.O.P
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, BUFALINA BARLOTTI,
BASILIC ET ORIGAN

BURRATA
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, STRACCIATELLA, 
TOMATES DATTERINO, BASILIC ET ORIGAN

BRESAOLA
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, SCAMORZA, 
BRESAOLA ET BASILIC

QUATRE FROMAGES
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, CHÈVRE AOP 
CHAVIGNOL, GORGONZOLA, SCAMORZA ET ORIGAN

VERDURE
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, COURGETTES ET 
AUBERGINES GRILLÉES, CHAMPIGNONS DE PARIS, BASILIC ET ORIGAN

ALL’ ARRABIATTA 
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, 
SAUCE ARRABIATTA, TOMATES CONFITES, PESTO ROSSO

GORGONZOLA & CHORIZO
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, OIGNONS ROUGES, 
GORGONZOLA, CHORIZO ET ORIGAN

STRACCIATELLA & CARCIOFI

REGINA
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS DE 
PARIS,  JAMBON PRINCE DE PARIS ET ORIGAN

CHORIZO
TOMATE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, CHORIZO DE PATA 
NEGRA BELLOTA, SCAMORZA ET ORIGAN

PESTO ROSSO E FETA
BASE BLANCHE, PESTO ROSSO, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, 
TOMATES CONFITES, FÉTA, BASILIC ET ORIGAN

CREMA DI TRUFFA
BASE BLANCHE, CRÈME DE TRUFFE, MOZZARELLA, FIOR DI LATTE, 
CHAMPIGNONS DE PARIS, TARTUFATA

DIAVOLA 
TOMATE, MOZZARELA, FIOR DI LATTE, SAUCISSE 
PIQUANTE, SCAMORZA, OIGNONS ROUGES ET ORIGAN

10.90 15.80

15.20

12.80

15.20

14.90

15.60

2.50

2.50

3.00

3.00

4.00

4.00

4.50

15.80

13.80

15.10

14.80

14.60

14.90

8.20 12.80

11.90

8.80

11.20

11.70

12.60

12.80

9.80

12.10

11.80

11.20

11.90

+3.00
ŒUF MIROIR, TOMATES DATTERINO, OIGNONS 

ROUGES,  OLIVES TAGGIASCHE, TOMATES CONFITES, 
COURGETTES PÔLÉES,  CHAMPIGNONS DE PARIS

JAMBON BLANC, CHORIZO, GORGONZOLA,
CHÈVRE AOP CHAVIGNOL, SAUCISSE PIQUANTE

EXTRAS
+1.50

TIRAMISÙ
PANNA COTTA 

À LA VANILLE BOURBON 
COULIS DE FRUITS ROUGES  OU CARAMEL BEURRE SALÉ

TIRAMISÙ FRAMBOISES
CRÈME CARAMEL  

MOUSSE AU CHOCOLAT 

MŒLLEUX CHOCOLAT
FROMAGE BLANC PIÙ

CARROT CAKE

SOFTS

BIÈRES

ÉVIAN
SAN PELLEGRINO
COCA-COLA
COCA-COLA ZÉRO
LIMONATA TOMARCHIO BIO 
LIMONADE AU CITRON

LIMONATA TOMARCHIO BIO
LIMONADE AUX AGRUMES DE SICILE

NASTRO AZZURO

VINS
VINS ROUGES

VINS AU VERRE VINS BLANCS

VIN ROSÉVENTURINI VALPOLICELLA CLASSICO DOC 2022   19,80 28,20 
PARUSSO BARBERA D’ALBA , SOLO PER LIVIO, 2022 - 40,40

RUFFINO ORVIETO CLASSICO DOC BIANCO 2023  18,60 24,80
PARUSSO LANGHE BIANCO DOC 2023  - 43,20

CHÂTEAU SAINT-MAUR, M, 2023 – CÔTE DE PROVENCE 26,20 40,80

50CL

50CL

33CL

33CL

33CL

27,5CL

27,5CL

6.50

7.20

6.90

7.40
6.00

9.20

8.90 8.60

37,5CL 75CL

37,5CL 75CL7,515CL 

6.20

5.80




