Rabiang Thai
Restaurant

Rabiang Thai Restaurant

Sawasdee und herzlich Willkommen
iIm einzigen original thailandischen Restaurant im Munchen Norden.

Sind Ihnen 10 Stunden im Flugzeug zu lange bis Thailand?
Dann machen Sie doch einfach einen Kurzurlaub bel uns.
Geniel3en Sie die einzigartige Atmosphare unseres liebevollin

Holz und Gold eingerichteten Restaurants.”

[ assen Sie sich mit Speisen verwohnen, die Sie sonst nirgends
erhalten, oder essen Sie Bekanntes. Alle Gerichte werden nach
traditionellen Rezepten zubereiten. Wir verwendennaturlich
frisches Gemuse, leichte, frisch gebratene Speisen erhalten
Sie ebenso wie leckere Curry-Kokosgerichte zum Belspiel Im
Spezial-Feuertopf.

Steht Ihnen der Sinn nach Huhnchen oder lieber Ente? Mogen
Sie Fisch, Garnelen, vielleicht heute doch vegetarisch? Stobern
Sie In unserer Speisekarte und Sie werden alles finden. Fur
Jeden Geschmack ist etwas dabel. Auf Ihren gewunschten
Scharfegrad gehen wir individuell ein. Von leicht scharf bis
. Thal-Style" ist alles moglich!

Gonnen Sie sich eine Auszelt vom Stress und geniel3en Sie bel uns ein
Stuck Thailand.

Inr Rablang Thal Team

Georgenschwalgstr. 25 80807 Munchen
Tel.: 089-3507304

Offnungszeiten

Montag bis Donnerstag 11:30 - 14:00 und 17:00 - 22:30 Uhr
Freitag 11:.00 - 14:.00 und 17:00 - 23:00 Uhr

Samstag 17:00 - 23:00 Uhr

Sonntag 12:00 - 15:00 und 17:00 - 22:00 Uhr
Die Hinweise zu Allergenen und Zusatzstoffen, wie von der EU gefordert, inden Sie am Ende der Speisekarte




Vorspelsen

Warm Starters

Restaurant

-@. E ade 7.,
<> Nr1 Gal Sate 1o el

4 HahnchenspielBe vom Grill in Kokosmilch und
Curry mariniert, dazu wurzige hausgemachte
Erdnusssof3e und suB-saure Sol3e mit
8ehackten roten Zwiebeln, Gurken und

eperoni (wird am Tisch mit Feuer serviert).

5 grilled chicken skewers marinated in coconut milk and
curry, served with homemade spicy peanut sauce and sweet
and sour sauce with minced red onions, cucumber, and
pepperoni (served with mini grill). 16, 18

Nr2 Glaw Thod  og0c

5 hausgemachte knusprig frittierte Wan Tan
mit einer Fullung aus Huhnchen, Karotten,

Fruahlingszwiebeln, Zwiebelnh und Eiern, dazu
hausgemachter suB-saurer Pflaumen Dip mit

gemahlenen Erdnussen.

5 Deep fried homemade wontons filled with chicken, carrots,
spring onions, onions and eggs, served with homemade

sweet and sour plum dipping sauce with crushed peanuts.
16, 18, 19, 24, 28

Nr.3 Gung Thod 1.90¢

4 knusprig frittierte Garnelen, dazu
haugemachter suB-saurer Pflaumen Dip mit
gemahlenen Erdnussen.

4 deep-fried prawns, served with homemade sweet and
sour8p1u8m dipping sauce topped with crushed peanuts.
15,18, 2

Ay
g2 Nr5 Thod Man Gung

4 hausgemachte frittierte Garnelenkuchlein
mariniert mit Thai Gewurzen, dazu
hausgemachter su3-saurer Pflaumen Dip
mit gehackten roten Zwiebeln, Gurken,

Peperoni und gemahlenen Erdnussen.

4 homemade minced deep-fried prawn cakes
marinated In thai spices, served with homemade
sweet and sour plum dipping sauce with minced red
onions, cucumber, pepperoni and crushed peanuts. 14,90€
15, 18, 24, 28

Nr.4 Krupuk 7.90e

Knusprige Krabbenchips mit

hausgemachter Erdnusssolle.

Crispy prawn crackers served with homemade
peanut sauce. 15, 18
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Vorspelsen

wWarm Startersx

&
Nr.6 Pak Thod  :000c3

Knusprig frittiertes Tempura Gemuse, p.
dazu hausgemachter suB-saurer 4

Pflaumen Dip mit gemahlenen Erdnussen.

Crispy deep-fried vegetables (vegetable tempura).
served with homemade sweet and sour plum
dipping sauce with crushed peanuts. 18, 28

' —

Nr.7 Tao Hu Thod 10.90¢

5 knusprig frittierte Tofu, dazu
hausgemachter suB-saurer Pflaumen Dip

mit gemahlenen Erdnussen.

5 deep fried pieces of tofu, served with
homemade sweet and sour plum dipping sauce
topped with crushed peanuts. 4, 18, 19

! : ;
“38.3’ Nr.8 Po Pia Gai 11,00€

3 hausgemachte frittierte Fruhlingsrollen
gefullt mit HOhnchen, Gemuse, Morcheln
und Glasnudeln, dazu hausgemachter
suB-saurer Pflaumen Dip mit gemahlenen

Erdnussen. | ‘
3 homemade deep-fried spring rolls filled with

chicken, vegetables, morels und glass noodles,
served with homemade sweet and sour plum dipping
sauce with crushed peanuts. 18, 19, 22, 24, 26, 28

Nr.g Po Pia Pak  ssoc

2 hausgemachte frittierte vegetarische
Frahlingsrollen gefullt mit Gemuse,
Morcheln und Glasnudeln, dazu
hausgemachter suBB-saurer Pflaumen Dip

mit gemahlenen Erdnussen.
2 homemade deep-fried vegetarian spring rolls filled
with vegetables, morels and glass noodles, served

with homemade sweet and sour plum dipping sauce
with crushed peanuts. 18, 19, 22, 24, 26, 28

4 hausgemachte frittierte Fischkuchlein mit
fein gehackten Buschbohnen, gehackten
Zitronenblattern und suBem Thai
Basilikum, dazu suBer Chili Dip mit
gehackten roten Zwiebeln, Gurken,

Peperoni und gemahlenen Erdnussen.

4 homemade deep-fried fish cakes with
minced bush beans, minced lemongrass and
sweet thal basil, served with sweet-chili
dipping with minced red onions, cucumber,
pepperoni and crushed peanuts. 17, 18



Kalte Vorspelisen

Cold starters

Ny
Nr.11 Som Tamj 15,90€

Frischer gruner Thai Papaya Salat mit
Karottenstreifen, Buschbohnen,
Erdnussen, Tomaten, Limettensaft,

Knoblauch und Chill.

Fresh thal green papaya salad with grated

carrots, bush beans, peanuts, tomatoes,
lime juice, garlic and chili. 17, 18

A .
Nr12 Yam NUa# ...

Rindfleischsalat mit frischen Gewurzen,
roten Zwiebeln, klein gehackten
Fruhlingszwiebeln, Gurken, Tomaten,
Chili, Sellerie, spezielle ZitronensoBe

und frischem Thal Koriander.

Thai style grilled marinated fine
sliced beef mixed with fresh thai
spices, red onions, chopped
spring onions, sliced cucumber,
tomatoes, drizzled with special
thai chili, celery, lemon dressing
and fresh thai coriander. 17, 22

Nr. 15 Lab Gaif ..ooc

Lauwarmer Salat von gehacktem und
gebratenem Huhnchenfleisch mit roten
Zwiebeln, Fruhlingszwiebeln, Minze,
frischem Limettensaft, gemahlenem
Chili, frischen Thai Krautern, frischem
Thail Korilander und gehackten

Zitronenblattern.

Lukewarm salad of minced
and fried chicken with sliced
red onions, spring onions,
mint, fresh lime juice, ground
chili, fresh thal herbs, fresh
thal corlander and minced
lemon leaves. 17
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Restaurant

Nr 19 Sun La Tang #

Sauerlich-scharfe Suppe mit
Huhnerbrust, Eierstich, Glasnudeln,

Morcheln und frischem Thai Koriander.

Sour and spicy soup with chicken breast, egg
garnish, glass noodle, morels and fresh thal
coriander. 16, 19, 26

8,90€

Sauerhch scharfe Garnelensuppe mit
Chili-Paste, Zitronengras,
Zitronenblattern, Galanga, Milch,
Champignons und

frischem Thal Koriander.

Spicy clear soup with prawns, chili-paste, lemongrass,
lemon leaves, galanga, milk, champignons and fresh
thal coriander. 1, 15, 17, 20

13,00€

Nr 17 Tom Kha Gai /#

Suppe mit Kokosmilch,
Chili-Paste, Huhnerbrust,
Zitronengras, Galanga,
Tomaten, Zitronenblattern,
Champignhons,
Austernpilze, roten
Zwiebeln und frischem

Thal Korilander.

Soup with coconut milk,

chili-paste, chicken breast,
lemongrass, galanga,

tomatoes, lemon leaves,
champignons, oyster
mushrooms, red onions and
fresh thai coriander.

) [ 5

10,00€



Hauptgerichte

Restaurant

Main Dishes
‘&, i i i
P Kratiam Prik Thai
Nr. 031 Gai ,Huhnchen" (Chicken) 22,00€
Nr. 032 NUa ,Rind" (Beef) 24,90€ 1

Nr. 034 Gung .Garnelen” (Prawns) 26,90€

..gebraten mit Knoblauch und Pfeffer, garniert
mit frittiertem Knoblauch in Soja-, Austernsof3e

geschwenkt und frischem Thail Koriander.

.Stir-fried with garlic and pepper, topped with deep fried garlic
INn soy-, oyster sauce and fresh thai coriander. 16, 17, 19, 26, 28

Pad Kapao £ £ #

Nr. 041 Gai ,Huhnchen" (Chicken) 21,00€
Nr. 042 Nua ,Rind" (Beef) 23.90€ 4

..gehackt und gebraten mit Chili, Knoblauch, Peperofii
Buschbohnen, scharfem Thail Basilikum in Soja-und
Austernsofe. (ThaiStyle)

Extra Spie ele| (extra fried egg. 16) +3, 50€

.minced and fried with chili, garlic, chili pepper, bush beans,
spicy thai basil in soy-and oyster sauce.(spicy dish) 16, 17, 19, 26

Pad Med Mamuang #

. JKnuspriges Huhnchen" 23.90€
Nr. 051 Gal Krob (I:()Zr%py Chicken)

Nr. 054 Gung ,Garnelen” (Prawns) 27.90€

..gebraten mit Cashewkernen, Zwiebeln,
Fruhlingszwiebeln, Paprika, Champignons,

Peperoni in AusternsoBe und Chili Paste geschwenkt
und frischem Thai Koriander. (ThaiStyle)

.fried with cashew nuts, onions, spring onions, paprika,
champignons, chili pepper panned in oystersauce and chili paste
and fresh thai coriander. 16, 17, 19, 21, 26, 28

éop Pad Khing #
Nr. 061 Gal ,Huhnchen" (Chicken) 22.90€
Nr. 062 Nua ,Rind" (Beef) 24,00€

Nr. 064 Gung .Garnelen” (Prawns) 27.90€

..gebraten mit frischem Ingwer,
Zwiebeln, Morcheln, Peperoni, Paprika.,
Fruhlingszwiebeln, Zucchini in Soja-,
Austernsol3e, Soja-Bohnenpaste und

frischem Thai Koriander.

.fried with fresh ginger, onions, morels,

chili pepper, paprika, spring onions, zucchini
In soy-oyster sauce, soy bean paste

and fresh thai coriander.

16, 17. 19, 26

y



Restaurant

Hauptgerichte

Main Dishes

) :
AP Pad Namman Hol

Nr. 071 Gai ,Huhnchen" (Chicken) 22,00€
“Nr. 072 Nua ,Rind" (Beef) 24,.90€
Nr. 073 Ped ,Ente” (Duck)zs 20,90€
Nr. 074 Gung ,Garnelen" (Prawns) 27.90€

.gebraten in Austernsof3e mit Knoblauch, Zwiebeln,
Fruhlln?szmebeln Karotten, Paprika, Zucchini,

Brokkoll, Champignons und frischem Thal Koriander.

fried in oyster sauce with garlic, onions, spring onions, carrot,
paprlka zucchini, broccoli, champignons and fresh thai coriander.

16, 17, 19, 26

) .
Priaw Whan

- Nr. 081 Gai Krob
JKnuspriges Huhnchen" (Crispy Chicken)28

“_Nr. 083 Ped ,Ente" (Duck)zs 25.90€
Nr. 084 Gung .Garnelen® (Prawns)zs 26,90€

.mit Ananas, Zwiebeln, Karotten, Paprika,
Tomaten, Fruhlingszwiebeln, Zucchini, Morcheln
IN suB-saurer SoBe Mmit frischem Thail Koriander.

.With pineapple, onions, carrots, paprika, tomatoes, spring
onions, zucchini, morels in sweet and sour sauce with fresh

thal coriander. 17, 28

5 Pad Prik Khing #

21,00€

Nr 141 Gal ,Huhnchen® (Chicken) 22,90€

~ Nr. 142 Nua ,Rind" (Beef) 24,90€
Nr. 143 Ped ,Ente” (Duck):s 26,90€

Nr. 144 Gung ,Garnelen” (Prawns) 27.90€

.gebraten mit rotem Curry, Kokosmilch, gemahlenen
ErdnUssen, fein gehackten Zitronenblattern,
Buschbohnen, Paprika, Peperoni und

suBBes Thai Basilikum.
fried with red curry, coconut milk,

cl:rushedbpeﬁ%uts fine chokppeﬁ Lllme
eaves, bush beans, paprika, chili pepper
Panengj and sweet thal ba5|l|::)L7p18 ke
Nr 131 Gai ,Huhnchen® (Chicken) 22.90€ :

Nr. 132 Nua ,Rind" (Beef) 24,00€
Nr. 133 Ped ,Ente” (Duck)2s 26,00€
Nr. 134 Gung .Garnelen” (Prawns) 27.90€

.In cremiger Kokos-Currysof3e
mit Paprika, Peperoni, Lychees,
Kleinen Thal Auberginen und
fein gehackten Zitronenblattern.
(leicht suBlich)

..cooked in a creamy coconut curry
with paprika, chili pepper, lychee,
small thai eggplants and fine chopped
lime leaves. 17

Jedes Gericht wird mit Reis serviert (aufser Nudeln-und Reisgerichte)!



Im Spezial-Feuertopf serviert

Special-served in Hot Pot

) % ;

€Op Gaeng Kiewwhan #
Nr. 001 Gal ,Huhnchen" (Chicken) 22,90€
Nr. 092 Nua ,Rind" (Beef) 24.90€

Nr. 093 Ped ,Ente” (Duck):zs 26,90€

Nr. 094 Gung ,Garnelen” (Prawns)  27.90€

..In gruner Kokos Currysuppe mit Bambusscheiben,
Thal Auberginen, Paprika, Peperoni und suBBem Thal Basilikum.

.in a classic Green curry paste with coconut milk, bamboo sliced,
thai eggplant, paprika, chili pepper and sweet thal basil. 17

Nr. 101 Gal ,Huhnchen" (Chicken) 22,90€
Nr. 102 Nua ,Rind" (Beef) 24.90€
Nr. 103 Ped ,Ente” (Duck):zs 26,90€
Nr. 104 Gung .Garnelen” (Prawns) 27.90€

..In roter Kokos Currysuppe mit Bambusscheiben,

Thai Auberginen, Paprika, Peperoni und suBBem Thai Basilikum.

.In a classic red curry paste with coconut milk, bamboo sliced.
thai eggplant, paprika, chili pepper and sweet thai basil. 17

Nr. 111 Gal ,Huhnchen" (Chicken) 22.90€
Nr. 112 Nua ,Rind" (Beef) 24,00€
Nr. 113 Ped ,Ente” (Duck):s 26,90€

..In Kokos Massaman CurrysoBe mit Zwiebeln,

Kartoffeln, Erdnussen und Cashewkernen. (leicht suf3lich)

.Inarich aromatic Thai curry with coconut milk, onions,
potatoes and cashew nut.(lightly sweet) 17, 18, 21

Nr.118 Tom Yam Gungj 27.90€

Sauerlich-scharfe Garnelensuppe mit Chili-Paste,
Zitronengras, Zitronenblattern, Galanga, Milch,

Champignhons und frischem Thail Koriander.
Spicy creamy soup with prawns, chili-paste, lemongrass,
lemon leaves, galanga, milk, champignhons

and fresh thai coria@ﬁg(,_, 1, 15, 17, 20

o 3

@

Nr. 117 Tom Kha Gai #

Suppe mit Kokosmilch, Chili-Paste, 22,00€
Huhnerbrust, Zitronengras, Galanga,

Zitronenblattern, Champignons, Austernpilze,

roten Zwiebeln und frischem Thai Koriander.
Soup with coconut milk, Chili paste, chicken breast,

lemongrass, galanga, lemon leaves, champignons,
oyster mushrooms, red onions and fresh thal coriander. 1, 17
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etarisch

Vegetable

Veg

Knusprig frittierte Tofus mit rotem Curry,
%emahlenen Erdnussen, Paprika, Peperoni,
Buschbohnen, fein gehackten ZItronenblattern,

suBem Thal Basilikum und Kokosmilch.

Fried tofus (bean curd) with red curry, crushed peanuts,
paprika, chili pepper, bush beans, fine chopped lime leaves,
sweet thai basil and coconut milk. 17, 18, 19

21,00€

Verschiedenes Gemuse gekocht in roter
Kokos Currysuppe mit Bambusschelben,

Paprika, Peperoni und suBem Thai Basilikum.

Mixed vegetables cooked in thal red curry soup with
coconut milk, bamboo slices, paprika, chili pepper and
sweet thai basil. 17,

10,90€

nusprig frittierte Tofus auf verschiedenem Gemuse In
roter Kokos Currysuppe mit Paprika, Bambusscheiben,
Peperoni und suBem Thai Basilikum.

Fried tofus (bean curd) with mixed vegetables in thai red curry soup
with coconut milk, paprika, bamboo slices, chili pepper
and sweet thal basil. 17, 19

20,90€

Knusprig frittierte Tofus gebraten in
AusternsofRe mit verschiedenem

Gemuse und frischem Thal Koriander.

Fried tofus (bean curd) fried with oyster sauce with
mixed vegetables and fresh thai coriander. 17, 19, 26

21,00€

Reisnudeln gebraten mit knusprig
frittiertem Tofu, Lauch, Eiern,
Fruhlingszwiebeln, Sojasprossen,
Limette, frischem Thai Koriander
und fein gemahlenen Erdnussen.

Popular thal rice noodles stir-fried with fried

tofus (bean curd), leeks, eggs, spring onions,
bean sprouts, lemon, fresh thai coriander and
crushed roasted peanuts. 15, 16, 17, 18, 19

21,00€

Jedes Gericht wird mit Reis serviert (aufSer Nudeln-und Reisgerichte)!



hte

Meeresfruc

Seaftood

Restaurant

s i €126 Pla Pad Prik Khing #.#

Knuspriger Fisch gebraten
mit rotem Curry, fein gehackten
Zitronenblattern, Buschbohnen,

Peperoni, Paprika und Kokosmilch.

Crispy fish fried with red curry,
fine chopped lime leaves, bush beans,
chili pepper, paprika and coconut milk. 17, 26

23,00€

q@g 121 Pla Sam Rod #

Gebackenes Zanderfilet in su3-saurer
TamarindensoRe mit Zwiebeln,
Paprika, Peperoni ,Knoblauch, Chili

und suBem Thal Basilikum.

Pikeperch fillet fried in sweet and
sour tamarind sauce with omogs[

paprika, chili pepper, garlic, chili
and sweet thalpbasﬂ 17.19. 26, 28

28,00€

122 Gung Sam Rod #

Gebackene Garnelen Iin sul3-saurer
Tamarinden SoRBe mit Zwiebeln,

Paprika, Peperoni, Knoblauch,

Chili und suBem Thai Basilikum.

Prawns fried in sweet and

sour tamarind sauce with onions,
paprika, chili pepper, garlic, chill
and sweet thai basil. 15, 17, 19, 26, 28

27.00€

125 Pla Rad Prik # £ _#

Ganzer knuspriger Fisch
(roter Tilapia) mit Knoblauch
IN hausgemachter sul3-
scharfer Chiliso3e, Peperoni
und suBem Thai Basilikum.

(ThaiStyle)

ole crls[r)y fish
(red tilapia)

‘ T8 - with garlic in
o ALY Y homemade sweet
- wie : and spicy chili sauce,

chili pepper and
sweet thai basil. 17

(600g - 10009)
34.90€ - 42,90€

J:M,tm% JJ:W%JJJ=MW%



Ente

Duck T
‘5@3’ 93 Gaeng Kiewwhan Ped Krob # & H

}I\'_

Restaurant

Knuspriges Entenfilet in gruner Kokos-Currysuppe 26,90€
mit Bambusscheiben, Thai Auberginen, Paprika,

Peperoni und suBem Thal Basilikum.

Crispy duck In a classic green curry soup with coconut milk, bamboo
sliced, thai eggplant, paprika, chili pepper and sweet thai basil. 17, 28

c@: 103 Gaeng Pet Ped Krob £ # 26.00¢

Knuspriges Entenfilet in roter Kokos-Currysuppe mit
Bambusscheiben, Thal Auberginen, Paprika, Peperoni

und suBem Thai Basilikum.
Crispy duck in a classic red curry soup with coconut milk, bamboo
sliced, thai eggplant, paprika, chili pepper and sweet thai basil. 17, 28

ccs)) 83 Plaw Whan Ped 26.90¢

nusprig gebratenes Entenfilet mit Ananas,
Zwiebeln, Karotten, Paprika, Tomaten,
Morcheln, Fruhlingszwiebeln, Zucchini in

suB-saurer SoBe und frischem Thai Koriander.
Fried crispy duck with pineapple, onions, carrots, paprika,
tomatoes, morels, spring onions, zucchini in thai styles
sweet and sour sauce, fresh thai coriander. 17, 28

C@'? T6 Ped Makham#  26.90€

Knusprig gebratenes Entenfilet auf kurz
angebratenem Gemuse, knusprige Zwiebeln,
Peperoni und Knoblauch mit pikanter

S

u3-saurer Tamarindensolfe.
Crispy duck on lightly stir-fried vegetables,
fried onions, chili pepper and garlic with spicy sweet
and sour tamarind sauce. 17, 26, 28

écg):i’ 123 Ped Sam Rod #  26:99€

Gebackenes Entenfilet in suB3-saurer
TamarindensoBBe mit Zwiebeln, Paprika, Peperoni,

Knoblauch, Chili und sufBem Thai Basilikum.

Fried duck filet in sweet and sour tamarind sauce with
onions, paprika, chili pepper, garlic, chili and sweet thal
basil. 17, 10, 26, 28

Knusprig gebratenes Entenfilet
mit rotem Curry. gemahlenen
Erdnussen, fein gehackten
Zitronenblattern, Buschbohnen,
Peperoni, Paprika, suBes Thal
Basilikum, verfeinert mit

Kokosmilch.

Fried crispy duck with red curry,
crushed peanuts, fine c:ho[)ped lime leaves,
bush bean, chili pepper, paprika,

sweet thai basil, refine with coconut milk. 17, 18, 28

206,90€
>des Gericht wird mit Reis serviert (aufSer Nudeln-und Reisgerichte)!



Nudel- & Reisgerichte

Noodle & Rice Menu
@ 150
- ’t: ™ -

Pad Thai Gung

Reisnudeln gebraten mit Garnelen, Lauch, Eiern,
% | Fruhlingszwiebeln, Sojasprossen,
o Al . Kleinen Tofustucken, Limetten, gemahlenen
| Erdnussen, chinesischem Schnittlauch

und frischem Thai Koriander.

Stir-fried nce noodles with shrimp, leek, eggs. spring
onions, bean sprouts, small pieces of tofu, ime,
crushed peanuts, Chinese chives, and fresh Thai

coriander. 15, 16, 17, 18, 19

25,00€

;
b
’

A Nr. 156 Ped .Ente” (Duck):s 25,00€ AT o \
Nr. 182 Gal .Huhnchen' (Chicken)  2090€ = SSEENE R _yrav

Gebraten Eiernudeln mit Eiern,
SojaSﬁrossen. Fruhlingszwiebeln,

verschiedenem Gemuse und frischem Thai Koriander.

Stir-fried egg noodles with e%gs. bean sprouts, spring onions,
mixed vegetables and fresh thai coriander. 16, 19, 26

Go> Pad Sliew
Nr. 151 Gai .Huhnchen” (Chicken) 20,00€
Nr. 152 Nua .Rind" (Beef) 22,00€

Gebrate Reisnudeln mit Brokkoli, Chinakohl,
Karotten und frischem Thai Koriander.

-fried with rice noodles, broccoli, chinese cabbage,
carrots and fresh thai coriander. 16, 17, 19, 26

‘i(g)-‘? 158 Khao Pad Gal 20,90€

Gebratener Reis mit Huhnchen, Eiern,

Fruhlingszwiebeln, verschiedenem
ewurfeltem Gemuse und

rischem Thal Koriander.

Stir-fried rice with chicken, eggs. spring onions.
mixed diced vegetables and fresh thai conander. 16, 19, 26

A 160 Khao Pad Sapparod

Aromatisch ratener Jasminreis mit

o saftigen Gamelen, frischer Ananas,
frischem Koriander und Zwiebel

Verfeinert mit asiatischen Gewurzen

und in einer Ananashalfte serviert

Aromatically fried jasmine rice with juicy pravwns,
fresh pineapple, cashew nuts, eggs, crisp
vegetables, fresh coriander, and onions

Refined with Asian spices and

served in a pineapple half 1s, 16, 17, 10, 21

32,00€




Empfehlung unseres Chefkochs
(in heiBer Pfanne serviert)

Chet's suggestion (served in a hot pan)

Rindfleischstreifen aus der Hufte gebraten
mit rotem Curry, frischem grunem Pfeffer,
Pagrika. Laos Wurzeln, Zitronenblattern,
Babymais, Zucchini, Peperoni, Thal
Auberginen, su3em Thai Basilikum,

Buschbohnen In Austernsof3e.

Fried beef stripes with red curry, fresh green
pepper, paprika, laos loots, lime leaves, baby corn,
zucchini, chili pepper, thai eggplant, bush beans
and sweet thai basil in oyster sauce. 17, 19, 26

Rindfleischstreifen aus der Hufte gebraten
Mit schwarzem Pfefter, Zucchini, Karotten,
Champignons, Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
Knoblauch, Fruhlingszwiebeln
IN AusternsoBe mit Rotweln
und frischem Thai Koriander.

Fried beef stripes with black pepper, zucchini, carrots,
champignons, chili pepper, paprika, onions, garlic,
spring onions In oyster sauce with red wine

and fresh thai coriander. 19, 26

Garnelen gebraten mit rotem Curry,

Knoblauch, Chili, frischem grunem Pfeffer,
L aos Wurzeln, Zitronenblattern, Babymais,
Zucchini, Peperoni, Paprika, Bambusstreifen,
Thal Auberginen, Buschbohnen, suBem Thal

Basilikum in Austernsof3e und Kokosmilch.

Fried prawns with red curry, garlic, chili, fresh green pepper,
laos roots, lime leaves, baby corn, zucchini, chili pepper.
paprika, bamboo slices, thal eggplants, bush bean,

sweet thal basil in oyster sauce and coconut milk. 15, 17, 19, 26

Knuspriges Entenfilet mit gebratenem
verschiedenem Gemuse, Sojasprossen
IN Soja-, AusternsofBe und

frischem Thai Koriander.

Crispy duck with fried mixed vegetables, bean sprouts In
soy-, oyster sauce and fresh thai coriander. 17, 19, 26, 28

Knuspriges Entenfilet mit gebratenen Zwiebeln,
Laos Wurzeln, Paprika, Chili, Thal Auberginen,
Bambusstreifen, Babymais, Buschbohnen,
Peperoni, frischem grunem Pfeffer und Pt BV TV ey .
scharfem Thai Basilikum in AusternsoBe. AT i SR L, SR
Crispy duck with fried onions, laos roots, paprika, chill} - R 42 ") e

thai eggplants, bamboo slices, baby corn, bush beans,

chili pepper, fresh green pepper and hot thai basil in
oyster sauce. 17, 19, 26, 28




Thal one-dish meals

M48@§> Pad Kapao Muh Sap ¥

Gebratenes Schweinehackfleisch mit scharfem
| Thai Basilikum, Chili, Knoblauch, rote Peperoni,
f Buschbohnen, verfeinert mit Austernsauce.

Serviert mit gedampftem Reis. (Thai Style)

Stir-fried minced pork with spicy Thai basil, chili, garlic,
red chill peppers, and bush beans in soy and oyster
sauce. Served with steamed rice

(Thai Style) 15, 16, 17, 19, 26

Extra Spiegelei (extra fried egg)e +3.50€
18.90€
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2l s Gebratenes Schweinefleisch mit Knoblauch und
| Pfeffer, verfeinert mit Austernsauce, garniert mit
knusprigem Knoblauch und frischem Koriander.
Serviert mit gedampftem Reis.

Stir-fried pork with garlic and pepper, enhanced
with oyster sauce, topped with crispy fried garlic

and fresh conander. Served with steamed nce
15, 10, 17. 19, 20

extra Spiegelei (extra fried egg)e +3.50€

18.90€

Nr.148 o ,
14 @> Pad Prik Khing Muh &
N NGk N Gebratenes Schweinefleisch mit roter
N Currypaste, Buschbohnen,

fein geschnittenen Kaffirlimettenblattern ,suBem

Thal Basilikum und geschnittene rote Peperoni.
Serviert mit gedampftem Reis.

Stir-fried pork with red curry paste, bush
beans, shredded kafhir ime leaves.

and sliced red chili peppers
Served with steamed rice

15,10, 17. 19, 20
extra Splegelel (extra fried egghe *3.50€
18.90€

584 Muh Pad Kh

. \/

., Gebratenes Schweinefleisch mit frischem Ingwer,
Fruhlingszwiebeln, Karotten, Zwiebeln und
1 Zucchini, verfeinert mit Austernsauce, garniert
.' mit rote Peperoni und frischem Koriander.
i Serviert mit gedampftem Reis.

Stir-fried pork with fresh ginger, spring onions, carrots,
onions and zucchini, enhanced with oyster sauce, and

garnished with red chili peppers and fresh cornander |
Served with steamed rice

15.10, 17,190, 20

. Extra Spieqelei (extra fried eqqie 350€
« HAHNCHENFLEISCH- 18.90 € S e

* RINDFLEISCH - 20,80 €
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ab &4&»7 Thae featawnmants

] Mango :
Sticky Rice

"Khao Niew Mamuang"

Der Dessertklassiker aus Thailand

Siiffer Klebreis 007
mit Kokosmilchsauce,
serviert mit goldgelber Mango.

www.rabiangthai.de \J



Dessert

Desert Restaurant

170 lcecream Thod

Gebackenes Vanilleeis mit Sahne.

Fried vanilla ice cream with whipped
cream. 7, 16, 18, 19, 20, 21, 28

11,00€
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171 Gluay Thod SN

Gebackene Bananen mit Honig,
Vanilleeis mit Sahne.

Thal banana fritters with honey,

vanilla ice cream and whipped
cream. 7, 16, 18, 20, 21, 28

12,00€
-

é@; 172 Knom Tom

Thailandische Spezialitat aus
Reismehlballchen mit sulBer
Kokosfullung.

Thal coconut
munchkins filled

with sweet coconut
cream.

12,90€

é@? 175 Rotl

Thallandische Pfannkuchen
Mit suBBer Kondensmilch,
Zucker, Vanilleels und Sahne.

Thai style pancake with sweetened
condensed milk, sugar, vanilla ice

cream. 3, 16, 18, 19, 20, 21, 28
11,00€




Restaurant

Hinwels zu Kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen und Allergenen:

Nach der ,Verordnung zur Neuordnung lebensmittelrechtlicher Vorschriften
uber Zusatzstoffe® sind folgende Zusatzstoffe anzugeben:

1. mit Farbstoff(en)

2. mit Konservierungsstoff(en)
3. Mit Antioxidationsmittel

4. mit Geschmacksverstarker(n)
5. mit Schwefeldioxid

6. mit Phosphat

7. mit Milchelweil3

8. koffeinhaltig

9. chininhaltig

10. mit SuBungsmittel

11. enthalt eine Phenylalaninquelle
12. gewachst

13. mit Taurin

14. Schwarzungsmittel

Die 14 wichtigsten kennzeichnungspflichtigen Zutaten (oder deren Erzeugnisse) sind:

15. Krebstiere

16. Eler

17. Fische

18. Erdnusse

19. Sojabohnen

20. Milch

21. Schalenfruchte (Mandeln, Haselnusse, Paranusse,
Makadamianusse, Pistazien, Cashewkerne)

22. Sellerie

23. Senf

24. Sesam

25. Schwefeldioxid und Sulfite

26. Welchtiere (Muscheln, Schnecken, Austern etc.)
27. Lupine

28. Gluten (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)

Ab dem 13.12.2014 sind gemal einer neuen Kennzeichnungsvorschrift der Verordnung (EU)
Nr. 1169/2011 (Lebensmittelinformationsverordnung) unverpackte Lebensmittel zu
kennzeichnen die bel betroffenen Personen Allergien und Unvertraglichkeiten auslosen
konnen, wenn sie die In der Verordnung genannten Zutaten enthalten.

Da uns nur eine sehr kleine Kuche zur Verfugung steht, kobnnen wir auch
bel Gerichten, die eigentlich bestimmte Zusatzstoffe nicht enthalten leider
nicht ausschlieBen, dass zumindest Spuren der Zusatzstoffe enthalten
sind

99. Nahrwertangabe von Light-Produkten, hier Coca Cola light (pro 100 mb):
Brennwert: 0,8 kj/0,2 kcal
Salz: 0,02 g
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