ENIRANTES Y TAPAS

. OSTRA GILLARDEAU (UNIDAD) @
PIMIENTOS DE PADRON

TABLA DE JAMON IBERICO DE BELLOTA 80GR

SELECCION DE QUESOS DEL CHEF §

GAMBAS AL AJILLOE S %

ALMEJAS A LA MARINERA @

MEJILLONES AL LA MARINERA @

CALAMAR A LA ANDALUZA CON CREMA DE LIMONA gy

CEVICHE LIMENO DE LUBINA ==

TARTAR DE ATUN CON ENSALADA DE QUINOA Y MANGO § &) =
PATATO BRAVISIMO i &b

BONIATO ASADO CON RALLADURA DE LIMA FRESCA Y PARMESANOAS
CROQUETAS CASERAS: JAMON, POLLO O CHIPIRON (UNIDAD)§ &b f
TABLA MIXTA DE JAMON ¥ QUESOS A

PAM CRISTAL CON TOMATE §

ENSAIADAS DE U HUERT

PAEIAC (MINIIMO 2 PERCONAG) phecie pet

BURRATA CON TOMATES CONFITADOS, A.Q.V.E. Y TOMILLO f

ENSALADA DE QUESO DE CABRA CON EMULSION DE MANZANAS VERDES
ENSALADA CGESAR CON GAMBAS MARINADAS % f§

HOJAS VERDES Y ROJAS CON BALSAMICO

ENSALADA DE POLLO, MANGO Y AGUACATE § §

VERDURAS A LA PARILLA CON SALSA ROMESCO Y SAL DE ES TRENC

P!r;snm!'

PAELLA MIXTA (POLLO ¥ MARISCO) % @

PAELLA DE MARISCO 3 @

PAELLA CIEGA DE MARISCO % @

PAELLA CIEGA DE MARISCO Y PESCADO =5 §

PAELLA NEGRA DE MARISCO CIEGA CON ALIOLISS @ &
PAELLA DE BOGAVANTE %@

PAELLA ROYAL (MARISCO, PESCADO Y BOGAVANTE ) s =y §
PAELLA DE VERDURAS

ARROZ DE CHULETON

NUESIRO GRILL

SOLOMILLO DE VACA CON TUBERCULOS ASADOCS, SETAS Y DEMI GLACE
CHULETON DE TERNERA CON PATATO DE SA POBLA Y SAL DE ES TRENC
PECHUGA DE POLLO CAMPERO A LA BRASA CON WOK DE VERDURAS §
HAMBURGUESA CASERA “MARINA BAY" 100% TERNERA & &8
HAMBURGUESA VEGANA “MARINA BAY" §§

. STEAK TARTAR § &8

DECPE £ Pk

SALMON A LA PARILLA CON PURE DE PATATA Y LIMA CON EMULSION DE
TOMATES ¥ VERDURAS BRASEADAS lﬂ—l-

LUBINA A LA MALLORQUINA CON PASAS Y ESPINACAS e

RODABALLO A LA BRASA CON REFRITO DE AJOS ¥ ALCAPARRAS, PIMIENTOS
ASADOS Y ESPARRAGOS ==

TATAKI DE ATU'N CON VERDURITAS CRUJIENTES Y ALGA WAKAME ‘.‘l-.-ﬂ -1
PULPO A LA PARRILLA CON PURE DE PATATAf »m

PARRILLADA DEL PESCADOR = @

PSS

=

=

SPAGHETTI BOLOGNESE § &

SPAGHETTI VONGOLE § & @

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE a“‘ij,‘

SPAGHETTI CON GAMBAS, TOMATE CHERRY Y CHILI & 88 <%
TAGLIATELLE DE BOGAVANTE § 88 %

TAGLIATELLE DE VERDURAS §&b

GUARNICIONES

PATATAS FRITAS

ESPARRAGOS VERDES

RACION DE VERDURAS SALTEADAS
PURE DE PATATASf

BONIATO FRITO

8.00€

13.
32.
34.
18.
24,
22,
.00€
23.
25.
.50€
12.

21

11

00€
00€
00€
00€
50€
00€

00€
00€

50€

3.00¢€

36.

00€

8.50€

21

26,
30.
32.
38.
34,
432,
60.
25.
40.

38.
42.
28.
25.
22.
28.

32.

34.
36.

36.
34.
42,

21

[ N I - |

.00€
22,
23.
16.
24.
22.

00€
50€
00€
00€
00€

00€
00€
00€
00€
00€
00€
00€
00€
00€

00€
00€
00€
00€
00€
00€

00€

00€
00€E

00€
00€
00E

.00€
25.
28.
26.
45.
22.

00€
00€
00€
00€
00€

.50€
.0D€
.50€
.50€
.50€

*

QIAKIERS ¢ TAPAC

GILLARDEAU OYSTER (UNIT) @
PADRON PEPPERS

IBERIAN HAM BOARD (80G)

CHEF'S CHEESE SELECTIONf

GARLIC SHRIMPS § 5 =

CLAMS IN MARINERA SAUCE @

STEAMED MUSSELS WITH MARINERA SAUCE @

ANDALUSIAN-STYLE SQUID WITH LEMON CREAM f &

LIMENO STYLE CEVICHE WITH BASS ==

TUNA TARTARE WITH QUINOA AND MANGO A @ ~=

PATATS BRAVISIMOA @8

ROASTED SWEET POTATO WITH FRESH LIME ZEST AND PARMESANAS
HOMEMADE CROQUETTES: HAM, CHICKEN, OR SQUID (UNIT)§ @§ A
MIXED HAM AND CHEESE BOARD 8

CRISTAL BREAD WITH TOMATO §

SHIADS TROM OUR GrARDEN

.

.

.

BURRATA WITH CONFITED TOMATOES, EVOO, AND THYME§

GOAT CHEESE SALAD WITH GREEN APPLE EMULSIONA

CAESAR SALAD WITH MARINATED SHRIMP <5

MIXED GREENS WITH BALSAMIC

CHICKEN, MANGO, AND AVOCADO SALAD s

GRILLED VEGETABLES WITH ROMESCO SAUCE AND ES TRENC SALT

PAEUAS (MNP 2 PERSONG) Price pet persor!

MIXED PAELLA (CHICKEN AND SEAFOOD)% @
SEAFOOD PAELLAS @

BLIND SEAFQOD PAELLA S @

BLIND SEAFOOD AND FISH PAELLA == % @

BLACK SEAFOOD PAELLA WITH ALIOLI S @ &

LOBSTER PAELLA %@

ROYAL PAELLA (SEAFOOD, FISH, AND LOBSTER) = % @
VEGETABLE PAELLA

T-BONE STEAK RICE

0

OUR GRrtL

« BEEF TENDERLOIN WITH ROASTED TUBERS, MUSHROOMS, AND DEMI GLACE
. BEEF T-BONE STEAK WITH PATATS FROM SA POBLA AND ES TRENC SALT
+ GRILLED FREE-RANGE CHICKEN BREAST WITH STIR-FRIED VEGETABLES §

- HOMEMADE “MARINA BAY" BEEF BURGER (100%) § &b

. VEGAN “MARINA BAY" BURGER §

- STEAK TARTARE & &§

TROMHE St

+ GRILLED SALMON WITH MASHED POTATOES AND LIME, TOMATO EMULSION,
AND BRAISED VEGETABLES § fi ==

MALLORCAN-STYLE SEA BASS WITH RAISINS AND SPINACH =

GRILLED TURBOT WITH GARLIC AND CAPER SAUCE, ROASTED PEPPERS, AND
ASPARAGUS =

TUNA TATAKI WITH CRISPY VEGETABLES AND WAKAME SEAWEED = fi S
GRILLED OCTOPUS WITH MASHED POTATOESf ==

FISHERMAN'S GRILL PLATTER %= @

PSS

+ SPAGHETTI BOLOGNESE § &b

SPAGHETTI VONGOLE § 63 @

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE § 68 @

SPAGHETTI WITH SHRIMPS, CHERRY TOMATOES, AND CHILI § &8 <
LOBSTER TAGLIATELLE § @B =

VEGETABLE TAGLIATELLE § &

Ayt IHES

. FRENCH FRIES
GREEN ASPARAGUS
SAUTEED VEGETABLES
MASHED POTATOESf
FRIED SWEET POTATO

-

.

.

.

8.00€

13.00€
32.00¢€
34.00€
18.00€
24.50€
22.00€
21.00¢€
23.00€
25.00¢€
11.50¢€
12.50€
3.00€

36.00€
B.50€

21.00¢€
22.00€
23.50¢€
16.00€
24.00€
22.00€

26.00€
30.00€
32.00€
38.00€
34.00€
42.00€
60.00€
25.00¢€
40.00€

38.00€
42.00€
28.00€
25.00¢€
22.00€
28.00€

32.00¢€

34.00€
36.00€

36.00€
34.00€
42.00€

21.00€
25.00€
28.00€
26.00€
45.00€
22.00¢€

7.50€
8.00€
8.50€
7.50€
8.50€



ENIREES ¢ TAPAC

+ HUTTRE GILLARDEAU (UNITE) @

POIVRONS DE PADRON

PLANCHE DE JAMBON IBERIQUE (80G)

SELECTION DE FROMAGES DU CHEF@

CREVETTES A L'AIL§ S

MOULES EN SAUCE MARINERA @

MOULES CUITES A LA VAPEUR AVEC SAUCE MARINERA @

CALAMARS A L'ANDALOUSE AVEC CREME DE CITRONpA®S

CEVICHE LIMENO AVEC BAR ==

TARTARE DE THON AVEC QUINOA ET MANGUE j @) ==

PATATO BRAVISIMOA &

PATATE DOUCE ROTIE AVEC ZESTE DE LIME FRAIS ET PARMESANA s
CROQUETTES MAISON : JAMBON, POULET OU CALAMAR (UNITE) &84
PLANCHE MIXTE DE JAMBON ET FROMAGE §#

PAIN CRISTAL AVEC TOMATE §

SHAES V¢ NOTRE FARZIN

« BURRATA AVEC TOMATES CONFITES, HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE ET THYM f§
. SALADE DE FROMAGE DE CHEVRE AVEC EMULSION DE POMMES VERTES&

. SALADE CESAR AVEC CREVETTES MARINEES 8 ﬂ

« SALADE MIXTE AVEC BALSAMIQUE

« SALADE DE POULET, MANGUE ET AVOCAT 4 S

. LEGUMES GRILLES AVEC SAUCE ROMESCO ET SEL DE ES TRENC

PAELIAC (MINTIUIM 2 PERCONNES) Prix ot petsree!

PAELLA MIXTE (POULET ET FRUITS DE MER) % @
PAELLA AUX FRUITS DE MER % @

PAELLA AVEUGLE AUX FRUITS DE MERS @

PAELLA AVEUGLE AUX FRUITS DE MER ET POISSON =% @
PAELLA NOIRE AUX FRUITS DE MER AVEC ALIOLI % @ &

PAELLA AU HOMARD %y g

PAELLA ROYALE (FRUITS DE MER, POISSON ET HOMARD ) == % @
PAELLA AUX LEGUMES

RIZ AU T-BONE STEAK

s

®

&

s

&

&

s

&

®

-

NOIRE GKIIL

+ FILET DE B(EUF AVEC TUBERCULES ROTIS, CHAMPIGNONS ET DEMI-GLACE
. T-BONE DE BEUF AVEC PATATO DE SA POBLA ET SEL ES TRENC

« POITRINE DE POULET FERMIER GRILLEE AVEC LEGUMES SAUTES §

. BURGER MAISON "MARINA BAY" (100% BEUF) § &)

. BURGER "MARINA BAY" VEGETALIEN §

. STEAK TARTARE § &)

VE I PER

. SAUMON GRILLE AVEC PUREE DE POMMES DE TERRE ET LIME, EMULSION DE
TOMATES ET LEGUMES BRAISES Sfj =~

BAR DE STYLE MAJORQUIN AVEC RAISINS SECS ET EPINARDS »=

TURBOT GRILLE AVEC SAUCE A L'AIL ET CAPRES, POIVRONS ROTIS ET
ASPERGES =

TATAKI DE THON AVEC LEGUMES CROQUANTS ET ALGUES WAKAME == & §
POULPE GRILLE AVEC PUREE DE POMMES DE TERRE f ==

PLATEAU DE GRILLADES DU PECHEUR %= @

*

PSS

SPAGHETTI BOLOGNESE § &)

SPAGHETTI VONGOLE § 6§ @

SPAGHETTI FRUTT!I DI MARE § 80 @

SPAGHETTI AVEC CREVETTES, TOMATES CERISES ET CHILI § 88 %
TAGLIATELLE AU HOMARD § 88 %

TAGLIATELLE AUX LEGUMES & 8§

AUOMPAGNERTENIZ

-

-

POMMES FRITES
ASPERGES VERTES

LEGUMES SAUTES

PUREE DE POMMES DE TERREf§
PATATE DOUCE FRITE

8.00€

13.00€
32.00¢€
34.00€
18.00€
24.50€
22.00€
21.00€
23.00€
25.00€
11.50€
12.50€
3.00€

36.00€
8.50€

21.00€
22.00€
23.50€
16.00€
24.00€
22.00€

26.00€
30.00€
32.00€
38.00€
34.00€
42.00€
60.00€
25.00€
40.00€

38.00€
42.00€
28.00€
25.00€
22.00€
28.00€

32.00€

34.00€
36.00€

36.00€
34.00€
42.00€

21.00€
25.00€
28.00€
26.00€
45.00€
22.00¢€

7.50€
8.00€
8.50€
7.50€
8.50€

VORGPETGEN ¢ TAPAC

GILLARDEAU-AUSTER (STUCK) @

PADRON-PAPRIKA

IBERISCHE SCHINKENPLATTE (80G)

KASEAUSWAHL DES CHEFSA

KNOBLAUCH-GARNELEN§ S

VENUSMUSCHELN IN MARINERA-SAUCE @

MIESMUSCHELN MIT MARINERA-SAUCE @

ANDALUSISCH GEBRATENER TINTENFISCH MIT ZITRONENCREME A&8
LIMENO-CEVICHE MIT WOLFSBARSCH s

TUNA-TARTAR MIT QUINOA UND MANGOf @) =

PATATO BRAVISIMOA &

GEROSTETE SUSSKARTOFFEL MIT LIMETTENSCHALE UND PARMESANA s
HAUSGEMACHTE KROKETTE: SCHINKEN, HAHNCHEN, TINTENFISCH § @B fl
GEMISCHTE SCHINKEN- UND KASEPLATTE 48

CRISTAL-BROT MIT TOMATEN§

SAIATE AUS UNSEREM GrAKTEN

- BURRATA MIT KONFIERTEN TOMATEN, A.O.V.E. UND THYMIANA

« ZIEGENKASE-SALAT MIT GRUNEM APFEL-EMULSIONf

. CAESAR-SALAT MIT MARINIERTEN GARNELENE S f§

« GEMISCHTE BLATTSALATE MIT BALSAMICO

« HAHNCHEN-, MANGO- UND AVOCADOSALATH S

« GEGRILLTES GEMUSE MIT ROMESCO=-SAUCE UND ES TRENC SALZ

PAEIIAC (PINDECTENS 2 PERCONEN) fres pie pese!

GEMISCHTE PAELLA (HAHNCHEN UND MEERESFRUCHTE) %y @
MEERESFRUCHTE-PAELLA B @

MEERESFRUCHTE-PAELLA (OHNE SCHALE) = @
MEERESFRUCHTE- UND FISCH-PAELLA (OHNE SCHALE)==% @
SCHWARZE MEERESFRUCHTE-PAELLA MIT ALIOLI D@ &
HUMMER-PAELLA %@

ROYAL PAELLA (MEERESFRUCHTE, FISCH UND HUMMER) == 5 @
GEMUSE-PAELLA

. T-BONE-STEAK-REIS

UNSER GKIIL

« RINDERFILET MIT GEROSTETEN KNOLLEN, PILZEN UND DEMI-GLACE

+ RINDER-T-BONE-STEAK MIT PATATO AUS SA POBLA UND ES TRENC SALZ
« GEGRILLTE FREILANDHAHNCHENBRUST MIT GEBRATENEM GEMUSE §

+« HAUSGEMACHTER “MARINA BAY" RINDFLEISCHBURGER (100%) & &)

- VEGANER “MARINA BAY" BURGER §

« STEAK TARTARE § &)

Om PeER

GEGRILLTER LACHS MIT KARTOFFELPUREE UND LIMETTE, TOMATENEMULSION
UND GESCHMORTEM GEMUSE S fj ==

MALLORQUINISCHER SEEBARSCH MIT ROSINEN UND SPINAT ==

GEGRILLTER STEINBUTT MIT KNOBLAUCH-KAPERN-SAUCE, GEROSTETEN
PAPRIKASCHOTEN UND SPARGEL >

TUMA TATAKI MIT KNUSPRIGEM GEMUSE UND WAKAME-ALGEN »= A §
GEGRILLTER OKTOPUS MIT KARTOFFELPUREE f}§ ==

FISCHERGRILLPLATTE Sy»= @

PSS

+ SPAGHETTI BOLOGNESE § &#

+ SPAGHETTI VONGOLE § 8§ @

+ SPAGHETTI FRUTTI DI MARE § @3S @

+ SPAGHETTI MIT GARNELEN, KIRSCHTOMATEN UND CHILI & & =
+ LOBSTER TAGLIATELLE § &0

+ GEMUSE TAGLIATELLE § &b

atal

. POMMES FRITES
« GRUNE SPARGEL

. GEBRATENES GEMUSE

« KARTOFFELPUREEf

. FRITTIERTE SUSSKARTOFFEL

.

.

"

.

-

.

8.00€

13.00€
32.00€
34.00€
18.00€
24.50€
22.00€
21.00€
23.00€
25.00€
11.50€
12.50€
3.00€

36.00€
8.50€

21.00€
22.00€
23.50€
16.00€
24.00€
22.00¢€

26.00€
30.00€
32.00€
38.00€
34.00€
42.00€
60.00€
25.00€
40.00€

38.00€
42.00€
28.00€
25.00€
22.00€
28.00€

32.00€

34.00€
36.00€

36.00€
34.00€
42.00€

21.00€
25.00€
28.00€
26.00€
45.00€
22.00€

7.50€
8.00€
8.50€
7.50€
8.50€



