(=

[o—o

Menii
Salat vom Pulpo auf lauwarmem Orangen-Hummus mit Granatapfel und Kohlrabi 32,-
oder
Beef Tatar mit Reibekuchen und Créme fraiche 32,-

(wahlweise mit 10g Imperial Kaviar + 25,-)
*

Jakobsmuscheln mit Sellerie-Apfelragout und Kartoffelravioli 54,-
oder
Kalbsfilet und Wildwassergarnele auf Rotweinrisotto
mit Steinpilzen und jungem Gemiise 64,-
*

Gebackene Zwetschgen auf Armagnacschaum mit Walnuss — Krokant Eis 24,-

3 Génge Menii mit Jakobsmuscheln 106,-
3 Gédnge Menii mit Kalbsfilet 116,-

Tagesempfehlungen

Vorspeisen

Irische Donegal Felsenauster auf Eis oder gratiniert jeweils ab 3 Stiick 6,-/ 7,50,- pro Stiick

Vitello Tonnato mit Tomate, Kapern und Limette 28,-
Dreierlei von der Gdnseleber mit hausgebackenem Brioche und Apfelsalat 42,-
Y% ausgeléster, Europdischer Hummer mit zwei Saucen 49,-
Imperial Kaviar von AKI mit Reibekuchen und Creme fraiche 20g 55,- / 509 110,-
Junge, hausfiletierte Fassmatjes
Fassmatjes auf Friesenbrot mit Schnittlauch (Vorspeise) 24,-
Variation vom Fassmatjes (Vorspeise) 28, -
Fassmatjes mit Bohnen, Speck und Bratkartoffeln Vorspeise 28,- / Hauptgang 38,-
Hauptspeisen
Pot au feu vom Europdischen Hummer mit Meeresfriichtemaultasche 38,-/ 58,-
Hausgemachte Tagliatelle mit frischen Steinpilzen in Rahm \'e 36,-/48,-
Entrecéte vom Holsteiner Rind mit Sauce Béarnaise, Bohnen und Bratkartoffeln 59,-

Cordon Bleu vom Schwarzfederhuhn mit Australischem Wintertriiffel,
hausgemachten Tagliatelle und Blattspinat 65,-



Vorspeisen und Suppen

Hausgemachte Maultasche und Lammbratwurst mit Kartoffelsalat 21,-
Marinierte bunte Kirschtomaten mit Stracciatella di Burrata und Basilikum \'s 26,-
Griine Spargelcrémesuppe V 15,-
Fischsuppe ,JM* mit Kréuterbaguette 18,-

Fischgerichte
Frikadellen* vom Kabeljau auf griinem Pfefferlauch mit Kartoffelpiiree 42,-
Gratinierte Seezungenfilets ,Noilly Prat’ mit Blattspinat, Pfifferlingen und Kartoffelpiiree 64,-

WeifSer Heilbutt und Europdischer Hummer in zwei Saucen mit Meeresfriichteravioli und Wildreis 78,-

Nordsee-Seezunge in Butter gebraten mit Petersilienkartoffeln und verschiedenen Salaten 82,-
Fleischgerichte

Kalbsnierchen in Champagner-Senfsauce mit Blattspinat und Kartoffelpiiree 38,-

Y Barbarie Ente mit Spitzkohl und Kartoffelpiiree 49,-

Variation vom Deichlamm mit mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln 56,-

Filet vom Holsteiner Rind mit Pfefferrahm, Bohnen und Kartoffelgratin 64,-

Tournedos ,Rossini’ mit gebratener Gdnseleber, Triiffelsauce und Kartoffelgratin 78,-

Dessert und Kéise

Hausgemachtes Sorbet und Eis pro Nocke 5,-
Schokolade, Zitrone, Weinbergpfirsich, Erdbeere, Mango, Cassis, Sylter Rose, Himbeere

Vanilleeis, Kaffeeeis, Walnuss-Krokanteis, Stracciatella Eis

- mit Baileys oder Eierlik6r zusétzlich  5,-

- mit Belvedere Wodka zusdtzlich 9,-
Kaffee oder Espresso mit Petits Fours 16,-
Helles und Dunkles Schokoladenmousse 14,50
Schokoladensorbet mit Eierlikdr Selektion JM und Kiirbiskernen 16,-
Créme brilée mit marinierten Kirschen 16,-
Bauernrahm mit marinierten Erdbeeren und Sylter Rosen Sorbet 18,-
Kdseauswahl von Affineur Waltmann 19,-

Feines zum Mitnehmen fiir zu Hause

Téfelchen Tresterbrand aus unserem Sylter Weinberg in Keitum 0,35/ 58, -
Eierlikér Selektion JM 0,5/ 24,-
Hausgemachtes Griebenschmalz 200g Glas 6,50
Getriiffeltes Gdnseleberparfait 200g Glas 29,-

* enthdlt Krustentiere



Alkoholfreie Apéritifs

White Peach Floréale
Hardenberg Easip Italian Soda
Gin Tonic (Tanqueray 0,0% mit Tonic Water)

Apéritifs
Kénig Pilsener vom Fass
Blanc de Blancs Sekt mit Sylter Rose
Hauscocktail mit Basilikum/Limette/Drambuie/Blanc de Blancs Sekt
Riesling Prestige Sekt, Weingut Keller, Rheinhessen
Fassgelagerter Negroni

Champagner und Maison Krug

Billecart-Salmon Blanc Brut Réserve
Billecart-Salmon Rosé

Krug Grande Cuveé 173°™ Edition
2013 Krug Vintage

Krug Rosé 28°™ Editon

SiiBweine

2013 Juffer Sonnenuhr Riesling Spdtlese, Fritz Haag

2021 Banyuls Rimage, Domaine Vial Magneres

2011 Juffer Sonnenuhr Riesling Auslese aus der Doppelmagnum, Fritz Haag
1997 Warres Vintage Port

WeifSweine

2023 Riesling trocken, Winzerhof Thérle, Rheinhessen

2024 JM Grauburgunder, Weingut Poss, Nahe

2024 Chardonnay Haardt Hills (Alkoholfrei), Pfalz

2025 Wiener Griiner Veltliner, Weingut Wieninger, Osterreich

2023 Bourgogne Chardonnay Hautes-Cétes de Nuits, Didier Amiot, Burgund

Roséweine

2025 Rosé, Domaine de Fondréche, Ventoux
2024 Haardt Hills Rosé (Alkoholfrei), Pfalz

Rotweine
2016 Spdtburgunder Eichberg GrofSes Gewdichs, Weingut Stigler, Baden
2020 Chdteau Poujeaux, Moulis en Médoc, Bordeaux
2010 Crozes-Hermitage, Domaine de Thalabert, Paul Jaboulet Ainé, Rhone

Digestif

2023 Tdfelchen Solaris Trester aus unserem Sylter Weinberg

Auf Anfrage reichen wir lhnen gerne
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unsere grofSe Flaschenweinkarte und unsere Barkarte.

@jmsylt jm-weinshop.de
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