


KALD DRIKKE

Nagne @ Two Captains Double IPA Iste (bringebeer, sitron, fersken)
Nogne @ Southcoast IPA Bulmers Red Berry
Negne @ Upper Middle Class Oblivion Bulmers Original
Corona Madfish Passionfruit
Lervig Perler for svin Madfish Ice

Crabbies Original Ginger Madfish Blue

E.C Dahls Brown Ale Madfish Pink
Frydenlund Bayer Berentsens Peaerecider
Carlsberg Non (alkoholfri)

Brooklyn Special Effects (alkoholfri)

Lervig No Worries grape (alkoholfri)

Mineralvann (pepsi, pepsi max, 7up, eplemost)

HUSETS GLASS

Huset rgdvin, glass
Husets hvitvin, glass
Husets rosé, glass

Prosecco, glass

FRA KRANEN VARM DRIKKE

Tou 0,4 Kaffe

Guiness 0,5 Espresso
Kronenbourg 1664 Blanc 0,5 Cappuccino
Carlsberg 0,4 Caffe Latte
Brooklyn lager 0,5 Latte Macchiato
Frydenlund Juicy IPA 0,5 Varm Sjokolade
Brooklyn East IPA 0,5 Te

Schous pils

Ringenes Lite (glutenfri)




RODVIN

Spania, Rioja
Fint utviklet, balansert preg av rede og marke beer, litt torket frukt,
urter og fat. God lengde.

Spania, Rioja
Nyansert og erlite utviklet, fruktig preg av modne rede og merke beer,
urter og fat.

USA, California
Blot og lett sedmefull, preg av rede bzer, grenne urter og vanilje.

Australia
Rund smak av modne frukter og beer. God balanse med elegante
tanniner.

Italia
Myk, floyelsaktig med runde tanniner. Lang ettersmak.

Italia
Litt utviklet og erlite sedmefull, preg av rede beer og urter.

Spania, Rioja
Litt utviklet preg av marke bzer, tarket frukt, urter, tobakk og
fat. God fasthet, fylde og lengde.

Spania, Rioja
Litt utviklet, preg av rede beer, terket frukt og fat, litt terr
ettersmak.




Husets signaturrett. 100 / 160 g marinert indrefilet av okse.
Serveres med fries og valgfri saus. Fries skan erstattes med
flotegratinerte poteter (+39,-).




HOVEDRETTER

Husets signaturrett. 100g / 160g marinert indrefilet av okse, servert med fries og
valgfri saus. Kan serveres med flgtegratienerte poteter (+39,-)

160g indrefilet av okse servert med fries og valgfri saus. Kan serveres med
flotegratienerte poteter (+39,-)

3 store biter frityrstekt kylling servert med fries og 2 dips.

150g beefburger penslet med husets BBQ-saus. Serveres i briochbred med ost,
salat, tomat, lok og hjemmelaget dressing. Medfglger 2 dips & fries.

Ostegratinerte tortillachips med hustes tacokjettdeig, jalapenos, lek og paprika.
Servert med salsa og remme.

Frityrstekt filet av Alaska Pollock servert med fries og remulade.

Strimlet indrefilet av okse stekt i husets spesialolje sammen med lgk og paprika.
Serveres med fries og valgfri saus.

29 cm pizzabunn med husets pizzasaus, ost, biffstrimler av indrefilet, bacon,
pepperoni, lok og krydder.

29 cm pizzabunn med husets pizzasaus, ost, nachoschips, tacokjgttdeig og
jalapenos. Serveres med remme og salsa.

Crispy kyllingbiter, frisk salat, tomat, agurk, paprika og lgk. Serveres med husets
foccacia og husets dressing.

Scampi i chili- og hvitlgksolje servert med husets foccacia.

Marinert roastbeef med Igk og remulade pa husets foccacia.

Serveres med aioli og BBQ-dip.

ost 15,- bearnaisesaus 20,- peppersaus 20,- remme 15,- salsa 15,-
remulade 25,- flategratinerte poteter 39,- rastekte poteter 25,-




DESSERT

Karamellbrownie

Creme Bruleé
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