
 
 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 

 
 

 
Fleischmenü 
 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 
Auf Kräuter Pilawreis 
Sauerrahm und Rucola  
33.5 
 
Vegimenü 
 

Kichererbsen – Auberginen Curry 
Naan und Minzejoghurt   
30 
 

serviert mit Menüsalat oder 
saisonaler Suppe  
 
 
Quiche 
 

Tomaten Tarte Tatin 
Mit Mozzarelline, Basilikumpesto und 
Pinienkerne  
22 
 
 
Schöngrün Salat 
 

Bunter Blattsalat mit gepickeltem 
Gemüse und Kernen-Nuss Granola  
an Schöngründressing oder Himbeer-
Vinaigrette  
13 
 
Toskanischer Brotsalat an Balsamico-
Dressing mit Antipastigemüse und 
Freiburger Mozzarella  
19 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pasta 
 

Chicche – kleine Kartoffelgnocchi an 
Rüebligrünpesto, Rüeblipüree und 
Parmesanschaum  
25 
 
 
Vorspeisen 
 

Kleiner grüner Salat  
mit Croutons und Kernen  
7.5 
 
Tagessuppe   

9 
 
 
 
Dessert 
 

Geröstete Milchglace mit Aprikosenkompott 
und Zitronenthymian Crumble  
12 
 

Dunkles Schokoladenmousse  
5 

 

Tageskuchen mit Rahm   
8.5 
 

Glädus Glace im Töpfli  
6 
 

Rahm:  Caramel salé, Schoggi, Irish Coffee 
Sorbet: Zitrone, Holunderblüte, Himbeer  
 

 vegan erhältlich auf Anfrage 
 enthält Gluten 
 enthält Laktose


