
 
 

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
 

 
 

 
Fleischmenü 
 

Kalbsgeschnetzeltes CH an Rahmjus 
Quinoa und geröstete Bundrüebli  
33.5 
 
Vegimenü 
 

Glasierter Hokkaidokürbis mit 
Erdnussbutter, 
Pafüm Reis und Sesam  
30 
 
 

serviert mit Menüsalat oder 
saisonaler Suppe  
 
 
Lunch 
 

Menüsalat oder Menüsuppe  
7.5 
 
Gebratener Lachs auf 
Trüffelrisotto mit Federkohl und  
Zitrusvinaigrette  
36 
 
Tagesdessert  
12 
 
 
Schöngrün Salat 
 

Bunter Blattsalat mit gepickeltem 
Gemüse und Kernen-Nuss Granola  
an Schöngründressing oder 
Balsamicodressing  
13 
 
Nüsslersalat an Schöngründressing 
Mit Speck CH, Ei und Croutons  
15 
 
 
 
 
 
 

Pasta 
 

Trofie an Blauschimmelsauce mit 
eingeleten Birnen, Baumnusspesto und 
gerösteten Baumnüssen  
24 
 
 
à la carte 
 

Kleiner grüner Salat  
mit Croutons und Kernen  
7.5 
 
Tagessuppe   

9 
 
Schalotten Tarte Tatin mit Feta Brösel, 
Pekannüssen und Rucola  
23 
 
Kichererbsen-Maroni Curry mit 
Rotkrautkimchi und Baumnüssen  
24 
 
 
Dessert 
 

Tagesdessert  
12 
 

Mini Dessert 
5 

 

Tageskuchen mit Rahm   
8.5 
 

Glädus Glace im Töpfli  
6 
 

Rahm:  Caramel salé, Schoggi, Maroni, 
Haselnuss 

Sorbet: Zitrone, Quitte  
 

 vegan erhältlich auf Anfrage 
 Laktose 
 Gluten


