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Sehr geeﬁn‘e Gdste,

herzlich Willkommen im Ristorante |l Carpaccio.
Wir haben fur Sie eine grof3e Auswahl an taglich
wechselnden Spezialitaten,
bitte wenden Sie sich mit all Inren Winschen
an unser Personal, wir werden sie lhnen gerne erfiillen

?l}oeritivi
Campari Soda ' 4cl 6,50 €
Campari Orange ' 4cl 7,90 €
Martini ' bianco oder rosso 5cl 5,90 €
Aperol Spritz ' Prosecco, Aperol, Mineralwasser 0,21 8,90 €
Limoncello Spritz Prosecco, Limoncello, Mineralwasser 0,2 |/ 8,90 €
Prosecco ol 6,50 €
Prosecco (Valdo) 0,71 42,50 €
Crodino Biondo ' (alkoholfrei) 0,11 5,90 €
San Bitter Rosso’ (alkoholfrei) 0,11 5,90 €
Hugo Holundersirup, Prosecco, Zitrone und Minze 2 2] 8,90 €
Sarti Spritz Prosecco, Sarti, Mineralwasser 0,21 8,90 €
Minestre
(Suyjoen)
1 Minestrone 7,90 €
Frische italienische Gemlsesuppe
2 Crema di Pomodoro °’ 7,90 €
Tomatencremesuppe
5 Zuppa di Pesce ©° 16,50 €
Fischsuppe

Werte Géste, sollten Sie Extrawiinsche haben,

fragen Sie einfach unsere Mitarbeiter.



‘Antipasti
(\/orslpeisen)

10 Bruschetta "

4 Scheiben Weiltbrot mit eingelegten Tomaten und Zwiebeln

11 Carpaccio di Manzo "

Hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit frischen Champignons, Parmesankase
und einer Spezialsauce auf Rucolabett mit Pizzabrot

12 Carpaccio di Salmone ©

Hauchdunne Rohlachsscheiben auf Rucolasalat mit Krabben,
Zwiebeln & Kapern in einer Ol-Zitronen-Sauce mit Pizzabrot

13 Antipasto all’ Italiana ©*
Gemischte Vorspeise nach italienischer Art mit Pizzabrot

14 Insalata di Mare ©°©°
Meeresfriichtesalat mit Knoblauch

15 Lumache al Forno ‘P

6 Achatschnecken mit Krauterbutter
und Knoblauch in einer Weillweinsauce - im Ofen tberbacken

16 Mozzarella Caprese
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

17 Vitello Tonnato “©
Kalbfleischscheiben mit Kapern in Thunfischsauce

Tnsalate
(Salate)

Die Salate werden mit unserer Hausgemacht Vinaigrette Sauce serviert.

21 Insalata Mista "
Gemischter Salat

22 Insalata Tonno ™ &N
Gemischter Salat mit Thunfisch und Ei

23 Insalata Pecorino ™
Gemischter Salat mit Kdse nach Feta-Art

24 Insalata Salmone "°©

Gemischter Salat mit gebratenem Lachs, Artischocken in einer Olivendl-Zitronensauce

25 Insalata Pollo e Funghi "
Gemischter Salat mit gegrillter Hahnchenbrust und frischen Champignons

26 Calamaretti su Rucola
Baby Calamari Gebraten auf Rucolasalat und Cherrytomaten

6,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €

17,50 €

9,50 €

11,50 €

15,90 €

8,50 €
12,50 €

11,50 €

16,90 €

15,90 €

17,90 €



Pasta della Mamma - Nudeln Gerichte

30 Spaghetti Bolognese ** 12,90 €
Spaghetti mit Fleischsauce

31 Spaghetti Carbonara * RN 13,90 €
italienische Art mit Schweinebauchspeck, Parmesan und rohen Eiern

32 Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino * 12,90 €
Spaghetti mit Knoblauch und Olivendl mit scharfen roten Peperonis

33 Spaghetti ai Frutti di Mare *©°© 17,90 €
Spaghetti mit Meeresfriichten und Knoblauch, in einer Tomatensauce

34 Spaghetti buon Gusto “’* 17,90 €

Spaghetti mit kleinen Rinderfiletspitzen, getrockneten Tomaten, Knoblauch
und Olivendl, gedeckt mit Rucola und gehobeltem Parmesankése

35 Penne dello Chef *#

Penne (kurze Nudeln) mit Rinderfiletspitzen, frischen 17,90 €
Champignons in einer Rahm-Sahne-Sauce
36 Lasagne al Forno “** 13,90 €

Schichtblattnudeln mit Fleischsauce und Mozzarella iiberbacken

37 Ravioli Spinaci e Ricotta * 16,90 €

geflllte Ravioli mit Ricotta und Spinat in leichter
Tomatensauce mit gemischtem Gemuse

38 Tagliatelle alla Contadina “*

Bandnudeln mit Hahnchenbruststreifen 16!90 €
und frischen Champignons in einer Rahm-Sahne-Sauce
39 Tagliatelle Salmone e Gamberetti ’*°° 17,90 €

Bandnudeln mit Lachs und Shrimps in Hummer-Sahne-Sauce

Solo per Bambini - nur ﬁ;lr Kinder

50 Pizza ,,Bambino*“ R 8,00 €
Kinderpizza mit Plockwurst
oder Champignons oder Schinken

51 Spaghetti ,,Bambino“*’ 8,00 €
Kinderspaghetti Bolognese

52 Milanese ,,Bambino“* N 9,00 €
Paniertes Kinderschnitzel mit Pommes

53 Patatine Fritte 5,00 €

Portion Pommes



Le Nostre Pizze - Steinofenjaizzen

Jede 32 cm-Pizza wird nach original ,ltalinischer Art“ mit Mozzarellakase und frischer
Tomatensauce zubereitet. Wir verwenden ausschlieBlich ,,00“- Mehl fir Steinofenpizzen
und bereiten den Teig taglich frisch zu.
Unsere von Hand ausgerollten Pizzen werden geschnitten serviert. (Auler zum mitnehmen)

60 Pizza Margherita " 9,90 €
mit frischem Basilikum & Olivendl
61 Pizza Piacere *’R 11,90 €
mit frischen Champignon oder Plockwurst oder Schinken
62 Pizza Mista *’R 13,90 €
mit Schinken, Plockwurst, frischen Champignons und milden Peperoni
63 Pizza Hawaii 'R 12,90 €
mit Schinken und Ananas
64 Pizza Tonno e Cipolle **° 14,90 €
mit Thunfsch und Zwiebeln
65 Pizza Gorgonzola *’ 14,90 €
mit Gorgonzola und frischen Blattspinat
- - AJ
66 Pizza Vegetariana 14,90 €
mit frischem Gemise
67 Pizza 4 Formaggi "’ 14,90 €
mit vier verschiedenen K&sesorten
68 Pizza Sicilia ~*©¢ 14,90 €
mit Kapern, griine Oliven, Sardellen & Knoblauch
69 Pizza Italia " 14,90 €
mit frischen Tomatenscheiben, gedeckt mit Mozzarellascheiben & Basilikum
70 Pizza Calzone * 'R 13,90 €
Gefllt mit Plockwurst, Schinken, frischen Champignons und Peperoni
71 Pizza Parma *’ 16,90 €
mit Parmaschinken, Rucolasalat, gehobeltem Parmesankase & Olivendl
72 Pizza Frutti di Mare ~© ¢ 17,90 €

mit Meeresfriichten und Knoblauch

73 Pizza del Duca *’
Eine Halfte mit Parmaschinken, andere Halfte mit scharfer Salami, 16,90 €
gedeckt mit Rucolasalat und gehobeltem Parmesankéase

74 Pizza con Scampo ~ ¢ ¢ 17,90 €

mit einer Grof3garnele, Shrimps und Knoblauch

75 Pizza Capricciosa ~JRN
mit gek. Ei, Schinken, Artischocken, griinen Oliven & frischen Champignons 14,90 €

76 Pizza Calabrese **
mit scharfer Salami, Rucolasalat und gehobeltem Parmesankése 16,90 €



Secondi di Carne
(T[éiscﬁgericﬁte)

Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemiise,
Rosmarinkartoffeln und einem Salat serviert

96 Scaloppa Bolognese ™"

Paniertes Schnitzel mit Schinken und Ké&se tiberbacken in einer Bolognese-Sauce
97 Scaloppa Parmigiana RN

Paniertes Schnitzel mit Schinken und Kase tGberbacken in einer Rahm-Sahne-Sauce

. L { y SEASE
98 Filetto di Maiale ai Funghi
Schweinefiletmedaillons mit Pilzen in einer Rahm-Sahne Sauce
(WahlweilRe auch in Gorgonzola oder Pfeffer Saucen)

Kok ok ok ok ok ok

99 Medaglioni di Vitello al Vino Rosso ""

Kalbsmedaillons mit Rotwein Sauce

100 Milanese di Vitello

Paniertes Kalbsschnitzel

101 Saltinbocca alla Romana "
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken & frische Salbeiblatter in Weillwein-Sauce

%k o3k sk %k ok ok ok

Alle folgene gerichte werden auf dem Lavasteingrill, gegrillt

102 Bistecca alla Griglia

Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter und Zitrone

103 Bistecca al Pepe Verde *

Argentinisches Rumpsteak mit griinem Pfeffer in einer Rahm-Sahne-Sauce

104 Bistecca al Gorgonzola *
Argentinisches Rumpsteak mit in Gorgonzola-Sauce

105 Misto di Carne alla Griglia
Gemischter Fleischteller vom Grill mit Krduterbutter und Zitrone

%k sk ok sk sk sk ok
106 Filetto alla Griglia *

Arg. Rinderfilet vom Grill mit Krauterbutter und Zitrone
(WahlweilRe auch mit verschiedenen Saucen)

%k skosk sk oskosk ok
107 Fegato alla Griglia ’

Kalbsleberscheiben vom Grill mit Krauterbutter & Zitrone

K ok ok ok ok ok ok

108 Pollo alla Griglia *"
Hahnchenbrustfilet vom Grill mit Krauterbutter & Zitrone

Sehr geehrter Gast extra auf lhrem Wunsch
eine Portion gerdstete Zwiebeln oder Sauce 3,50 €

19,90 €

19,90 €

22,90 €

23,90 €

21,90 €

2490 €

2490 €

26,90 €

26,90 €

29,90 €

33,90 €

19,90 €

18,90 €



Secondi di Pesce

(F iscﬁspezia(itdten)
Alle Fischgerichte werden mit einem Salat serviert.

a0 o aggex A/DH JN
150 Anelli di Calamari Fritti 18,50 €
Frittierte Tintenfschringe mit hausgemachter Remoulade und Zitrone
151 Salmone alla Griglia * ¢ " 23,90 €

Lachsfilet vom Grill auf Rucolabett mit hausgemachter
Remoulade, Zitrone. Rosmarinkartoffeln & Gemise

AR b & 25,90 €
152 Salmone al Vino Bianco ’©"
Lachsfilet mit Knoblauch in einer Weillweinsauce mit Rosmarinkartofeln & Gemise
153 Pesce misto alla Griglia ¢ " 29,90 €
Gemischter Fischteller vom Grill mit hausgemachter Remoulade, Rosmarinkartoffeln & Gemise
%k sk sk sk sk sk ok
170 Scampi alla Griglia * <" 26,90 €

GroRgarnelen (5 Stuck Golden Dragon Qualitat) vom Grill
mit hausgemachter Remoulade und Zitrone

171 Scampi al Vino Bianco ©P~H 28,90 €

GroRgarnelen(5 Stiick Golden Dragon Qualitat) mit Knoblauch in Weillweinsauce

172 Scampi al Forno " 28,90 €
Grofdgarnelen (5 Stlick Golden Dragon Qualitat) mit Knoblauch
und Rosmarin, im Ofen Uiberbacken sowie Olivendl

Wir bereiten ausschlie3lich hochwertige Salzwasserscampi zu. Eine Spezialitét,
die nur in wenigen Restaurants angeboten wird. Schmecken Sie den Unterschied.
Alle Scampigerichte werden mit Tagesgemiise, Rosmarinkartoffeln und einem Salat serviert.



Dolci - Dessert

Tirami Su ** Hausgemacht

Zabaglione PN vanilleeis mit geschlagenem Ei, mit Marsala aromatisiert
Lamponi caldi ’ Heike Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Fichi Flambati *" Flambierte Feigen mit Vanilleeis, grinem Pfefer und Sahne
Semi Freddo M Hausgemachtes Mandelparfait

Panna Cotta ’ Italienisches Pudding

Créme Brulee®’ Vanille Creme mit Caramelliert Brauner Zucker

Suffle al Cioccolato’ mit Choko oder Pistazien Fallung mit Vanilleeis

Gelati - Eis
Gemischtes Eis mit Sahne ;
Tartufo nero”
Schwarzes Triffeleis

d
Cassata Siciliana
Eis mit kandierten Friichten

Bevande Analcoliche - ﬂféoﬁog(reie Getrinke

Coca Cola " *° 0,21 2,90 €
Coca Cola Zero " %° E0R'] 3,50 €
Fanta™® 02/ 2,90€
Sprite % ° 02/ 2,90€
Spezi 125 02/ 2,90€
Fassbrause "2 QR 2,90 €
Tonic Water ° Fl02/  3,50€
Ginger Ale "%’ Fl0,2]  3,50€
Bitter Lemon > * FI0,2] 3,50 €
Orangensaft EIOs2i 3,50 €
Tomatensaft Bt o2 3,50 €
Cranberrysaft Ei 10 23 4,00 €
Apfelsaft ' 021 2,90€
Apfelschorle 21, 2,80 €
Malztrunk FI. 0,331 3,70 €
San Pellegrino (Mineral) Fl. 0,251 2,90 €
Acqua Panna (Still) Fl. 0,251 2,90 €

0,41

0,41
0,41
0,41
0,41

0,41
0,41

LGNS I
i 0, 751

7,50 €
7,50 €
9,90 €
9,90 €
7,90 €
7,90 €
7,90 €
8,50 €

7,00 €

8,50 €

8,50 €

4,90 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

4,90 €
4,80 €

7,90 €
7,90 €



Rotweine

Lambrusco
Perlwein, st}

Montepulciano
halbtrocken

Chianti
trocken

Primitivo

troken

WeiRweine

Frizzantino
Perlwein, st}

Pinot Grigio
trocken

Chardonnay
halbtrocken

Grillo Sicilia
troken

Roséweine

Roséwein
trocken

Weinschorle
weil}, rot oder rosé

Vini Szljoe’rti - Ofene Weine

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

4,90 €

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,51

0,91

0,51

0,51

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

11

]

11

i1

11

11

Il

iR

11

31,50 €

31,50 €

31,50 €

31,50 €

31,50 €

31,50 €

31,50 €

31,50 €

31,50 €



Bevande Alcoliche - Alkoholische Getrinke

Bitburger vom FaB * 03/ 3,80¢€ 05/ 570€

Bitburger alkoholfrei i = 0383 4,10 €

Kostritzer Schwarzbier # L0183 1 4,10 €

Gespritztes Biermischung A 0,31 3,80 € 0.5} 5,50 €

Berliner Weisse rot / griin FI.0,33] 4,50 €

Weihenstephan, Weizen Kristall A €04 5,40 €

Weihenstephan, Weizen Hefe $ 0,51 5,40 €

Weihenstephan, Weizen Dunkel ] 0,51 5,40 €

Weihenstephan, Weizen alkoholfrei A OG1/ 5,40 €

S}oirituosen

Vecchia Romagna 4 cl 6,50 €
Sambuca 2cl 3,50 €
Amaretto ' 2.cl 3,50 €
Amaro Averna 4 cl 6,50 €
Ramazotti 4 cl 6,50 €
Fernet Branca ' 4 cl 6,50 €
Fernet Menta ' 4 cl 6,50 €
Grappa 24c) 3,50 €
Malteser Aquavit 4 cl 6,50 €
Wodka 4 cl 6,50 €
Baileys "2 4cl 6,50 €
Jagermeister 4 cl 6,50 €
WeiRer Tequila 4 cl 6,50 €
Limoncello’ 4 cl 6,50 €

Bevande Calde - Warme Getrdnke

Espresso ? Tasse 2,90 €
Espresso kofeinfrei Tasse 3,30 €
Doppio Espresso ° Tasse 4,80 €
Kaffee >’ Tasse 3,20 €
Cappuccino > Tasse 3,60 €
Latte Macchiato > Glas 4,90 €
Tee (Verschiedene Sorten) Glas 2,90 €

Gliihwein ° Glas 6,50 €



Allergene:

: enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)
: enthalt Sellerie oder Sellerierzeugnisse

: enthélt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse

: enthalt Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

: enthalt Lupine oder Erzeugnisse daraus

: enthdlt Sesamsamen oder Sesamerzeugnisse daraus

: enthélt Fisch oder Fischerzeugnisse

I @ m m oo mw >»

: enthalt Senf oder Senferzeugnisse

I: enthalt Schalenfriiche oder deren Erzeugnisse

J: enthdlt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

L: enthdlt Soja oder Sojaerzeugnisse

M: enthélt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse (auch Mandel, Haselnuss, Walnuss,

Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazien, Macadamianuss, Queenslansnuss)
N: enthélt Eier oder Eiererzeugnisse

P: enthalt Schwefeldioxid und Sulfte

R: Vorderschinken

Zusatzstofe

: mit Farbstof

: kofeinhaltig

: chininhaltig ~

: mit Konservierungsstof
: geschwefelt

: geschwarzt

N O a0 A WODN -

: phosphathaltig

Werte Giéste, sollten Sie Extrawiinsche haben,
fragen Sie einfach unsere Mitarbeiter.

Alt Wittenau 39 13437 Berlin
Taglich von 12:00 Uhr - 23:00 Uhr fir Sie gedfnet

Alle Speisen auch auBer Haus
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