LAFOLIED@UCEHOTELS

Programme Gastronomique

LAFRUITIERE

Qfxze/» I mains aueoMaZ%xz&Ma/},o

Vendredi 27 février. Matthias Marc prend place a La Fruitiere
pour un diner a quatre mains : une expérience gourmande et

conviviale, a partager autour de I’assiette.

RESERVER VOTRE TABLE
S ere

Cancoillotte, pommes de terre fumées,

oeufs a la truite

Truite fumée, mangue & ananas,

condiment oriande

Gnocchi morteau

& vin jaune

Pigeon, carotte, mandarine,

sauce XO

Mont-blanc, cerf séché. caramel,

meringues. myrtilles

DE par persenne
Arcord mets & vins 75 €

RESERVER VOTRE TABLE

Reservation prealable requise

www.lafoliedoucehotels.com - @foliedoucehotelschamonix


https://bookings.zenchef.com/results?rid=352031&pid=1001&shxpid=89142
https://bookings.zenchef.com/results?rid=352031&pid=1001&shxpid=89142

