WOCHENKARTE

Begrufiung Cocktail : Alkohol Frei Mojito:7,50€ Limoncello spritz:9,50€ Paloma:10.50€
erfrischender Longdrink aus Tequila, Limettensaft und Grapefruitlimonade. Lillet Wild
Berry: 9,50€  Negroni(Gin-Campari-Vermouth) :10,50€

Rotwein:Chateau Julia:0,21:14,90€ FIl 0,751:45,00€
Merlot-Nordgrieche/Kawala/Aromen von Waldfriichten,Minze und Muskatnuss
VORSPEISE:

Spanakopita Babyspinat / Frithlingszwiebeln / Dill / Feta / Filoteig und Jogurt

Loukaniko: (griechische Bauernwurst) 13,90€

karamellisierte Zwiebeln / Fava aus Santorini (gelbes Erbsenmousse)

Carpaccio vom Black Angus Rind 16,50€

Rucola / Triiffel-Mayo / Zitrone / Oliven6l und Parmesan

FISCH&FLEISCH

Lavraki:(Fiir 2Personen) 80,00€

Loup de Meer (ganzer Fisch ca +1400g) Vom Grill Wildfang frisch eingetroffen

mit Oliven-Limonen-Vinaigrette dazu gemischtem Salat und Gemuse

Mpakaliaros: 23,90€
gebratener Kabeljaufilet mit frischem griine Bohnen und Erbsen in Tomatensauce dazu Salat
Risotto Nero: 22,90€ Seppioline(Baby Sepia) mit Sepia Fischtinte auf Risotto dazu Salat
Argentinisches Black Angus Roastbeef ca. 250g 32.50€ der Klassiker
Zu unseren Steaks servieren wir hausgemachte Krauterbutter, sautierte Rosmarinkartoffeln
und gemischten Salat
Lamm Fileto : 27,90€ Lammriickenfilet vom Grill Zart rosa gebratenes mit Feta Mouse
aromatisiert an Scotch Whiskey Sauce dazu Rosmarin Baby Kartoffeln
Pastitsio: 17,90€ Makkaroni Auflauf mit Hackfleisch und Bechamel Uberbacken dazu Salat
Plakida:21,90€ geschnetzeltes Hahnchenbrustfilet aus der Pfanne mit Blumenkohl und
Broccoli in Demi Glace Sahnesauce aromatisiert mit Grauer Burgunder Weiwein dazu Reis
Desserts: Crépe:10,50€ Crépe gefiillt mit Nutella, Banane und Keks dazu Vanilleeis
Pastaki:9,50€ Pistazien-Tarte mit feinster Pistaziencrem
Sokolatopita 9,50€: Greek Chocolade Cake mit Honig Sirup und Eis
Banoffee: 7,00€ mit Bananen, Karamell Chocolade und creme
Dessertweine ...das fliissige Gold! 0,11 7,50€
2016 Omega I Gewiirztraminer, Malagousia I Alpha Estate I Makedonien I Greece ...elegant,

fruchtiger SiiBwein mit Trinkfluss
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https://www.wildeisen.ch/rezepte/seppioline-mit-zitrone-auf-risotto

