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- Vellutata di castagine, fonduta al parmigianoe e tartufo nero 21,50
Marronl Suppe mit Parmigiano Kilse Creme und schwarze Tritffel

* Flaw con porcint e scamorza su vellutata Al zueea 15,50
Flan wmit Stelnpilze und Scamorza Kise an Kiirbis Creme

- Spezzatino di cinghiale con crostonl di pane fritto 21,50
wWildschweingulasch mit Brot

* A partive da 2 persone tagliere con saluwml e formaggi: 39.50
Mortadella di cinghtale, salametto di cervo, prosciutto crudo di capriolo, formaggio

molitierno al tartufo e formaggio alla camomilla e fieno
Ab 2 Personen Verschiedene aufschnitte und Kise

Do baattis

* Tortelll ripient di capriolo e bacche di ginepro saltati con 34.50
burro e tartufo nero fresco
Gefullte Telgwaren mit Rehfleisch wnd wacholderbeere an Butter und schwarze Tricffel

* Tagliatelle con crema di zucea, fonduta al parmigiane 32.50

e tartufo nero fresco
Tagliatelle Telgwaren mit Kirbis Creme, Parmigiano Kiise Creme und Trivffel

* Fustlll con ragu” blanco di cinghiale 29,50
Fustll Telgwaren mit welssem Wildschwelnragout

- Pappardelle con ragu” bianco di Lepre e poreini 21,50
Pappardelle Teigwaren mit Welssem Hasenflelschragout und Stelnpilze

- quance di cinghtale brasate al primitivo con tartufo nero 4750

su pure di patate
wildschwelnbacke an Primitivo Sauce mit Tritffel serviert mit Kartoffelpuree

* Ossobuceo di cervo servito con tagliolint al burro 49,50
Hirsch Ossobuco serviert mit Taglioling mit Butter
* Filetto di capriolo alle erbette servito con patate e porcini 49.50
Rehfilet mit Krfiuter serviert mit Kartoffel und Stelnpilze
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