
                              
Menu Veglione di Capodanno 

Silvestermenü 
Mare  

 

Entrée 
Voulevant con mousse di mortadella 

Voulevant mit Mortadella-Mousse 

 

Antipasto 
Tartare di gambero rosso al lime su coulis di pomodorino datterino al 

basilico, uova di lombo e granella di mandorle tostate 
rote Garnelen-Tatar an Limetten 

serviert auf Coulis mit Datteltomaten an Basilikum, Kaviar und Mandeln 

 

Primo 
Cappellacci al nero di seppia ripieni di astice al burro aromatizzato alla 

maggiorana, acqua di pomodoro e crema di burrata 
Teigtaschen mit Tintenfischtinte gefüllt mit Hummer 

zubereitet an Butter aromatisiert mit Majoran, Tomatenwasser und Burratacreme 

 

Secondo 

Polpo tostato alle erbette 

su crema di patate al profumo di basilico e polvere di pane fritto 
an Kräutern gerösteter Oktopus 

 serviert auf Kartoffelncreme mit Basilikum und Pulver von frittiertem Brot 

 

Dessert 
Panettone tostato con crema pasticcera alla vaniglia 

gerösteter Panettone mit Vanillecreme 

 

Lenticchie 

Linsen 

 

 Calice di prosecco 
 

129.00 
bevande escluse / exklusiv Getränke 

 

Ristorante Apuliamì 

Zürichstrasse 65 

8600 Dübendorf 

info@apuliami.ch 

043 333 85 85      
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Menu Veglione di Capodanno 

Silvestermenü 
Terra  

 

Entrée 
Voulevant con mousse di mortadella 

Voulevant mit Mortadella-Mousse 

 

Antipasto 
Carpaccio di roast beef 

con spuntoni di crema di funghi, fonduta al pecorino e rucola 
Roastbeef-Carpaccio 

serviert mit Pilzcreme, Pecorino-Käsecreme und Rucola  

 

Primo 

Tortelli ripieni di brasato 

al burro, fonduta di grana padano e tartufo nero fresco 
Teigtaschen gefüllt mit Rinderschmorbraten 

 zubereitet an Butter, Grana Padano-Käsecreme und frischer schwarzer Trüffel 

 

Secondo 
Guancia di vitello brasata al primitivo 

servita su purè di patate 

geschmorte Kalbsbacken an Primitivo-Sauce serviert auf Kartoffelpüree 
 

Dessert 
Panettone tostato con crema pasticcera alla vaniglia 

gerösteter Panettone mit Vanillecreme 

 

Lenticchie 

Linsen 

 

 Calice di prosecco 
 

129.00 
bevande escluse / exklusiv Getränke 

 
Ristorante Apuliamì 

Zürichstrasse 65 

8600 Dübendorf 

info@apuliami.ch 

043 333 85 85   
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Non preoccuparti al tuo Natale ci 

pensiamo noi di Apuliami 

                      Takeaway Service 24.12-25.12         31.12-1.1 

                                 

                                                  -Polpette al pomodoro (4pz) 

(Fleischbällchen mit Tomatensauce) 

-Insalata di mare 

(Meeresfrüchtesalat) 

15.50 

 

 

25.50 

-Alici marinate al pepe rosa 15.50 

(Marinierte Sardellen mit rosa 

Pfeffer) 

-Polipetti alla Luciana 18.50 

(Moschuskraken mit Tomatensauce, Zwiebeln, 

Oliven und Kapern) 

-Parmigiana di melanzane 19.50 

(Auberginen Parmigiana) 

-Lasagna classica 
19.50 

-Lasagna salsiccia, gorgonzola 

e crema di zucca 

(Lasagna mit Salsiccia, Gorgonzola Käse 

und Kürbis creme) 

 

21.50 

-Lasagna ai frutti di mare 22.50 
(Lasagna mit Meeresfrüchten) 

-Arrosto di vitello/ maiale 39.00/29.00               

(Kalbsbraten/Schweine)  

                                                   -Ossobuco di vitello                                        44.50 

(Kalbshaxe)                

-Pesce al forno su richiesta                                                                    

(Gebackener Fisch auf Anfrage) 



 

 

 


