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sinsalata di polpo con patate, cipolla vossa e olive leceino
(Oktopus Salat mit Kartoffelln, Rote Zwitbeln und Leccino Oliven)
oSoute di cozze

(Muscheln Spute)
eAllel marinate con pepe rosa e rucola

(Marinierte Sardellen mit Rosapfeffer uno Rucola)

eTartare di tonno alla wediterranea con cipoLLa r0ssa, cap]aeri
olive e bufala di Battipaglia

(Thunfisch Tartare mit vote Zwiebeln, Kapern, Oliven und Battipaglia Bitffelmozzarella)

eTartare ol gambero vosso di Mazara del vallo al profumo di Lime
¢ crema di burvata

(Rote Crevettewm Tartare von Mazara del vallo an Limette und Burrata Creve)

«Crudo di ostriche e gambero rosso di Mazara del vallo

(Gemiste Rohe Meeresfritchte: Austern unol Rote Crevetten von Mazara del vallo)

sCalamarata con dadolata di orata, melanzana fritta e pomodorint
(calamarata Telgware mit Dorade, Auberginen und Datteltomaten)
oStrascinate con scampl, calamart e pomodorint
(Strascinate Telgware mit Scampl, Calamart und Patteltomaten)
sTagliolini con astice ¢ pacchetella del vesuvio

(Tagliolinl Telgware mit Hummer und pacchetella del vesuvio (Tomaten)

o Frittura di calamari e gamberl (tncluso contorno)
(Frittierte calamari und Crevetten mit betlage)
«Polpo tostato (lncluso contorno)
(Oktopus wit betlage)
oPesce a scelta fresco del glorno (incluso contorno)

(Flsch nacht wahl des Tages wmit beilage)
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