


Starters

Summer Herring		  15
Matjes herring with summer potato, egg, scallion, 
red onion, dill, smetana and browned butter
Matjessilliä, kesäperunaa, kananmunaa, sipulinvartta, 
punasipulia, tilliä, smetanaa ja ruskistettua voita 

Kirsikka's Tartare		  16
Raw local beef from Böf, truffle mayo, 
cornichons, roasted almond and parmesan
Tartarpihvi Böfin kotimaisesta naudanlihasta,
tryffelimajoa, cornichon-kurkkua, paahdettua
mantelia ja parmesaania

Radish Carpaccio		  14
Thin radish shavings, lemon, local Syrjähyppy 
goat cheese, pine nuts and radish sprouts 
(available vegan)
Retiisicarpaccio, sitruunaa, Saloniemen Juustolan 
Syrjähyppy-vuohenjuustoa, pinjansiemeniä ja 
retiisinversoja (saatavilla vegaanisena)

Chips & Dip 9
Bag of chips with rainbow trout roe dip (or caviart)
Sipsipussi ja kirjolohenmätidippi (tai caviartdippi)

Fries & Mayo 9
French fries and truffle mayo
Ranskalaisia ja tryffelimajoa

Bread & Butter 4
Nolita's sourdough bread and churned butter

Nolitan hapanjuurileipää ja kirnuvoita

Main courses

Pike Wallenberg		  26 
Pike wallenberg with shrimps, horseradish, 
seasonal veggies and lemon beurre monté
Haukiwallenberg, katkarapuja, piparjuurta, 
kauden kasviksia ja sitruunainen voikastike

Minute Steak		  32  
Minute steak with truffle butter and french fries 
(Add green salad & vinaigrette +3e)
Lehtipihvi, tryffelivoi ja ranskalaiset 
(Lisää vihreä salaatti & vinegretti +3e) 

Vorschmack		  26
72h-braised vorschmack with almond potato purée, 
pickled cucumber, beetroot and smetana
72h haudutettua vorschmackia, puikulaperuna-
pyreetä, suolakurkkua, punajuurta ja smetanaa

Cauliflower Steak		  25
Roasted cauliflower, chimichurri, toasted almonds and 
velvety cauliflower butterbean purée (vegan)
Paistettua kukkakaalia, chimichurri-kastiketta, 
paahdettua mantelia ja samettinen kukkakaali-
voipapupyree (vegaaninen)

Desserts

Panna Cotta		  12 
Panna cotta with strawberry coulis, 
lemon verbena and meringue (available vegan)
Kermavanukas, mansikkacoulis, sitruuna-
verbenaa ja marenkia (saatavilla vegaanisena)

Pot de Crème		  11
Milk chocolate custard, peanuts and seasalt
Maitosuklaavanukas, maapähkinää ja merisuolaa

Bubbles & Drinks

Riondo ✳ Falceri Prosecco Extra Dry 10,9/59
Chavin ✳ Silhouet 0,0% 9/49

Kirsch Royale 14 Kirsch, cherry, Riondo Prosecco
Domestic Negroni 15 Capitano, Vermutti, gin, orange
Pulu 14 Olmeca Reposado, Perso Blood Orange, lime
Lingoncello Spritz 14 Lingoncello, prosecco, soda
Jallusima 12 Jaloviina, Poikain Parhaat sima, lemon

Virgin Royale 10 Cherry, non-alco sparkling wine
Ginger Sima 9 Muteman Ginger Beer, sima, lime

Virgin Tom 10 Helsinki Nolla 0%, lemon, sugar, soda

Whites
Boutinot ✳ La Fleur Solitaire Côtes du Rhône 10,9/59

Casalforte ✳ Pinot Grigio delle Venezie 11,9/65
Friedrich Becker ✳ Riesling Trocken (1lt btl) 12,9/95

Domaine Ligier ✳ Chardonnay Arbois 16,4/92

Pink
Henri Gaillard ✳ Côtes de Provence Rosé 12,4/68

Reds
Marques de Riscal ✳ Próximo 10,9/59
Michel Paquet ✳ Pinot Noir 12,4/68

Ercole ✳ Barbera Del Monferrato D.O.C. (1lt btl) 12,9(95

Beers
Kakola Brewing Company ✳ Tori Lager 11

Kakola Brewing Company ✳ Atelier 51 Wit 11,5
Suomenlinnan Panimo ✳ Helsinki Porter 12

Vallilan Panimo ✳ Katu IPA 12,5
Suomenlinnan Panimo ✳ Ton Lager (0,5%) 9

Softies
Coca Cola / Coca Cola Zero 5,9
Perso Blood Orange Soda 8,5

Hartwall Jaffa 5,9
Vanhakylä Gård Omenamehu 7,5
Hartwall Vichy Original 5,9

Poikain Parhaat Käsityöläissima 6,9
Sparkling Tap Water 2,5
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47€
Minute Steak +7€


