
LA CARTE

Cette carte est proposée du mardi au samedi,
pour le dîner uniquement.



PREMIÈRE VAGUE

Le demi Homard Rôti
Petits pois, Pistaches torréfiées, Gel Kalamansi 

SECONDE VAGUE

Le Veau
Portobello, Panais Noisette, Pleurottes, Jus court à l’Ail Noir

ou

La Saint-Jacques
Purée de butternut, Caponata en texture, Sauce Hollandaise Safran

FROMAGE

Notre sélection de fromages par La Crème de la Crème,
Epicerie fine à Saint-Pierre d’Oléron (+24€)

TROISIÈME VAGUE

Les Fruits à Coque
Dacquoise Noisette, Croustillant Praliné, Ganache Amande,

Crémeux Pistache, Mousse Noisette

MENU 3 VAGUES - 79€

Ce menu en trois séquences est proposé à l'ensemble de la table.
Ces propositions sont susceptibles d’évoluer selon l’arrivage du jour  

Prix nets, service compris



CARTE

LES ENTRÉES

Les 6 Huîtres Videau Spéciales n°3
Expérience Vinaigre Bouteville : Le Végétal et Le Fumé

Le Tartare de poisson de la Cotinière
Nashi, Cardamome, Tuile aux Algues d’Oléron

Le demi Homard Rôti
Petits pois, Pistaches torréfiées, Gel Kalamansi 

17€

25€

29€

Entrée végétale sur demande.
Ces propositions sont susceptibles d’évoluer selon l’arrivage du jour  

Prix nets, service compris



Ces propositions sont susceptibles d’évoluer selon l’arrivage du jour  
Prix nets, service compris

CARTE

30€

35€

37€

37€

LES PLATS

Le Jardin Végétal
Légumes d’Automne en textures

La Pêche du jour de La Cotinière
Patate Douce, Salicorne, Beurre Blanc Huile de Figuier

Le Veau
Portobello, Panais Noisette, Pleurottes, Jus court à l’Ail Noir

La Saint-Jacques
Purée de butternut, Caponata en texture, Sauce Hollandaise Safran



Ces propositions sont susceptibles d’évoluer selon l’arrivage du jour  
Prix nets, service compris

CARTE

LE FROMAGE

Notre sélection de fromages
Par La Crème de la Crème, Epicerie fine à Saint-Pierre d’Oléron

LES DESSERTS

La Poire
Pain d’épices, Crémeux Poire, Chantilly Vanille, Poires Pochées au
Pineau des Charentes

Le Chocolat
Mi-cuit Chocolat Noir, Mousse Chocolat au lait, Dulcey, Gel
acidulé, Fleur de Sel

Les Fruits à Coque
Dacquoise Noisette, Croustillant Praliné, Ganache Amande,
Crémeux Pistache, Mousse Noisette

24€

15€

15€

17€
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