LE GRAND LARGE

OLERON
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CARTE DU BAR

Servie au bar, au rooftop, au jardin ou en chambre
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A partager /

PRODUITS DE LA MER /
Les 9 Huitres Videau N°3 21€

Notre sélection de produits de la mer de la Maison Petrossian,
accompagné de pain

Tarama au crabe royal ou au homard, 100g 19€
Coeur de saumon fumé Tsarina, 100g 25€
Tarama au caviar, 100g 32€

TARTINADES VEGETALES /

Conserves artisanales 100% végétales de la Maison Bigand dans le Tarn,
servies en terrine de 110g, accompagnées de pain

Petit pois, Cajou & Menthe 12€
Lentilles corail, Pignons & Curry 12€
Artichauts a la Truffe 15€

CHARCUTERIE LOCALE /

Produits locaux des Conserveries Dupuy, situées a Grand-Village,
accompagnés de pain

Verrine du Chef, 100g 12€
Grillons Charentais, 100g 12€

DESSERTS /

Creémes desserts artisanales de la Maison Marthe, située sur le port de la
Cotiniéere a Oléron servies en pot de 130g

Créme Vanille / Panna cotta Fruits Rouges 7€
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NOS VINS ET CHAMPAGNES AU VERRE

Sélection du moment (12cl)
Sélection pépites (12cl)
Rouge, Blanc, Rosé

Sélection de Champagne Brut du Grand Large (12cl)
Sélection de Champagne Rosé du Grand Large (12cl)
Sélection de Champagne Blanc de Blanc du Grand Large (12cl)

NOS COCKTAILS SIGNATURE

Gin Tonic au Melifera d’Oléron (13cl)
Cognac Julep (13cl)

Pineaujito (13cl)

Pineaujito Royal (13cl)

NOS COCKTAILS CLASSIQUES

Spritz Saint-Germain (13cl)

Gin Tonic (13cl)

Americano (13cl)

Moscow, London ou Jamaican Mule (13cl)
Mojito (13cl)

Mojito Royal (13cl)

NOS BIERES

Bi¢re des Naufrageurs, Ile d'Oléron (33cl)
Ambree, Blonde, Blanche fleur de sel

15€
18€

21€
22€

18€
18€
18€
22€

18€
18€
18€
18€
18€
22€

11€
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NOS APERITIFS
Anisé (2¢l) 7€
Campari (6c¢l) 7€
Pineau Naturellement Bio d’Oléron (6¢l) 11€
Rouge ou Blanc
Pineau des Charentes Gautret (6c¢l) 11€
Rouge ou Blanc
Vermouth, Royal La Quintinye, Charente (6cl) 11€
Rowuge on Blanc
NOS SOFTS
Soda (33cl) &€
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Perrier
Soda (20cl) &€
Tonic, Ginger beer
Boisson botanique menthe poivrée, Hyca (33cl) 8€
Thonon, eau plate (75cl) PAS
Chateldon, eau pétillante (75cl) PAS
Jus & Nectar de fruits Alain Millat (33cl) 13€

Jus Raisin blanc Chardonnay, Jus Raisin rouge Merlot,

Jus Tomate noire de Crimée, Jus Carotte, Nectar Framboise Mecker

NOS BOISSONS CHAUDES

Café Malongo, biologique & équitable, Décaféiné 3,50€
Café au Lait 3,90€
Cappuccino, Chocolat chaud 4,50€

Thés & Infusions Malongo, biologique & équitable 5€



LE GRAND LARGE

OLERON

8.0 6 &

Nos Spiritueux

NOS GINS

Gin de I'Tle d’Oléron Melifera
G'Vine Nouaison

Gin Boyard

Hendrick’s

Tanqueray 10

NOS RHUMS

Zacapa 23

Diplomatico

NOS VODKAS

Grey goose

NOS WHISKY

Aberlour 12y
Lagavullin 16y
Michel Couvreur

Verrerie 4 cl

12€
12€
14€
14€
15€

16€
18€

16€

14€
16€
24€
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NOS EAUX DE VIE
Massenez, Eau de vie de Framboise Sauvage 15€
Vedrenne, Eau de vie de Mirabelle 15€
NOS CALVADOS
Calvados Doyen Roger Groult 25€
Calvados Ancestral Roger Groult 45€

NOS COGNACS & ARMAGNACS

Cognac Louis Pearl VSOP, Oléron 29€
Cognac Hennessy XO 45€

Verrerie 4 cl
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