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EVENTS




einzigartiges ambiente direkt am hafenbecken

komfortables parken im angrenzenden parkhaus,
sowie optionen fur Ubernachtungen in unmittelbarer nahe
H2 hotel & super 8

grofBBztigiger innenbereich von 80 gm mit sitzgelegenheiten
fur bis zu 60 personen

(wenn gewtlinscht tiberdachte) terrasse mit 70gm und platz
fur bis zu 50 personen

gast-wlan im gesamten gastraum und auf der terrasse,
dazu zahlreiche frei nutzbare steckdosen fur eure gerate

abspielen eigener playlists oder tondateien / tv 0.a. gerate

flexibles catering nach euren wiinschen (vegan, glutenfrei etc.)
umsetzung individueller getrankewlnsche

qualitativ hochwertige zutaten & weiterverarbeitung

auf wunsch erstellen wir gesonderte printprodukte
auf anfrage (z.B. menukarten)

WICHTIGE ZUSATZINFO

im innenbereich der goldmarie kdnnen wir events bis 23 uhr ausrichten.
allerdings bitten wir um verstandnis, dass ab 22 uhr der musik- und larmpegel
reduziert werden muss, um unsere nachbarschaft zu respektieren.

nach 22 uhr ist es zudem nicht gestattet, dass sich gaste auf der
terrasse aufhalten, daher muss die terrasse auch ab 22 uhr abgeschlossen werden.



regulare bestuhlung lange tafel mit lounge
einzelne tische / bistro-stil bis zu 30 platze am tisch
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gruppentische menii-bestuhlung
2 inseln mit je ca. 12 sitzplatzen bis zu 50 platze am tisch

stehtische mitlounge stehtische mitlounge
bis zu 100 gaste maoglich zweite ansicht

nattirlich stehen euch im laden auch alle weiteren sitz- und verweilbereiche frei zur
verfligung, wie die einladende bar oder der gemditliche lounge-bereich.



belsplele

beispiel mendi/gruppen zwischen 40 & 60 personen am tisch gesetzt
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wir haben zwei
hochstuhle im laden
zur verfugung

falls mehr benotigt werden,
konnt ihr diese einfach
vorbeibringen - auch

ein paar tage vor der
veranstaltung!

beispiel mendi/gruppen zwischen 40 & 60 personen am tisch gesetzt



unser lounge-bereich
kann ganz einfach

IN eine erweiterte
sitzbank umfunktioniert
werden

somit konnen \_/_vir bis zu
60 personen fur ein
event setzen

beispiel mendi/gruppen zwischen 40 & 60 personen am tisch gesetzt



beispiel tafel bis zu 30 personen am tisch gesetzt



menu
optionen

MEHRGANGMENU

vorweg
sauerteig-brotkorbe mit aufgeschlagener krauterbutter
bunte salatvariation mit kirsch-dressing & crottons

zwischengang
getruffelte pastinakensuppe mit frischer petersilie

hauptgericht

rinderfilet mit buntem ofengemuse, kartoffelstampf & jus
optional: in panko gebackener tofu mit buntem ofengemuse,
kartoffelstampf & krauter-aioli

dessert
mascarponecreme mit vanille & waldbeerenspiegel




MEHRGANGMENU

ein mehrgang-menu ist die perfekte wahl fur besondere anlasse und bietet eine
elegante art, kulinarischen genuss zu erleben. die gaste werden gang fur gang verwohnt
und kénnen sich voll und ganz auf den geschmack und die atmosphare konzentrieren.

jeder gang wird frisch und liebevoll serviert, wodurch sich eine abfolge von speisen
ergibt, die aufeinander abgestimmt sind und ein einzigartiges geschmackserlebnis
schaffen.

zudem schafft ein mehrgang-menu einen festlichen rahmen, der jedem anlass eine
besondere wertigkeit verleiht. — ein mehrgang-menu erzahlt eine kulinarische
geschichte, die den abend unvergesslich macht. es ist die perfekte art, gemeinsam
genuss auf hochstem niveau zu feiern.



FLYING BUFFET
BEISPIEL

empfangshiappchen
hausmarinierte oliven | datteln im speckmantel | grissini | kase-trauben-spief3e

canapés
senf-mayo | pastrami | girkchen
rote-beete-hummus | granatapfel | sakura kresse

vorspeisen

burrata | balsamico | rucola | tomate | crostini
bulgur | zucchini | aubergine

saisonal wechselnde suppe (vegan moglich)

hauptspeisen

hackballchen (vegan moglich) | stiBkartoffelplree | rostzwiebeln
geflllte ravioli (vegan moglich) | pilzragout | thymian

kissengnocchi | zitronenglasage | ofentomate | artischocke | rucola

desserts

kokos panna cotta | tonkabohne | mango
hausgebackene kuchen auf wunsch
(vegan & glutenfrei moglich)




FLYING BUFFET
INFO

maries flying buffet ist eine moderne und elegante art, speisen zu servieren, die besonders bei
events, empfangen oder hochzeiten beliebt ist.

hierbei werden kleine, kreative gerichte auf kleinen tellern oder in glasern von servicekraften
direkt zu den gasten gebracht. die gaste konnen so stehen bleiben, sich unterhalten und ganz
unkompliziert zugreifen.

die groBBen vorteile eines flying buffets sind die flexibilitat und die geselligkeit:

es gibt keine festen platze oder lange schlangen am buffet. die speisen kommen direkt zu den
gasten, was das event dynamischer und lockerer macht. zudem sorgt die vielzahl der speisen
daflr, dass fUr jeden geschmack etwas dabei ist, und die prasentation in kleinen portionen
macht das ganze besonders ansprechend.

diese art der bewirtung erfordert einen hohen serviceaufwand. die kleinen portionen mussen
aufwendig vorbereitet und immer wieder frisch serviert werden. dazu kommt die gro3e menge
an tellern&geschirr, da jede portion separat angerichtet wird. aus diesem grund gehort ein flying
buffet bei uns zu den exklusiveren und damit auch hochpreisigeren mentoptionen.




KALTES BUFFET

sauerteig-brotkorbe | saisonal wechselnde aufstriche
italienische feinkost kase- & wurstauswahl
lauchquiche mit creme fraiche

blattsalat mit granatapfeldressing

vitello tonnato

burrata mit rucola | grillgemuse | basilikum

gazpacho
bulgur | zucchini | aubergine
radieschen-gurken-salat | joghurt-dressing

desserts

kokos panna cotta | tonkabohne | mango
hausgebackene kuchen auf wunsch
(vegan & glutenfrei moglich)






KALTES BUFFET

ein kaltes buffet ist die ideale wahl fUr ein entspanntes und lockeres beisammensein. wir
prasentieren eine vielfaltige auswahl an kostlichkeiten, die frisch und liebevoll zubereitet werden.
feine happchen, die handlich und perfekt fur den unkomplizierten genuss sind, treffen auf eine
auswahl an antipasti aus der region — von herzhaftem kase und luftgetrocknetem schinken bis
hin zu mariniertem gemuse und hauseigenen dips. diese authentischen spezialitaten
bringen die werte der goldmarie & unserer region direkt auf den teller.

zum abschluss erwartet die gaste ein dessertbuffet mit stifen highlights: ob cremiges mousse,
oder hausgemachte kleinigkeiten & kuchen — hier findet jeder etwas, das ihn begeistert.

das lockere ambiente eines kalten buffets ladt dazu ein, ganz ungezwungen zu genie3en, sich
zu bewegen und miteinander ins gesprach zu kommen.



KALTES BUFFET & FLYING HAUPTSPEISE
BEISPIEL

buffet

canapés (verschiedene sorten)

italienische feinkost kase- & wurstauswahl
lauchquiche mit creme fraiche

vitello tonnato

burrata | balsamico | rucola | tomate | crostini
gurken-radieschen-salat | frischer dill

hauptspeise
gefulite traffel-ravioli | pilzragout | thymian

desserts

kokos panna cotta | tonkabohne | mango
hausgebackene kuchen auf wunsch
(vegan & glutenfrei moglich)




KAIE;I'ES BUFFET MIT FLYING HAUPTSPEISEN
INF

bei dieser kombination aus kaltem buffet und flying service vereinen wir das beste aus beiden
welten. das event beginnt mit einem vielfaltigen kalten buffet, auf dem feine happchen als
vorspeisen angerichtet sind. diese kleinen kdstlichkeiten laden zum ausgiebigen probieren und
genieBen ein und sorgen fur einen lockeren einstieg in den abend.

ebenso prasentieren wir die desserts am ende in buffetform, sodass die gaste spater selbst
nach herzenslust wahlen konnen.

als highlight des abends servieren wir das hauptgericht im flying-stil. dabei werden die
sorgfaltig zubereiteten hauptgerichte von unserem servicepersonal direkt zu den gasten
gebracht. ob raffinierte fleisch-, fisch- oder vegetarische kreationen — jeder gast wird direkt am
platz mit warmen und frisch zubereiteten gerichten verwohnt. so kdnnen die gaste bequem
stehen bleiben und das hauptgericht in geselliger atmosphare genie3en.

diese kombination bietet die ideale mischung aus unkompliziertem buffetgenuss und
exklusivem service beim hauptgang.




TISCHBUFFET
BEISPIEL

auswahl

frisches sauerteigbrot der backerei kostner
meersalzbutter

vegane butter der saison
frischkaseaufstrich der saison

veganer aufstrich der saison

cremig weiche burrata | saisonales bett & topping
italienische kaseauswahl mit traubchen
frische avocado mit gemuse- & salatbouquet

saisonale suppe
eierspeisen auf wunsch

saisonaler joghurt vom milchhof soonwald | kokos granola
mini croissant | stiBer aufstrich

feine wurstauswahl mit hausmarinierten oliven
raucherlachs mit meerrettich & dill

danach
hausgebackene kuchen auf wunsch
(vegan & glutenfrei moglich)




TISCHBUFFET

bei unserem brunch gibt’s alles direkt am tisch als buffet. statt selbst zum buffet zu laufen,
stellen wir viele kleine teller bereit, die ihr euch einfach teilt.

so konnt ihr von allem probieren & gemdtlich loslegen! das tolle daran:

ihr kdnnt so viel essen, wie ihr wollt — ohne druck und ohne unnétige verschwendung. alles,
was euch schmeckt, darf nachbestellt werden.

so kommt jeder auf seine kosten, und wir tun noch was fur die umwelt, indem wir achtsam
mit den ressourcen umgehen.

unsere zutaten kommen groBtenteils von erzeugern und lieferanten aus der region maingz,
und wir stehen zu 100% hinter der qualitat und der liebe, die in unseren gerichten steckt.

wir wollen, dass ihr euch rundum wohlfuhlt und gleichzeitig bewusst genie3en konnt.

das tischbuffet ist wahlweise komplett vegetarisch oder vegan moglich.






4 stunden 25€ pro person
+ jede weitere stunde 3€

wasser (still & spritzig)
afri cola & afri cola zero
saftschorlen (naturtrlber apfel, wei3e traube)

pils & naturtribes helles vom fass, radler, weizen,
alkoholfreies weizen & pils

grauburgunder, rose, riesling
(weitere/andere weine nach absprache)

wasser (still & spritzig) P AKET ORAN G E

afri cola & afri cola zero

saftschorlen (naturtriiber apfel, weiBe traube) 4 stunden 35€ pro person
bier von der privatbrauerei waldhaus * jede weitere stunde 4€
pils & naturtrdbes helles vom fass, radler, weizen,

alkoholfreies weizen & pils

regionale weinauswahl

grauburgunder, rose, riesling

(weitere/andere weine nach absprache)

maries hausgemachte limonaden

3 wechselnde sorten der saison

secco & alkoholfreier sekt

verschiedene spritzgetranke mit & ohne alkohol

(aperol spritz, maries spritz, limoncello spritz, rosati spritz)




4 stunden 49€ pro person
+ jede weitere stunde 6€

wasser (still & spritzig)
afri cola & afri cola zero
saftschorlen (naturtriiber apfel, weile traube)

pils & naturtribes helles vom fass, radler, weizen,
alkoholfreies weizen & pils

grauburgunder, rosg, riesling
(weitere/andere weine nach absprache)

3 wechselnde sorten der saison

verschiedene spritzgetranke mit & ohne alkohol
(aperol spritz, maries spritz, limoncello spritz, rosati spritz)

longdrinks & cocktails nach absprache (alkoholfrei mdglich)

OPTION AL erganzend zu allen paketen wahlbar

kaffeespezialitaten aus der siebtragermaschine
4€ aufpreis pro person

louis roederer champagne collection 243

secco-empfang 80€ pro flasche

(mit & ohne alkohol)

4€ aufpreis pro person louis roederer champagne cristal brut 2014
290¢€ pro flasche

fur den winter glilhwein-empfang

(mit & ohne alkohol) markus schneider rooi olifant (rotwein)

5€ aufpreis pro person 45€ pro flasche

auf wunsch kdnnen weitere getranke crémant d‘alsace brut prestige

flaschenweise dazu gebucht werden 35€ pro flasche




konditionen &
add ons

raummiete

unsere raummiete startet bei 100€ pro stunde. der preis kann je nach aufwand fur auf- und
abbau, besonders bei der bestuhlung, leicht variieren.

hinzu kommt eine reinigungspauschale von 200 €, die die grundliche reinigung vor und nach eurer
veranstaltung abdeckt - damit ihr euch um nichts kimmern musst.

veranstaltungstechnik
benotigte technik wie beamer, mikrofon oder lautsprecher konnen wir euch gerne tber unseren
technikdienstleister ins angebot integrieren - abgestimmt auf euer event.

dekoration
auf wunsch erstellen wir euch auBerdem ein individuelles deko-konzept und kimmern uns um die
komplette umsetzung - von minimalistisch bis verspielt.

grafiken
auf wunsch erstellen wir euch auch mit euch abgestimmte grafiken, beispielsweise menukarten
oder einladungen




bistro goldmarie

clarissa-kupferberg-platz 9
55118 mainz

e a3 . e
joldmariemainz
dldmariemainz.de




