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Knusprige 

Burger-

Brötchen

Vorspeisen
Saisonaler Blattsalat (h, i, j, l) 11
mit knackigem Gemüse und gerösteten Kernen garniert,
an feinstem Hausdressing     

Hüttenkäsetatar (g, h, i, l) 14
mit gepickeltem Wurzelgemüse und Rucola

Kalte Gurkensuppe (d, f, g, i, j, l) 12
mit Kartoffeln und Dill
+ geräucherter Felchen aus dem Neuenburgersee +8

Tatar vom Schweizer Rind (a, d, i, j, l) 26/34
mit Cognac verfeinert, dazu geröstetes Baguette und 
Butter

Burger

Deklaration
~  Fleisch: Schweiz

~ Geflügel: Schweiz

~  Fisch: Schweiz / Zander: Estland. Alle unsere Fische 
sind aus verantwortungsvollem Fang

~ Brote & Backwaren (wenn nicht anders    
     gekennzeichnet): Schweiz 

~ Gipfeli: Frankreich

Kulinarisch kompromisslos in Qualität, stets
im Fokus der Regionalität und Saisonalität.
Wir verarbeiten das Beste aus der Natur und 
veredeln die Köstlichkeiten, welche sie uns
präsentiert.

Allergene

a.........Gluten

b.........Krebstiere

c.........Eier

d.........Fisch  

e.........Erdnüsse

f..........Sojabohnen

g.........Milch (einschliesslich Laktose)

h.........Schalenfrüchte und Nüsse

i..........Sellerie

j..........Senf

k.........Sesamsamen

l..........Schwefeldioxid und Sulfit

m........Lupinen

n.........Weichtiere

Der süsse Ausklang 
Hausgemachte Tarte Tatin (e, c, g, h) 14
von Seeländer Äpfeln mit cremiger Baumnussglace
20 Minuten Wartezeit

Hausgemachtes Himbeerparfait (c, g) 14
mit marinierten Himbeeren und Mascarpone

Hausgemachte Kirsch-Schnitte (a, c, g) 14
mit Vanillecreme, eingelegten Kirschen und Kirsch-Parfait

Mövenpick Glace und Sorbet pro Kugel 4.5 
hergestellt in der Schweiz

Glace: Vanilla Dream, Maple Walnut, Swiss Chocolate, 
Espresso-Croquant (a, c, g, h)
Sorbet: Passionsfrucht-Mango, Zitrone-Limette, Aprikose

→ jede weitere Kugel 3.5

→ mit Schlagrahm (g) 2

Sorbet Colonel 9
Zitronen-Limetten-Sorbet mit Wodka aus der Matte 
Brennerei in Bern

 Brasserie ~ Burger
100% Schweizer Rind, rosa gebraten,

Speck, Raclettekäse, Barbecue-Zwiebel-Chutney,
Haussauce, Tomaten,  
dazu Pommes Frites

 (a, c, g, j, k, l)

29

Poulet ~ Burger
100% Schweizer Alpstein-Pouletbrust,

Kräuter-Mayonnaise, Röstzwiebeln, 
Tomaten, Rucola,

dazu Pommes Frites
(a, c, g, j, k, l)

28

Tomme ~ Burger 
Frittierter Tomme Vaudoise, gebratene Randen, 

Kirsch-Chutney,
Pepperoni-Mayonnaise, Rucola, 

dazu Pommes Frites
(a, c, g, j, l)

26

Kichererbsen ~ Burger 
Hausgemachter Gemüse-Kichererbsen-Patty,

gebratene Randen, Barbecue-Zwiebel-Chutney, 
Pepperoni-Mayonnaise, Rucola

dazu Pommes Frites
(a, e, h, i, j, l)

22 
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with by BäckereiBurkhardinLyss.

Leicht, modern und saisonal

Salate
Klassiker (c, g, h, i, j, l) 28
Saisonale Blattsalate und knackiges Gemüse an 
Sbrinz-Hausdressing mit gebratener Schweizer 
Alpstein-Pouletbrust und Speck

Salade Vaudoise (a, c, g, h, i, j, l) 24
Saisonale Blattsalate und knackiges Gemüse 
an Hausdressing, panierter Tomme Vaudoise 
und Kirsch-Chutney

Muntermacher (f, h, i, j, k) 22
Bio-Quinoa mit gebratenen Randen, gegrillten Zucchetti, 
gegrilltem Blumenkohl, gerösteten Kernen und frischen 
Kräutern an Himbeerdressing

vegetarisch      vegan

Gebratenes Lachsforellenfilet     
aus heimischen Seen (d, i, g, l)  34
auf Kartoffel-Olivenstampf, mit Orangenfenchel,   

Cherrytomaten und würziger Gremolata

Zander-Chnusperli  (a, c, d, g, l)  33
im Teig gebacken mit Sauce Rouille und Pommes Frites

Penne all‘Arrabbiata (a, g, i, l)  27
mit fruchtig-pikantem Tomatensugo, Basilikum und Sbrinz

Seeländer Wurzelgemüse (i)  27
Gegrillt und eingelegt mit Kichererbsen-Pommes Frites   
und Kräuterdip 

Hauptgerichte 

Brasserie-Ribs mit Barbecue Marinade 
im Ofen zart gegart

mit hausgemachter Barbecue-Sauce (f, h, i, j, l)

Portion (500g) mit Pommes Frites  27

Family-Ribs (1kg) mit Pommes Frites  49

Roastbeef-Teller (c, g, j)  36
kalt aufgeschnittenes Roastbeef mit Sauce Tartare,   
Salatgarnitur und Pommes Frites

Galantine vom       
Alpstein-Ribelmais-Poulet (c, g, i, l)  39
mit Tomaten-Kräuter-Füllung, gebratenen Polentaschnitten  
und konfierten Kirschtomaten

Hausbratwurst à la Brasserie (a, j)  22
Schweinsbratwurst von der beliebten Metzgerei Hämmerli in 
Ins mit feiner Zwiebelsauce und Pommes Frites

Secreto vom Schweizer Schwein (g, l, i)  29 
Gebraten auf Kartoffel-Salzzitronen-Stampf mit Kapern,  
würziger Gremolata und buntem Gemüse der Saison


