
Crisps (MP) 

Mixed nuts (N) 

Naima vegan sweets (N) 

Cookies and sweets
(G,L, E,MP,A)  

Daily special (V)
 

B A K E D  P O R K  B E L L Y
with cabbage salad, polenta and mustard sauce (MP)

R O S É

R E D

W H I T E

C U R E D  S A L M O N  O P E N  S A N D W I C H
with Swedish dill mustard sauce, orange and pomegranate (MP)

M E A T B A L L S

with cream sauce, potato purée, lingonberries and pickled cucumber (MP, E, G)

M E N U  I N C L U D E D  I N  Y O U R  P L A T I N U M  M E M B E R S H I P

with chestnut purée, Brussels sprouts, roasted walnuts and walnut oil (N, MP)

Beer 

Non-alcoholic
beverages 

S N A C K S

S O U P

W I N E

M A I N  C O U R S E S

B E V E R A G E

Veganska kakor

Nötmix

Chips

Småkakor och sötsaker

Dagens soppa

Bakad fläsksida med kålsallad, polenta samt senapssås

Najad lax på rågbröd med hovmästarsås, apelsin och granatäpple

 Rostad blomkål med kastanjekräm, brysselkål, rostade valnötter samt valnötsolja 

Vin, öl, läsk, Fröyja
och alkoholfria

drycker 

Lunch served from 11.00. Last order 19:00 
Allergenes: E (Egg) G (Gluten) L (Lactose) P ( Pork) MP (Milk protein) A (Almond) N (Nuts) S ( Sesame) SH (Shellfish ) V (Vegan) 

Other allergies, please ask your waiter. Please see your server for more information regarding the meat’s origin.

Köttbullar med gräddsås, potatispuré, lingon samt picklad gurka  

R OAST E D  CAU L I F LOW E R

Nespolino Trebbiano Chardonnay ITA 2024 
Kloster Eberbach Riesling GER 2023

Les Ormiéres Syrah Grenache FRA 2023 
Nespolino Sangiovese Merlot 2023

Petite Cuvée Madame FRA 2023

Soda

Fröyja


