
Crisps (MP) 

Mixed nuts (N) 

Naima vegan sweets (N) 

Cookies and sweets
(G,L, E,MP,A)  

Daily special (V)
 

C O Q  A U  V I N
with mushrooms, smoked pork belly, pearl onions and potato purée (MP, P)

R O S É

R E D

W H I T E

O P E N  S A N D W I C H  “ V I T E L L O  T O N N A T O ”
with parmesan, capers and pangrattato (MP)

G R I L L E D  A R T I C  C H A R

with cauliflower purée, Brussels sprouts, baby carrots and cress oil  (MP)

M E N U  I N C L U D E D  I N  Y O U R  P L A T I N U M  M E M B E R S H I P

with truffle mayonnaise, parmesan, brown butter and hazelnuts (N, MP, E)

Beer 

Non-alcoholic
beverages 

S N A C K S

S O U P

W I N E

M A I N  C O U R S E S

B E V E R A G E

Veganska kakor

Nötmix

Chips

Småkakor och sötsaker

Dagens soppa

Coq au vin med svamp, rökt sidfläsk, steklök och potatispuré

Öppen smörgås “vitello tonnato” med parmesan, kapris och pangrattato

 Bakad rotselleri med tryffelmajonnäs, parmesan, brynt smör och hasselnötter

Vin, öl, läsk, Fröyja
och alkoholfria

drycker 

Lunch served from 11.00. Last order 19:00 
Allergenes: E (Egg) G (Gluten) L (Lactose) P ( Pork) MP (Milk protein) A (Almond) N (Nuts) S ( Sesame) SH (Shellfish ) V (Vegan) 

Other allergies, please ask your waiter. Please see your server for more information regarding the meat’s origin.

Grillad röding med blomkålspuré, brysselkål, knippmorot och krasseolja  

OV E N - BA K E D  C E L E R I AC

Nespolino Trebbiano Chardonnay ITA 2024 
Kloster Eberbach Riesling GER 2023

Les Ormières Syrah Grenache FRA 2023 
Nespolino Sangiovese Merlot 2023

Petite Cuvée Madame FRA 2023

Soda

Fröyja


