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STARTERS  

Bellaverde med sotad purjolöksemulsion, färskriven Parmigiano och vittoppig rädisa 175 SEK  

Grilled bellaverde with charred leek emulsion, freshly grated Parmigiano and white-tipped radish 

Charkuterier och ostar 225 SEK  

Charcuterie and cheese 

Crème Ninon med kallrökt lax, spritärtor, picklad rödlök, olivolja, dill och ärtpuré 175 SEK  

Crème Ninon with cold-smoked salmon, green peas, pickled red onion, olive oil, dill and pea purée  

Krispiga gambas med chili- och ingefärssmörsås, cashewnöt, koriander och citron 125 SEK 

Crispy gambas with chili and ginger butter sauce, cashew nuts, coriander and lemon 

 

Råbiff på levainbröd med oliver, semi-torkad tomat, Parmigiano, 

selleri och marconamandel 175/275 SEK 

Beef tartare on levain bread with olives, semi-dried tomato, Parmigiano, celery and Marcona almonds 

Vit sparris med brynt smör, schalottenlök, kryddkrasse och jordärtskockschips 195 SEK  

White asparagus with browned butter, shallots, cress and Jerusalem artichoke crisps 

 

 

MAIN COURSE 

Bakad gulbeta med Anicia-linser, morot, fetaost, svartvinbärsvinaigrette, picklad chili, kruspersilja, rostade 

pumpafrön och spenat 245 SEK  
Baked golden beetroot with Anicia lentils, carrot, feta cheese, blackcurrant vinaigrette, pickled chili, curly parsley, roasted 
pumpkin seeds and spinach 

Kolja med blåmusselsås, ramslöksolja, grönsparris, smörstekt fänkål, dill och körsbärstomater 375 SEK 
Haddock with mussel sauce, wild garlic oil, green asparagus, butter-fried fennel, dill, and baked cherry tomatoes 

Köttbullar med gräddsås, potatispuré och rårörda lingon 245 SEK 

Meatballs with cream sauce, mashed potatoes and lingonberries 

Lammytterfilé med rödvinssås, morot, grillad lök, ramslök, ramslöksolja och potatiskaka 395 SEK 
Lamb sirloin with red wine sauce, bunch carrots, grilled onion, wild garlic, wild garlic oil and potato cake 

PicPocs Caesarsallad med kyckling, bacon, tomat, Parmigiano och krutonger 275 SEK 
PicPoc's Caesar salad with chicken, bacon, tomato, Parmigiano and croutons 

Pontus högrevshamburgare med ananassalsa, pepper jackost, jalapeñomajonnäs,  
friterad lök, bacon, chili och pommes frites 275 SEK 
Pontus chuck burger with pineapple salsa, pepper jack cheese, jalapeño mayonnaise, 
crispy onions, bacon, chili and French fries 
 

 

 

KIDS MENU 

Hamburgare med ost, sallad, tomat och pommes frites 95 SEK 

Hamburger with cheese, salad, tomato and French fries 

Köttbullar med gräddsås, potatispuré och rårörda lingon 95 SEK 

Meatballs with cream sauce, mashed potatoes and lingonberries

 

 

 

   
CHEF CHOICE 

Crème Ninon med 
kallrökt lax, 

spritärtor, picklad 
rödlök, olivolja, dill 

och ärtpuré  

Lammytterfilé med 
rödvinssås, morot, 

grillad lök, ramslök, 
ramslöksolja och 

potatiskaka  

Gräddfil- och 
tonkabärspannacotta 

med rostad vit 
choklad, inkokt 

rabarber, pistage och 
oxalis 

 545 SEK 
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DESSERT 

Chokladbrownie med blodapelsin, pistage, lakritsmaräng och atsinakrasse 125 SEK 
Chocolate brownie with blood orange, pistachio, liquorice meringue, and Atsina cress 

Crème Brûlée med blåbär och atsinakrasse 105 SEK  
Crème Brûlée with blueberries and atsina cress 

Gräddfil- och tonkabärspannacotta med rostad vit choklad, inkokt rabarber, pistage och oxalis 75 SEK    
Soured cream and tonka bean panna cotta with roasted white chocolate, poached rhubarb, pistachio, and oxalis 
 
 

 
 
 
 
 

COFFEE/TEA 
Caffe Latte 50 SEK 

Cappuccino 48 SEK 

Espresso 34/36 SEK 

Kaffe/Te 40 SEK  

Irish Coffee 155 SEK 

Kaffe Karlsson 155 
 
SWEET WINE 

Valdespino El Candado Pedro Ximénez – Andalusia, Spain 125 SEK Glass / 500 SEK Bottle 37,5 cl 

 

CALVADOS (4/6 CL) 

Boulard XO – France 116/174 SEK 

 

COGNAC (4/6 CL) 

Delamain Pale & Dry X.O – France 180/270 SEK 

Hennessy VS – France 152/228 SEK 

Grönstedts VSOP – France 120/180 SEK 

 

GRAPPA (4/6 CL) 

Poli Grappa Classica – Italy 88/132 SEK 

Poli Sarpa Oro – Italy 176/264 SEK 

 

WHISKEY (4/6 CL) 

Bushmills 10 YO – Ireland 152/228 SEK 

Glenfiddich 12 YO – Scotland 156/234 SEK 

Jack Daniel’s Old No 7 – USA 96/144 SEK 

Jameson – Ireland 104/156 SEK 

Laphroig 10 YO – Scotland 168/252 SEK 

Woodford Reserve Bourbon 140/210 SEK 


