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Expost Sup-EsT cE cHABLIS PREMIER CRU DE LA RIVE GAUCHE
PRESENTE L'INTERET D'ETRE PORTE PAR UN SOL RELATIVEMENT
SUPERFICIEL ET TRES CAILLOUTEUX. DANS CET ENVIRONNEMENT DE
PIERRES ET DE COQUILLAGES SEDIMENTAIRES, LES RACINES TROUVENT
LEUR CHEMIN POUR S'INSTALLER AU PLUS PRES DE LA ROCHE MERE.

NOS TROIS PARCELLES DE VAILLONS, SITUEES DANS LE SOUS-LIEU DIT
"CHATAINS", ONT ETE PLANTEES EN 1988, 1971 €T 1968 AVEC TROIS
PORTES GREFFES DIFFERENTS POUR LA COMPLEXITE AROMATIQUE. NOUS
CULTIVONS 83 ARES DE CE PREMIER CRU.
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LA CAMPAGNE DEMARRE AVEC UN HIVER TRES DOUX. QUELQUES GELEES DE
PRINTEMPS SUIVENT FIN MARS ET DEBUT AVRIL MAIS LES DEGATS RESTENT
HEUREUSEMENT LIMITES. UNE METEO CAPRICIEUSE ET HUMIDE SINSTALLE EN
AVRIL. LES EPISODES PLUVIEUX PERSISTENT EN MAI COMME EN JUIN ET
NECESSITENT UNE VIGILANCE CONSTANTE. DEBUT JUILLET LES GRAPPES SE
FERMENT ET LA SECHERESSE SE CONFIRME. MALGRE CETTE SECHERESSE LE
VOLUME EST AU RENDEZ-VOUS POUR CETTE RECOLTE QUI A DEBUTE LE Il
SEPTEMBRE PENDANT UNE DIZAINE DE JOURS.

APRES UN PRESSURAGE LONG ET DOUX, UN DEBOURBAGE STATIQUE DE |2 A

241, LA FERMENTATION A ETE EFFECTUEE A 20°C GRACE A DES LEVURES
INDIGENES.
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UNE FERMENTATION MALO-LACTIQUE A DEBUTE UN ELEVAGE LONG SUR LIES
FINES. UN LEGER COLLAGE ET UNE FILTRATION SUR TERRE ONT ETE
NECESSAIRES AFIN D'OBTENIR UN VIN LIMPIDE ET STABLE DANS LE TEMPS.
it CE VIN N'A PAS ETE PASSE AU FROID POUR PRESERVER TOUTE LA FINESSE
AROMATIQUE. LA MISE EN BOUTEILLES (7 369 UNITES) A ETE EFFECTUEE LE

25 JUuiLLET 2025, SOIT ENVIRON 23 MOIS APRES LA RECOLTE.
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