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Appellation 
L'appellation Chablis est la plus importante du vignoble Chablisien. 
Implantés en coteaux de part et d'autre de la rivière le Serein, sur 
le fameux sol kimméridgien, les Chablis sont les véritables 
représentants du style Chablisien. Le terroir ici apporte fraîcheur, 
minéralité et finesse . 

 

La parcelle 
Nous cultivons 17 ha 50 de vignes en appellation Chablis. Situées de 
part et d'autre dans le vignoble Chablisien, nos quarante parcelles 
de Chablis offrent une multitude de caractéristiques différentes. 
Élevés séparément, les vins de ces vignes sont ensuit e assemblés afin 
d'offrir un Chablis riche et pur. L’Age  moyen de nos vignes sur 
l’appellation Chablis est de 40 ans.  

 

La Vendange 
La campagne démarre avec un hiver très doux. Quelques gelées de printemps 
suivent fin mars et début avril mais les dégâts restent heureusement limités. 
Une météo capricieuse et humide s’installe en avril. Les épisodes pluvieux 
persistent en mai comme en ju in et nécessitent une vigilance constante. 
Début juillet les grappes se ferment et la sécheresse se confirme. Malgré 
cette sécheresse le volume est au rendez -vous pour cette récolte qui a 
débuté le 11 septembre pendant une dizaine de jours.  
 

La vinification 
Après un pressurage long et doux, un débourbage statique de 12 à 
24h, la fermentation a été effectuée à 20°C grâce à des levures 
indigènes.  

 

Elevage 
Une fermentation malolactique  a débuté un élevage long sur lies fines. 
L'élevage s'est déroulé séparément en demi muit de 600 litres pour une partie de 
la cuvée, en cuve pour l'autre partie, avant d’être assemblé au bout de 12 mois. 
L'élevage s'est ensuite poursuivit pendant 24  mois supplémentaires. Un léger 
collage et une filtration sur terre ont  été nécessaires afin d'obtenir un vin 
limpide et stable dans le temps. Ce vin n'a pas été passé au froid pour préserver 
toute la fines se. Une dernière mise en bouteille  a été effectuée fin juillet 2026 
soit  presque 3 ans après la récol te.  


