CHABLIS

|'PELTEIGNE, MILLy, BEINES
" AOLTEILLES - 500 MAGNUMS.
AGE DES VIGNES : 52 ANS
RNDEMENT 2020: 42 HLIHA
Surrace: sHaso

49920 - MISE: 16/02/22
}G/L 502 ToTaL: 60 MG/L
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FR-BIO-10, Agriculture France
['APPELLATION CHABLIS EST LA PLUS IMPORTANTE DU VIGNOBLE CHABLISIEN.
IMPLANTES EN COTEAUX DE PART ET D'AUTRE DE LA RIVIERE LE SEREIN, SUR
LE FAMEUX SOL KIMMERIDGIEN, LES CHABLIS SONT LES VERITABLES
REPRESENTANTS DU STYLE CHABLISIEN. LE TERROIR ICI APPORTE FRAICHEUR,
MINERALITE ET FINESSE.

Lo poreetle

NoUs CULTIVONS |7 HA 50 DE VIGNES EN APPELLATION CHABLIS. SITUEES DE
PART ET D'AUTRE DANS LE VIGNOBLE CHABLISIEN, NOS QUARANTE PARCELLES
DE CHABLIS OFFRENT UNE MULTITUDE DE CARACTERISTIQUES DIFFERENTES.
FLEVES SEPAREMENT, LES VINS DE CES VIGNES SONT ENSUITE ASSEMBLES AFIN
D'OFFRIR UN CHABLIS RICHE ET PUR. L'AGE MOYEN DE NOS VIGNES SUR
L'APPELLATION CHABLIS EST DE 40 ANS.
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LA CAMPAGNE DEMARRE AVEC UN HIVER TRES DOUX. (QUELQUES GELEES DE PRINTEMPS
SUIVENT FIN MARS ET DEBUT AVRIL MAIS LES DEGATS RESTENT HEUREUSEMENT LIMITES.
UNE METEO CAPRICIEUSE ET HUMIDE SINSTALLE EN AVRIL. LES EPISODES PLUVIEUX
PERSISTENT EN MAI COMME EN JUIN ET NECESSITENT UNE VIGILANCE CONSTANTE.
DEBUT JUILLET LES GRAPPES SE FERMENT ET LA SECHERESSE SE CONFIRME. MALGRE
CETTE SECHERESSE LE VOLUME EST AU RENDEZ-VOUS POUR CETTE RECOLTE QUI A
DEBUTE LE || SEPTEMBRE PENDANT UNE DIZAINE DE JOURS.
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APRES UN PRESSURAGE LONG ET DOUX, UN DEBOURBAGE STATIQUE DE |2 A
24H, LA FERMENTATION A ETE EFFECTUEE A 20°C GRACE A DES LEVURES
INDIGENES.

Elernge

UNE FERMENTATION MALOLACTIQUE A DEBUTE UN ELEVAGE LONG SUR LIES FINES.
L'ELEVAGE S'EST DEROULE SEPAREMENT EN DEMI MUIT DE GO0 LITRES POUR UNE PARTIE DE
LA CUVEE, EN CUVE POUR L'AUTRE PARTIE, AVANT D ETRE ASSEMBLE AU BOUT DE 12 MOIS.
L'ELEVAGE S'EST ENSUITE POURSUIVIT PENDANT 24 MOIS SUPPLEMENTAIRES. UN LEGER
COLLAGE ET UNE FILTRATION SUR TERRE ONT ETE NECESSAIRES AFIN D'OBTENIR UN VIN
LIMPIDE ET STABLE DANS LE TEMPS. CE VIN N'A PAS ETE PASSE AU FROID POUR PRESERVER
TOUTE LA FINESSE. UNE DERNIERE MISE EN BOUTEILLE A ETE EFFECTUEE FIN JUILLET 2026
SOIT PRESQUE 3 ANS APRES LA RECOLTE.
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