
G A L A  D I N N E R



A M U S E  B O U C H E
Juneći tartar na tapioki sa crvenim kupusom / hljeb sa sjemenkama / špargla / salsa verde / 

pire od limuna / jagnjeći tartar / kumin / patlidžan / feta sir

D I M L J E N A  H O B O T N I C A
Salsa od pečene paprike / humus / ajoli od mladog luka / hrskava heljda

B I S Q U E  O D  G A M B O R A
Smrčak punjen musom od carabinero gambora / marinirani carabinero gambor / mikro bilje

F I L E T  B R A N C I N A
Aromatična korica od peršuna i bosiljka / grilovana keleraba / velouté od komorača / dimljene mušlje

B L A C K  A N G U S  R I B  E Y E  S T E A K
Périgueux sos / ajoli od tartufa / sotirane shimeji pečurke / crni zimski tartuf / guščija džigerica

S O R B E
Lychee / malina

J A P A N S K I  R O L A T
Bundeva / japanski čaj / yuzu sos / crunch od oraha

S I T N I  K O L A Č I
Yuzu - kokos macarons / praline sa lješnikom

А М Ю З - Б У Ш
Тартар из говядины на тапиоке с краснокочанной капустой / хлеб с семечками / спаржа / 

сальса верде / лимонное пюре / тартар из баранины / тмин / баклажаны / сыр фета

К О П Ч Е Н Ы Й  О С Ь М И Н О Г
Сальса из запеченного перца / хумус / айоли с зеленым луком / хрустящая гречка

К Р Е В Е Т О Ч Н Ы Й  Б И С К
Сморчок, фаршированный муссом из креветок карабинерос / 

маринованные креветки карабинерос / микрозелень 

Ф И Л Е  С И Б А С А
Ароматная корочка из петрушки и базилика / кольраби гриль / велуте из фенхеля / копченые мидии

Р И Б А Й  С Т Е Й К  И З  Г О В Я Д И Н Ы  B L A C K  A N G U S
Соус периге / трюфельный айоли / жареные грибы шимеджи / черный зимний трюфель / фуа-гра

С О Р Б Е Т
Личи / малина

Я П О Н С К И Й  Р У Л Е Т
Тыква / чай матча / соус юдзу / хрустящий грецкий орех

П Т И Ф У Р Ы
Кокос-юдзу макарон / фундучное пралине

A M U S E  B O U C H E
Beef tartare on tapioca with red cabbage / seeded bread / asparagus / salsa verde / 

lemon purée / lamb tartare / cumin / eggplant / feta cheese

S M O K E D  O C T O P U S
Roasted pepper salsa / hummus / spring onion aioli / crispy buckwheat

G A M B E R O  B I S Q U E
Morel stuffed with carabinero prawn mousse / marinated carabinero prawn / microgreens

S E A  B A S S  F I L L E T
Aromatic parsley and basil crust / grilled kohlrabi / fennel velouté / smoked mussels

B L A C K  A N G U S  R I B  E Y E  S T E A K
Périgueux sauce / truffle aioli / sautéed shimeji mushrooms / black winter truffle / foie gras

S O R B E T
Lychee / raspberry

J A P A N E S E  R O L L
Pumpkin / matcha tea / yuzu sauce / walnut crunch

P E T I T  F O U R S
Yuzu–coconut macarons / hazelnut pralines
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