
Christmas menu



CARVING & MAIN SELECTION

Christmas-Style Roasted Turkey
Cranberry sauce

Roasted Goose
Almond pears / Calvados sauce

SIDE DISHES
Steamed broccoli
Brussels sprouts

Asparagus
Roasted sweet potatoes with rosemary

Yorkshire pudding with gravy

DESSERT

Traditional Bûche de Noël
(Yule log)

PRICE: 25 EUR + 5% service charge 



GLAVNI IZBOR – CARVING STANICA

Pečena ćuretina u božićnom stilu
Sos od brusnica

Pečena guska
Kruške sa bademima / Calvados sos

PRILOZI
Brokoli na pari

Prokelj
Špargla

Pečeni slatki krompir sa ruzmarinom
Jorkširski puding sa sosom

DESERT

Tradicionalna Bûche de Noël torta
(Kolač u obliku božićnog drveta)

CIJENA: 25 EUR + 5% naknada da uslugu  



ГЛАВНОЕ БЛЮДО

Рождественская запеченная индейка
Клюквенный соус

Запеченный гусь
Груши с миндалем / соус кальвадос

ГАРНИРЫ
Брокколи, приготовленные на пару

Брюссельская капуста
Спаржа

Жареный сладкий картофель с розмарином
Йоркширский пудинг с соусом

ДЕССЕРТЫ

Bûche de Noël
(традиционный рождественский 

торт в виде полена)

ЦЕНА: 25 EUR + 5% за обслуживание


