RESTORAN EMBER U KOLASINU: NOVA
DUKLEY GASTRO DESTINACIJA U ZNAKU
VATRE, TOPLINE | PLANINSKIH UKUSA

Kolasin, Crna Gora. Jesen u planini ima svoj ritam: svjeZinu jutra, boje Sume i veceri
koje zovu na toplinu i dobru hranu. Ove jeseni Kolasin dobija i novu gastronomsku
adresu.

Galerija: MR_Ember Photo Selection

Ember, novi restoran u okviru hotela Mountain Retreat by Dukley, od 3. oktobra docekuje
goste uz premijerno predstavljanje a la carte jelovnika. U okruzenju Sume, uz lokalne
namirnice i jela pripremljena na vatri, pocinje pri¢a o mjestu za koje vrijedi odvojiti vrijeme.

Ime Ember, koje oznacava zar, govori o onome sto restoran Zeli da pruzi: toplini, mirisima
koji bude apetit i zadovoljstvu okupljanja oko stola. Ta ideja povezuje kuhinju i prostor,
dajudi cijelom iskustvu prisnost planinskog doma.

press@dukley.com
www.dukleyhotels.com

Kolasin, Crna Gora


https://drive.google.com/drive/folders/1f-40wjBdcpK4zMNu6zrljRdvlKB4R3TE

U jelovniku se prepoznaju ukusi sjevera Crne Gore. Kolasinski sir i kajmak, rije¢na
pastrmka, planinski med, Sumske pecurke i jagnjetina dobijaju savremen izraz,
¢uvajudi bliskost sa podnebljem iz kojeg poti¢u. Domace slatko od borovnica, ulje od
borovih iglica i dimljeni kajmak unose nove mirisne i ukusne nijanse: trag Sume,
blagu slatko¢u i punodu dima.

Vatra zauzima posebno mjesto u Emberovoj kuhinji. Ona oblikuje teksture, naglasava
ukuse i daje jelima prepoznatljivu aromu. Za trenutke koji se najljepse dijele
osmisljena je Ember trpeza: izbor mesa, sezonskog povréa, hljeba, dimljenog
kajmaka i priloga. Posluzena na sredini stola, poziva na isprobavanje, dodavanje
tanjira i razgovore koji porodi¢ni rucak ili veceru sa prijateljima produze sasvim
spontano.

Pri¢a se nastavlja u ambijentu. Kroz panoramske prozore od poda do plafona suma
postaje dio enterijera, a njene boje prate smjenu godisnjih doba. Toplo drvo, tamniji
detalji, zelenilo i prostrani stolovi stvaraju skladan, opusten prostor. Danju svjetlost
prelazi preko stolova, dok terasa za sunc¢anog vremena priblizava goste svjezem
planinskom vazduhu. Uvece, kada pejzaz iza prozora utihne, restoran dobija intimniji
karakter, a paznja se vraca hrani i ljudima za stolom.

Kao dio Mountain Retreat by Dukley, Ember upotpunjuje boravak na planini i
obogacuje ponudu Kolasina tokom cijele godine. Ru¢ak moze biti nastavak setnje,
vecera lijep zavrSetak dana, a upoznavanje sa novim restoranom povod da se ditav
vikend isplanira oko susreta sa ukusima sjevera.

Ove jeseni, Ember poziva goste da medu prvima otkriju njegovu kuhinju i pronadu
svoje mjesto za stolom. Za miris jela sa vatre, pogled na Sumu i onaj trenutak kada je
napolju svjeze, a unutra toliko prijatno da se nikome jos ne polazi.

Informacije i rezervacije: Mountain Retreat by Dukley
+382 69 170 146 Musovica Rijeka
ember@dukleykolasin.com 81210 Kolasin

@ember.restaurant.kolasin

press@dukley.com
www.dukleyhotels.com

Kolasin, Crna Gora


https://www.instagram.com/ember.restaurant.kolasin/
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