


CHAMPAGNES & CREATIONS

Le Chef Jordan Callen vous propose sa sélection de champagnes, avec laquelle i
L collabore depuis plus de 6 ans. L'exploitation familiale Christian Coquet, fondée en
1965 dans le village des Riceys, qui perpétue un savoir-faire de tradition et de qualité.

CHAMPAGNES

12d 75
CHRISTIAN COQUET -TRADITION BRUT 15€ &€
40% Pinot Meunier 35% Pinot Noir & 25% Chardonnay
CHRISTIAN COQUET -ROSE BRUT 16€ Bt
40% Pinot Meunier 35% Pinot Noir 25% Chardonnay
CHRISTIAN COQUET -PRESTIGE MILLESIME 2017 15¢
40% Pinot Noir 40% Chardonnay 20% Pinot Meunier
CHRISTIAN COQUET -BLANC DE BLANCS e
100% Chardonnay
COCKTAILS
ROQUEBRUNOISE SPRITZ 14€
Martini Bianco, eau de nectar de citron de notre jardin, Prosecco, eau gazeuse
CATELIJNE SPRITZ 14€
Martini Bianco, eau de rose, Prosecco, eau gazeuse
PASSIONNEMENT COQUET 15€
Champagne rosé, fruit de la passion, sirop de rose, citron vert
AMERICANO 10€
Campari, Martini rouge, eau gazeuse
MOJITO TRADITIONNEL, FRAISE, PASSION 13
Rhum Havana 3 blanc, menthe, sucre, citron vert, eau gazeuse
NEGRONI 13€
Gin, Campari, Martini rouge
MOSCOW MULE 13€
Vodka, ginger beer, citron vert
LONDON MULE 14€
Gin, gingerbeer, citron vert
EXPRESSO MARTINI 14€
Vodka, liqueur de café, sirop de sucre de canne, café
APEROL SPRITZ T1€
Aperol, Prosecco, eau gazeuse
CAMPARI SPRITZ 1€
Campari, Prosecco, eau gazeuse
ST-GERMAIN SPRITZ 12¢
Liqueur StGermain, Prosecco, eau gazeuse
MARTINI SPRITZ 12¢

Martini rouge, Prosecco, eau gazeuse

Les prix sont nets en euros, service inclus, TVA comprise, avec une TVA de 10 % ou 20 % selon la nature des produits.
Selon la législation en vigueur, les boissons alcoolisées supérieures a 17° sont servies exclusivement avec une offre de restauration.



NOS BIERES

La brasserie du Comté existe depuis 2001 dans le Haut Pays Nigois, au coeur du
Comté de Nice. La particularité de cette brasserie est son attachement géographique
a son terroir et a son savoir-faire. Les bieres sont brassées avec des produits
sélectionnés et selon une méthode artisanale.

LA BRASSERIE ARTISANAL DU COMTE

33
N°1 BLONDE BIO
N°2 BLANCHE BIO
N°3 AMBREE BIO
N°4 PALE LAGER
N°5 BRUNE BIO
N°6 IPA
N°7 PALE ALE BIO
N°8 TRIPLE
LEGERE FRAICHE (de saison)
COTE D’AZUR BLONDE
DE PRINTEMPS AGRUME
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PRESSION DRAFT 16CL 500

1664 BLONDE 550€ 10€
1664 BLANCHE 550€ 10€

APERITIFS

Pastis 51
Ricard

Martini Blanc
Martini Rouge
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Les prix sont nets en euros, service inclus, TVA comprise, avec une TVA de 10 % ou 20 % selon la nature des produits.
Selon la législation en vigueur, les boissons alcoolisées supérieures a 17° sont servies exclusivement avec une offre de restauration.



NOS VINS

COTE DE PROVENCE, ROUGE:

B DE SAINTE-BEATRICE 2023 12d 75d
Cépage : Grenache, Syrah & Carignan 10€ 7€
CHATEAU ROUBINE CRU CLASSE 2023 50d  7d
Cépage : Cabernet Sauvignon, Grenache, Carignan & Syrah BE A7€

COTE DE PROVENCE, ROSE:

B DE SAINTE-BEATRICE 2024 d 7
Cépage : Cinsault, Grenache & Syrah 10€ 3/

CHATEAU ROUBINE 2022 CRU CLASSE 4 heoE
Cépage : Cabernet Sauvignon, Grenache, Carignan & Syrah 3¢ 47€

COTE DE PROVENCE, BLANC:

B DE SAINTE-BEATRICE 2025 12d 75d
Cépage : Rolle & Sémillon 106 37€

CHATEAU ROUBINE 2022 CRU CLASSE Sd - 75d
Cépage : Ugni-blanc, Sémillon BE€ 4K

BORDEAUX, ROUGE:

SAINT-EMILION GRAND CRU CHATEAU DU VIEUX-GUINOT 375d - 7xd
70% Merlot 20% Cabernet Franc 10% Cabernet Sauvignon 38€ 76€

LOIRE, ROUGE:

SANCERRE 2020 ALAIN GUENEAU 12d 75d
Pinot noir 14€ 49€

LOIRE, BLANC:

SANCERRE 2022 LA GUIBERTE ALAIN GUENEAU 12d 75d
Sauvignon 14€ 49€

DOMAINE DE LADOUCETTE POUILLY FUME 2021 7~
Sauvignon 75€

Les prix sont nets en euros, service inclus, TVA comprise, avec une TVA de 10 % ou 20 % selon la nature des produits.
Selon la législation en vigueur, les boissons alcoolisées supérieures a 17° sont servies exclusivement avec une offre de restauration.



BOURGOGNE, ROUGE:

GEVREY CHAMBERTIN MAISON REGNARD 2018 75d
Pinot Noir 190€

BOURGOGNE, BLANC:

CHABLIS 2020 GRAND REGNARD 7xd
Chardonnay 99€

COTE DU RHONE, ROUGE:

LES CAPRICES D’ANTOINE 2021 3750 75d
Syrah, Grenache & Mourvedre 18€ 35€

COTE DE GASCOGNE, ROUGE:

DOMAINE CAP MARTIN 3 7xd
Tannat, Merlot, Cabernet Sauvignon 45¢

MOELLEUX:

PACHERENC DU VIC-BILH BIO DOMAINE CAP MARTIN 12d  75d
Petit Manseng, Gros Manseng 10€ 45€

Les prix sont nets en euros, service inclus, TVA comprise, avec une TVA de 10 % ou 20 % selon la nature des produits.
Selon la législation en vigueur, les boissons alcoolisées supérieures a 17° sont servies exclusivement avec une offre de restauration.



BOISSONS FRAICHES:

SUNSET PASSION 2
Pamplemousse, orange, pomme, pulpe de passion, citron vert
SUNRISE FRAICHEUR &
Orange, carotte, pomme, gingembre
GREEN TONIC &
Concombre, pomme, ginger beer, citron jaune
PINK CITRUS &
Pamplemousse, orange, pomme, fraise fraiche
6€
ICE TEA MAISON
Thé noir, myrtille, framboise
CITRONADE DU JARDIN 6t
Citron frais, menthe du jardin
EAU: 5d 1d
SPAREA NATURELLE 4 6€
SPAREA GAZEUSE 4€
PERRIER 33d 4
SODAS & JUS: X1k
OASIS

SCHWEPPES TONIC
SCHWEPPES AGRUMES
SPRITE

ORANGINA

LIPTON ICE TEA
COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
GINGER BEER

JUS D’ABRICOT

JUS D’ANANAS

JUS DE TOMATE

Les prix sont nets en euros, service inclus, TVA comprise, avec une TVA de 10 % ou 20 % selon la nature des produits.
Selon la législation en vigueur, les boissons alcoolisées supérieures a 17° sont servies exclusivement avec une offre de restauration.



ALCOOLS

NOS SPIRITUEUX

a0 700
WHISKY
JACK DANIEL’S 136 9
JACK DANIEL’S FIRE 136 9
JACK DANIEL’S HONEY 136 98
ABERLOUR FOREST RESERVE 10 ANS 156 105€
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 136 10%
CHIVAS REGAL 12 ANS B€ M5
LAPHROAIG CASK STRENGTH 10 ANS 18 185
RHUM
HAVANA CLUB 3 106
HAVANA 7 136 98¢
CLEMENTV.O 15€  105€
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA 16€  150€
VODKA
ERISTOFF 106 135
GREY GOOSE e 105
GIN
GORDON 10€
MARE 5 106
HENDRICK’S S
TEQUILA
ARTEQUAN BLANCO C
CASAMIGOS BLANCO To€  180€
CASAMIGOS REPOSADO 186 225€
ACCOMPAGNEMENTS : 2¢€

Les prix sont nets en euros, service inclus, TVA comprise, avec une TVA de 10 % ou 20 % selon la nature des produits.
Selon la législation en vigueur, les boissons alcoolisées supérieures a 17° sont servies exclusivement avec une offre de restauration.



NOS DIGESTIFES

4
LIMONCELLO 10€
GET 27 10€
BAILEYS IRISH CREAM 10€
MARIE BRIZARD 1€
SAMBUCA 1€
FERNET-BRANCA 1€
EAU-DE-VIE POIRE WILLIAMS 12
AMARO MONTENEGRO 1€
CALVADOS FUT DE CHENE 14€
VIEILLE PRUNE FUT DE CHENE 15€
ARMAGNAC CHATEAU DE LAUBADE 6 ANS 7%
GENEPI DES FRERES CHARTREUSE 17€
COGNAC HENNESSY 18€

Les prix sont nets en euros, service inclus, TVA comprise, avec une TVA de 10 % ou 20 % selon la nature des produits.
Selon la législation en vigueur, les boissons alcoolisées supérieures a 17° sont servies exclusivement avec une offre de restauration.



	Boissons

