| I BEL OUGA

HOTEL PAGAPA

MENUS DE REVEILLON DE NOFL
ET DE LA SAINT-SYLVESTRE 2025



MENU DU )
REVEILLON DE NOEL |139€*

Une balade en trois temps
—— Disponible le mercredi 24 décembre 2025,
au diner

AMUSE-BOUCHE

Tarte fine a la Saint-Jacques, ceufs de truite et
mayonnaise au safran

ENTREE

Foie gras de canard
En ravioles, éclats de noisettes torréfiées et
créme a la féve de tonka

PLAT

Galantine de volaille fermiéere
Aux noix et chataignes, salade d’herbes et
jus aux brisures de truffes

PRE-DESSERT

Blanc-manger coco et croustillant au rhum vieux

DESSERT

Biichette a la mandarine
Parfumée a la cannelle, accompagnée d’une
creme glacée au pain d’épices

Savourez votre diner au rythme du trio vocal
Christmas Swing, animé en live par Anna Stevens,
pour une ambiance festive et raffinée.

*Tarif par personne et hors boissons.



MENU DU REVEILLON
DE LA SAINT-SYLVESTRE | 299€*

Une balade en cinq temps
—— Disponible le mercredi 31 décembre 2025,
au diner

AMUSE-BOUCHE

Velouté de butternut au gingembre, créeme a la
feve de tonka et graines de courge

ENTREES

Noix de coquille Saint-Jacques
Fumée au thym citron, gel de saké au yuzu et
caviar Osciétre

Langoustine bretonne
Croustillante, relevée d’une sauce gribiche aux
oreilles de porc et piment antillais

PLATS

Aiguillette de turbot
Grillée a la flamme, gnocchis de pomme de terre a
la truffe noire et beurre blanc aux coquillages

Filet de cerf
A la facon d’un Rossini, girolles marinées, cacahuétes
et réduction de carotte

PRE-DESSERT

Granité au champagne, sorbet au litchi et feuille d’or

DESSERT

Mousse de lait
Ceeur au café, biscuit au potimarron et noix de pécan

Une soirée rythmée par le duo La Belle et le
Blues, sublimée par un feu d’artifice privé.

*Tarif par personne et hors boissons.
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