
ANTIPASTI
ARANCINI TOMATE, MOZZARELLA, BASILIC 19€€    

Tomatoes, mozzarella, basil aranciniTomatoes, mozzarella, basil arancini

JAMBON DE PARME 18 MOIS 16€ € 

18 months aged parma ham18 months aged parma ham

BRESAOLA ROQUETTE PARMESAN 22€€  
Bresaola, arugula, parmesanBresaola, arugula, parmesan

VITELLO TONNATO 24€€

CARPACCIO DE THON, ARTICHAUT, PARMESAN 24€  
Tuna carpaccio, artichoke, parmesanTuna carpaccio, artichoke, parmesan

CRUDO DE BAR, HUILE D'OLIVE, CITRON 22€  
Sea bass crudo, olive oil, lemonSea bass crudo, olive oil, lemon

FRITTO MISTO, MAYONNAISE AU CITRON 24€€  
Fried shrimps, calamari, zucchini, lemon mayonnaise Fried shrimps, calamari, zucchini, lemon mayonnaise 

AUBERGINE ALLA PARMIGIANA 16€€   
Eggplant alla parmigianaEggplant alla parmigiana

FOCCACIA STRACIATELLA, JAMBON DE PARME 16€€ 
Straciatella, parma ham, foccacia Straciatella, parma ham, foccacia 

INSALATE
HARICOTS VERTS, PISTACHES, RICOTTA 18€€  

Green beans, pistachios, ricotta salad Green beans, pistachios, ricotta salad 

CAPRESE DI BUFALA, 
TOMATES À L'ANCIENNE, MOZZARELLA 22€  

Heritage tomatoes, mozzarellaHeritage tomatoes, mozzarella

LINGUINE AL POMODORO 18€€

Tomato linguineTomato linguine

RIGATONI ALLA CARBONARA 28€€

Carbonara rigatoniCarbonara rigatoni

RISOTTO ALLA MILANESE 32€€

Alla milanese risottoAlla milanese risotto

TROFIE AU PESTO DE PISTACHE, STRACCIATELLATROFIE AU PESTO DE PISTACHE, STRACCIATELLA 24€€

Pistachio pesto trofie, stracciatellaPistachio pesto trofie, stracciatella

LASAGNE AL RAGÙ 26€  
Beef lasagnaBeef lasagna

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 32€  

PASTA

PIZZE
MARGHERITA 15€  

Tomato sauce, mozzarellaTomato sauce, mozzarella

PARMA 20€€    
Tomato sauce, mozzarella, aged parma hamTomato sauce, mozzarella, aged parma ham

VERDURE 18€€  
Tomato sauce, artichoke, zucchini, eggplant, mozzarellaTomato sauce, artichoke, zucchini, eggplant, mozzarella

FORMAGGIO 22€€  
Cream sauce, gorgonzola, mozzarella, scarmorza, ricottaCream sauce, gorgonzola, mozzarella, scarmorza, ricotta

DIAVOLA 24€€  
Tomato sauce, mozzarella, spicy spianata, parmesan, nduja Tomato sauce, mozzarella, spicy spianata, parmesan, nduja 

PIATTI
ESCALOPE MILANAISE 35€€    

SALADE DE ROQUETTE, PARMESAN, LINGUINI ALFREDO  
Veal milanese, arugula, parmesan cheese, linguine pasta AlfredoVeal milanese, arugula, parmesan cheese, linguine pasta Alfredo

TAGLIATA DE BOEUF 39€€  
pommes grenailles, GREMOLATA  

Beef tagliata, potatoes Beef tagliata, potatoes 

CABILLAUD AUX HERBES, MINESTRONE 36€€  
CCod fillet, herbs minestroneod fillet, herbs minestrone  

CITRON GIVRÉ 16€  

Iced lemonIced lemon

TIRAMISÙ 14€

PANNACOTTA AUX FRUITS ROUGES 16€  

Red berries pannacottaRed berries pannacotta

AFFOGATO 8€  

Coffee, vanilla ice creamCoffee, vanilla ice cream

COUPE GLACÉE PISTACHE, HUILE D'OLIVE 16€  

Pistachio ice cream, olive oilPistachio ice cream, olive oil

GELATO VANIGLIA O FRAGOLA 10€  

Vanilla or strawberry ice creamVanilla or strawberry ice cream

DOLCI

BAMBINO 
20€ AVEC UNE BOISSON

RIGATONI À LA TOMATE 
Tomato Tomato rigatonirigatoni

PIZZA MARGHERITA 
Tomato sauce, mozzarellaTomato sauce, mozzarella OU

PANNACOTTA AUX FRUITS ROUGES 
Red berries pannacottaRed berries pannacotta 

GLACE VANILLE ET FRAISE 
Vanilla and strawberry Vanilla and strawberry 

ice cream ice cream 
OU



CHAMPAGNE E VINO  

 

CHAMPAGNES 15cl / 75cl
Fr a n c e -  AOC Champagne, Moët & Chandon Brut Impérial, N.M  24€ / 130€ 
Fr a n c e -  AOC Champagne, Ruinart Brut Rosé, N.M  169€
Fr a n c e -  AOC Champagne, Ruinart Blanc de Blancs, N.M   260€
Fr a n c e -  AOC Champagne, Dom Pérignon, 2015  560€
Fr a n c e -  AOC Champagne, Krug Grande Cuvée 171, N.M  580€

BULLES
It a l I e -  DOC Prosecco Lucca Ricci 12€/60€
It a l I e -  DOC Moscato d’Asti, Elvio Cogno, N.M 15€ / 76€
It a l I e -  DOC Lambrusco, Sempbrebon, Fattoria Moretto, N.M 16€ / 83€
It a l I e -  DOCG Franciacorta, Ca’ del Bosco, cuvée prestige édition 44, N.M 141€

ROSSO 15cl / 75cl
It a l I e -  DOC Puglia Primitivo, Azienda San Marzano, 2023 9€/43€
It a l I e -  DOCG Chianti, Luggiano Vinci, 2022 13€/64€
It a l I e -  DOC Campania, Ren e Lav, Agnanum, 2022 14€/72€
It a l I e -  IGT Pinot Nero del Veneto, Serafini&Videtto, 2023 17€/87€
It a l I e -  DOC Montepulciano d’Abruzzo, Illuminati, riparosso, 2022 40€ 
It a l I e -  DOC Barbera dell Monferrato, Cascina Zerbetta 2019 57€ 
It a l I e -  DOC Valpolicella Classico, Speri, 2023 60€ 
It a l I e -  DOC Lacrima di Moro d’Alba, Luigi Guisti, 2022 68€ 
It a l I e -  DOC Barbera d’Asti, Azienda Olim Bauda, 2022 76€ 
It a l I e -  DOC Montello e Colli Asolani, Phigaia, Serafini&Videtto, 2021 82€ 
It a l I e -  DOCG Chianti Classico, Tenuta Santedame, 2022 89€
It a l I e -  DOC Montepulciano d'Abruzzo, Malandrino,  Cattaldi Madonna, 2020          90€
It a l I e -  DOC Langhe Nebbiolo, Armando Parusso, 2022 95€ 
It a l I e -  DOC Rosso di Valtellina, AR.PE.PE., 2020 125€ 
It a l I e -  IGT Toscana, Guidalberto, Tenuta San Guido, 2020 170€
It a l I e -  DOCG Barbaresco, fratelli Cigliuti Bricco Neive Via Erte 2019 188€
It a l I e -  DOCG Barolo, Monforte, Diego Conyerno, 20218 193€ 
It a l I e -  DOC Montello e Colli Asolani, Rosso dell Abbazia, Serafini&Videtto, 2018 200€ 
It a l I e -  DOCG Brunello di Montalcino, Cielo d’Ulysse, Podere le Ripi, 2018 217€ 
It a l I e -  DOCG Amarone della Valpolicella, Pra, 2016 248€
It a l I e -  DOC Bolgheri, Ca’ Marcanda Magari, Gaja, 2020 268€
It a l I e -  DOCG Barolo, Pio Cesare, 2016 269€
It a l I e -  DOCG Brunello di Montalcino, Pieve Santa Restituta, Gaja, 2018 363€
It a l I e -  DOCG Barolo, Resa 56, Azienda Brandini, 2015 381€ 
It a l I e -  DOCG Barolo, Dragomis, Gaja, 2019 422€ 
It a l I e -  DOCG Brunello di Montalcino, Poggio di Sotto, 2017 522€ 
It a l I e -  DOCG Barbaresco, Gaja, 2020 788€ 
It a l I e -  DOCG Bolgheri, Sassicaia, Tenuta San Guido, 2021 800€ 
It a l I e -  IGT Toscana, Solaia, 2013 828€
It a l I e -  IGT Toscana, Masseto, , 2014 2124€ 

BIANCO 15cl / 75cl
It a l I e -  DOC Montecucco Vermentino, Melacce, Colle Massari, 2024 10€/48€
It a l I e -  DOC Friuli Grave, Pinot Grigio, Conte Brandolini d’Adda, 2023 12€/59€
It a l I e -  DOC Montello Asolo, Manzoni Bianco, Serafini &Videtto, 2023 13€/64€ 
It a l I e -  DOC Etna, Alta Mora, Azienda Cusumano, 2022 19€/95€
It a l I e -  DOC Friuli Grave, Friulano, Conte Brandolini d’Adda, 2022 60€
It a l I e -  DOCG Langhe Chardonnay, Luna d’Agosto, Ca’del baio, 2021 70€ 
It a l I e -  DOCG Roero Arnais, Chiesa, 2022 75€
It a l I e -  DOC Soave Classico, Otto, PRÄ, 2023 91€ 
It a l I e -  DOC Sicile, Chardonnay, Jale, Azienda Cusumano, 2022 101€
It a l I e -  IGT Toscana, Cana Torta, Podere le Ripi, 2022 135€ 
It a l I e -  DOCG Langhe Chardonnay, Pio di Lei, Pio Cesare, 2021 189€
It a l I e -  DOC Etna, Idda by Gaja &Gracci, 2022 226€
It a l I e -  DOC Trebbiano d’Abruzzo, Azienda Valentini, 2017 414€
It a l I e -  IGT Toscana, Ornellaia, 2019 600€

ROSATO 15cl / 75cl/150cl
Fr a n c e -  AOP Côteaux Varois en Provence, Roseblood d’Estoublon 2023 13€/65€/130€

COCKTAILS
SGROPPINO 16€€  

Vodka, Ketel one  citroen, gelato citron, Vodka, Ketel one  citroen, gelato citron, 
romarin, proseccoromarin, prosecco

GARIBALDI 16€€  
Carpano bitter, orangeCarpano bitter, orange

LIMONCELLO SPRITZ 16€€  
Limoncello Mamma Mia, basilic, Limoncello Mamma Mia, basilic, 

prosecco, eau pétillanteprosecco, eau pétillante

NEGRONI 16€  
Gin Tanqueray, Campari, Gin Tanqueray, Campari, 

vermouth vermouth Carpano classicoCarpano classico

MARTINI 16€ € 

Gin Tanqueray,Gin Tanqueray, vermouth  vermouth CarpanoCarpano bianco,  bianco, 
câprescâpres

ROSSINI 16€€  
Fraise, ProseccoFraise, Prosecco

TIRAMISÙ 16€ € 

Caffe Borghetti, Amaretto Adriatico, Caffe Borghetti, Amaretto Adriatico, 
mascarpone vanille mascarpone vanille 

Sans alcool
SHEKERATO 12€ € 

Ristretto, gelato caffèRistretto, gelato caffè

LIMONATA DELLA CASA 12€ € 

Pamplemousse, verveinePamplemousse, verveine

VERGINE MARTINA 12€ € 

Jus de tomate, condiments Di BambiniJus de tomate, condiments Di Bambini


