
ANTIPASTI
ARANCINI AL RAGÙ 18€  €  

Al ragù aranciniAl ragù arancini

JAMBON DE PARME 18 MOIS 16€€  

18 months aged parma ham18 months aged parma ham

CARPACCIO DE BOEUF, CITRON, PARMESAN 24€€ 
Beef carpaccio, lemon, parmesan cheeseBeef carpaccio, lemon, parmesan cheese

MORTADELLA AL TARTUFO 18€€

Truffle mortadellaTruffle mortadella

VITELLO TONNATO 24€€

FRITTO MISTO, MAYONNAISE CITRONNÉE MAISON 28€€

Fried shrimps, calamari, zucchini, lemon mayonnaise Fried shrimps, calamari, zucchini, lemon mayonnaise 

AUBERGINE ALLA PARMIGIANA 20€€

Eggplant parmigianaEggplant parmigiana

CARPACCIO DI TONNO, OLIO D'OLIVA, LIMONE 24€€

Tuna carpaccio, lemon, olive oilTuna carpaccio, lemon, olive oil

STRACIATELLA, HUILE INFUSÉE AU BASILIC, FOCACCIA 16€€

Stracciatella, Stracciatella, basil oil, basil oil, focacciafocaccia
RIGATONI AL POMODORO, STRACCIATELLA 24€€

Rigatoni, tomato sauce,Rigatoni, tomato sauce, stracciatella stracciatella

LINGUINE AL TARTARE DI TONNO E LIMONE 32€€

Linguine, lemon, red tuna tartarLinguine, lemon, red tuna tartar

MAFALDINE AL TARTUFO 39€€

Mafaldine, truffle creamMafaldine, truffle cream

TROFIE PISTACHIO PESTO, STRACCIATELLATROFIE PISTACHIO PESTO, STRACCIATELLA 24€€

Pistachio pesto trofie, stracciatellaPistachio pesto trofie, stracciatella

PAPPARDELLE ALLA BOLOGNESE 34€  
Pappardelle with bolognese saucePappardelle with bolognese sauce

PASTA

PIZZE
MARGHERITA 16€  

Tomato sauce, mozzarellaTomato sauce, mozzarella

REGINA 19€€    
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, 

olives, artichokesolives, artichokes

FORMAGGIO 20€€  
Cream sauce, gorgonzola, mozzarella, Cream sauce, gorgonzola, mozzarella, 

scarmorza, ricottascarmorza, ricotta

DIAVOLA 26€€  
Tomato sauce, mozzarella, spicy spianata,Tomato sauce, mozzarella, spicy spianata,

 parmesan, nduja  parmesan, nduja 

TARTUFO 45€€  
Truffle cream, parmesan cheese, seasonal truffle Truffle cream, parmesan cheese, seasonal truffle 

PIATTI
COSTOLETTA ALLA MILANESE, POMMES GRENAILLES 45€€    

Milanese veal cutlet, parsley buttered potatoesMilanese veal cutlet, parsley buttered potatoes

OSSOBUCO, POLENTA, JUS DE VIANDE 39€€

Ossobuco, polenta, meat jusOssobuco, polenta, meat jus

FILET DE BAR AL GUAZZETTO, PURÉE 38€€

Sea bass fillet al guazzetto, mashed potatoesSea bass fillet al guazzetto, mashed potatoes

POLPETTE DELLA NONNA, RICOTTA   29€€

Grandma’s meatballs, ricottaGrandma’s meatballs, ricotta

POLLO AL LIMONE, PURÉE   32€€

Lemon chicken, Lemon chicken, mashed potatoesmashed potatoes

BEIGNETS NAPOLITAINS AU CHOCOLAT À PARTAGER 20€€

Chocolate fritters to shareChocolate fritters to share

TIRAMISÙ 14€

FONDANT AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE 18€  

Molten chocolate cake, vanilla ice cream (15 mins)Molten chocolate cake, vanilla ice cream (15 mins)

AFFOGATO 10€  

Coffee, vanilla ice creamCoffee, vanilla ice cream

COUPE GLACÉE PISTACHIO, HUILE D'OLIVE 16€  

Pistachio ice cream, olive oilPistachio ice cream, olive oil

CARPACCIO D'ANANAS, PASSION, SORBET ANANAS 18€

Pineapple carpaccio, passion fruit, pineapple sorbetPineapple carpaccio, passion fruit, pineapple sorbet

DOLCI

BAMBINO 
20€€ AVEC UNE BOISSON E UN DOLCI

RIGATONI AL POMODORO 
Rigatoni, tomato sauceRigatoni, tomato sauce

PIZZA MARGHERITA 
Tomato sauce, mozzarellaTomato sauce, mozzarella OU BEIGNETS NAPOLITAIN 

AU CHOCOLAT
Chocolate fritters Chocolate fritters 

GELATO VANIGLIA O FRAGOLA
Vanilla or strawberry Vanilla or strawberry 

ice cream ice cream 
OU

INSALATE
ARTICHAUTS AL TARTUFO, ÉPINARDS, PARMESAN 32€€

Truffle artichokes salad, spinach, parmesan cheeseTruffle artichokes salad, spinach, parmesan cheese

HARICOTS VERTS, PISTACHES, RICOTTA 18€€

Green beans salad, pistachios, ricottaGreen beans salad, pistachios, ricotta

SALADE D'ENDIVES, GORGONZOLA, NOIX DE PÉCAN, MIEL 19€€

Chicory salad, gorgonzola, pecan nuts, honeyChicory salad, gorgonzola, pecan nuts, honey



CHAMPAGNE E VINO  

 

CHAMPAGNES� 15cl / 75cl
Fr a n c e -  AOC Champagne, Moët & Chandon Brut Impérial, N.M � 24€ / 130€ 
Fr a n c e -  AOC Champagne, Ruinart Brut Rosé, N.M�  169€
Fr a n c e -  AOC Champagne, Ruinart Blanc de Blancs, N.M �  260€
Fr a n c e -  AOC Champagne, Dom Pérignon, 2015�  560€
Fr a n c e -  AOC Champagne, Krug Grande Cuvée 173, N.M�  580€

BULLES
It a l i e -  DOC Prosecco Lucca Ricci, N.M� 12€/60€
It a l i e -  DOC Moscato d’Asti, Marco Porello, 2024� 15€ / 76€
It a l i e -  DOC Lambrusco, Sempbrebon, Fattoria Moretto, N.M� 16€ / 83€
It a l i e -  DOCG Franciacorta, Ca’ del Bosco, cuvée prestige édition 44, N.M� 141€

ROSSO� 15cl / 75cl
It a l i e -  DOC Puglia Primitivo, Azienda San Marzano, 2023� 9€/43€
It a l i e -  DOC Barbera dell Monferrato, Cascina Zerbetta, 2019� 11€/57€ 
It a l i e -  DOCG Chianti, Famalgallo, Azienda San Fabiano, 2024  � 10€/50€
It a l i e -  DOC Campania, Ren e Lav, Agnanum, 2022� 14€/72€
It a l i e -  DOC Langhe Nebbiolo, Armando Parusso, 2023� 19€/95€
It a l i e -  DOC Montepulciano d’Abruzzo, Illuminati, Riparosso, 2022� 40€ 
It a l i e -  DOC Valpolicella Classico, Speri, 2024� 60€ 
It a l i e -  DOC Lacrima di Moro d’Alba, Luigi Guisti, 2022� 68€ 
It a l i e -  DOC Barbera d’Asti, Azienda Olim Bauda, 2023� 76€ 
It a l i e -  DOC Montello e Colli Asolani, Phigaia, Serafini&Videtto, 2021� 82€ 
It a l i e -  DOCG Chianti Classico, Tenuta Santedame, 2022� 89€
It a l i e -  DOC Rosso di Valtellina, AR.PE.PE., 2020� 125€ 
It a l i e -  IGT Toscana, Guidalberto, Tenuta San Guido, 2022� 170€
It a l i e -  DOCG Barbaresco, fratelli Cigliuti Bricco Neive Via Erte, 2019� 188€
It a l i e -  DOCG Barolo, Monforte, Diego Conterno, 2018� 193€ 
It a l i e -  DOC Montello e Colli Asolani, Rosso dell Abbazia, Serafini&Videtto, 2018� 200€ 
It a l i e -  DOCG Brunello di Montalcino, Cielo d’Ulysse, Podere le Ripi, 2018� 217€ 
It a l i e -  DOCG Amarone della Valpolicella, Pra, 2016� 248€
It a l i e -  DOC Bolgheri, Ca’ Marcanda Magari, Gaja, 2020� 268€
It a l i e -  DOCG Barolo, Pio Cesare, 2016� 269€
It a l i e -  DOCG Brunello di Montalcino, Pieve Santa Restituta, Gaja, 2018� 363€
It a l i e -  DOCG Barolo, Resa 56, Azienda Brandini, 2015� 381€ 
It a l i e -  DOCG Barolo, Dragomis, Gaja, 2019� 422€ 
It a l i e -  DOCG Brunello di Montalcino, Poggio di Sotto, 2017� 522€ 
It a l i e -  DOCG Barbaresco, Gaja, 2020� 788€ 
It a l i e -  DOCG Bolgheri, Sassicaia, Tenuta San Guido, 2021� 800€ 
It a l i e -  IGT Toscana, Solaia, 2013� 828€
It a l i e -  IGT Toscana, Masseto, 2014� 2124€ 

BIANCO� 15cl / 75cl
It a l i e -  DOC Montecucco Vermentino, Melacce, Colle Massari, 2024� 10€/48€
It a l i e -  DOC Friuli Grave, Pinot Grigio, Conte Brandolini d’Adda, 2024� 12€/59€
It a l i e -  DOC Montello Asolo, Manzoni Bianco, Serafini &Videtto, 2024� 13€/64€ 
It a l i e -  DOC Etna, Alta Mora, Azienda Cusumano, 2022� 19€/95€
It a l i e -  DOC Friuli Grave, Friulano, Conte Brandolini d’Adda, 2022� 60€
It a l i e -  DOCG Langhe Chardonnay, Luna d’Agosto, Ca’del baio, 2021� 70€ 
It a l i e -  DOCG Roero Arnais, Chiesa, 2022� 75€
It a l i e -  DOC Soave Classico, Otto, PRÄ, 2023� 91€ 
It a l i e -  DOC Sicile, Chardonnay, Jale, Azienda Cusumano, 2022� 101€
It a l i e -  IGT Toscana, Cana Torta, Podere le Ripi, 2021� 135€ 
It a l i e -  DOCG Langhe Chardonnay, Pio di Lei, Pio Cesare, 2021� 189€
It a l i e -  DOC Etna, Idda by Gaja &Gracci, 2022� 226€
It a l i e -  DOC Trebbiano d’Abruzzo, Azienda Valentini, 2017� 414€
It a l i e -  IGT Toscana, Ornellaia, 2019� 600€

ROSEBLOOD
Depuis 1489, le Domaine d’Estoublon cultive l’excellence en Provence.

 L’Excessive, son effervescent sans alcool, est pensé pour célébrer sans limite, avec élégance et modernité.
							                           12,5cl     
     L’Excessive, Château d’Estoublon                                                                                                                                                      18€    
    L’Excessive, Château d’Estoublon, Rosé                                                                                         20€       

 			    ROSEBLOOD		
 ROSATO                                                                                                                          15cl / 75cl/150cl         
  Fr a n c e -  AOP Côteaux Varois en Provence,	                                           13€/65€/130€     
   Roseblood d’Estoublon 2024	  	

COCKTAILS

 

SGROPPINO 16€€ 
Vodka, Ketel one, 

gelato citron, prosecco

LIMONCELLO SPRITZ 16€€ 
Limoncello Mamma Mia, basilic, 

prosecco, eau pétillante

NEGRONI A LA FIGUE 16€€  
Gin Tanqueray, Carpano Bianco,                        

Carpano Bitter, figue   

NOTTE SECA 16€€ 

Vodka Ketel One, Carpano Bianco,
pêche, sureau, truffe 

TIRAMISÙ 16€€ 

Caffe Borghetti, Amaretto Adriatico, 
mascarpone vanille

MOCKTAILS

SHEKERATO 12€€

Gelato coffee, framboise, 
ristretto

 

Amaretto Sour 12€€

Adriatico zero, citron
DOLCEZZA FRESCA 12€€

Citron, romarin, thé fumé


