


S C I R O C C O
B E V E R A G E S



C O N V I V I O                     55 p.p.

Una selezione di 10 piccoli assaggi da 
gustare in convivialità.
Percorso e sapori delle nostre tradizioni. 
Dal nostro mare, alla scoperta delle carni toscane 
e il mondo vegetale in un tocco deciso e creativo. 
Tutto questo da abbinare ad ottimi cocktail

Cocktail pairing / Wine pairing              40 p.p.

Selection of 10 small tastings to enjoy 
in conviviality.                                                         55 p.p.
Route and flavours of our traditions. From our sea 
to the discovery of Tuscan meats and the 
vegetable world in a decisive and creative touch. 
All to be paired with excellent cocktails

Cocktail pairing                  40 p.p.
Wine pairing                  35 p.p.



C L A S S I C  C O C K TA I L S  ‘ I TA L I A N  W AY ’

Spritz     2 2
Aperol/Campari bitter rosso, Spumante Bruni
‘Damantae’ Brut, Soda J.Gasco
Aperol/Carpano red bitter, Bruni ‘Damantae’
Brut sparkling wine, J.Gasco soda

Hugo     2 2
Liquore fiori di Sambuco, Spumante Bruni
‘Damantae’ brut, Soda J.Gasco 
Edelflower liquor, Bruni ‘Damantae’ brut
sparkling wine, J.Gasco soda

Americano    2 2
Carpano bitter rosso, Vermouth rosso Carpano,
J.Gasco soda
Red bitter Carpano, Red Vermouth Carpano,
Soda water J.Gasco

Rossini     2 2
Pure a di Fragola, Spumante Bruni ‘Damantae’ brut
Strawberry purée, Bruni ‘Damantae’
brut sparkling wine

Bellini     2 2
Purea di Pesca, Spumante Bruni ‘Damantae’ brut
Peach purée, Bruni ‘Damantae’ brut sparkling wine

Bloody Mary    2 6
Sernova vodka, Succo di pomodoro,
Succo di limone, Tabasco, Aceto balsamico,
Basilico, Sale e pepe 
Sernova vodka, Tomato juice, Lemon juice, 
Tabasco, Balsamic vinegar, Basil, Salt and pepper

Garibaldi     2 0
Campari, Spremuta di Arancia, Bitter fiori di arancio
Campari, Freshly squeezed orange juice, 
Orange blossom bitter 

Margarita                      3 0
“41 BIS” distillato d’agave, Curacao Mediterraneo,
Succo di Lime, Sciroppo D’agave
Agave spirit, Mediterranean curacao, Lime juice,
Agave syrup

Mojito Italiano    2 8
Rum mater, Rum Speziato, Succo di lime, Menta, 
Soda, Zucchero bianco
Mater rum 100, Spyced rum Alamea, Lime juice, 
Fresh mint, Soda water J.Gasco, White sugar 

Martini     2 2
Gin o Vodka, Vermouth extra dry ‘Carpano’
Gin or Vodka , Extra dry Vermouth ‘Carpano’

Boulevardier    2 8
“Carpano” bitter rosso, Vermouth rosso “Antica 
Formula”, Whisky “Segretario di stato”
Red bitter “Carpano”, Red Vermouth “Antica Formula”,
Whisky “Segretario di stato”



Espresso Martini    2 2
Vodka Sernova, Liquore al caffè “Jacobelli”, Caffè 
espresso
Sernova Vodka, Coffee liqueur “Jacobelli”, Espresso 
Coffee 

Mi-to                      2 2
Bitter rosso Carpano, Carparo rosso Antica Formula
Carpano red Bitter, Carparo “Antica Formula” red 
Vermouth

Moscow Mule    2 2
Vodka Sernova, Ginger Beer J. Gasco”, Succo di lime
Sernova Vodka, J. Gasci Ginger Beer, lime juice

Old Fashioned    2 8
Segretario di Stato Whisky, Oak Bitter, zucchero
Segretario di Stato Whisky, Oak Bitter, sugar

Daiquiri                      2 4
Rum Matera, limone, sciroppo di zucchero
Matera rhum, lemon, simple syrup

T O M AT O  C O C K TA I L S

Bloody Mary    2 6
Sernova Vodka, succo di pomodoro, succo di 
limone, tabasco, aceto balsamico, basilico, sale e 
pepe
Sernova Vodka, tomato juice, tabasco, balsamic 
vinegar, basil, salt and pepper

Mare e Datterino    2 5
Martini Bianco, Bitter rosso “carpano”, soda di 
pomodoro datterino
Martini Bianco, “Carpano” red Bitter, datterino 
tomato soda

Tomato Gilmet                     2 2
Gin “Ginepraio Tuscan Dry”, cordial di acqua di 
pomodoro datterino
Gin “Ginepraio Tuscan Dry”, datterino water tomato 
cordial

Virgin Smoky Tomato   2 2
Shrub di pomodoro affumicato, J. Gasco indian 
tonic
Smooked tomato shrub, J. Gasco indian tonic

Virgin Tomato Collins   2 2
Succo di pomodoro, shrub di sedano, J. Gasco 
soda
Tomato juice, celery shrub, J. Gasco soda



N E G R O N I  S E L E C T I O N

Negroni ‘LA ROQQA’                                     2 5      
Gin 7PM London Dry, Cocchi Vermouth rosso, 
Alpestre Bitter rosso, Amaro Santoni
7PM London Dry gin, Cocchi red Vermouth, Alpestre red 
Bitter, Santoni amaro

Negroni della Maremma                    2 5       
Vermouth rosso Montauto, Bitter rosso Nannoni,
Gin Argintum 925
Red Vermouth Montauto, Red Bitter Nannoni,
Argintum 925 gin

Negroni Cardinale                     2 2       
Vermouth bianco Carpano, Carpano bitter rosso,
Gin ‘Only Ju’ London dry
White Vermouth Carpano, Carpano bitter rosso,
‘Only Ju’ London dry gin

Negroni Sbagliato                     2 2       
Campari bitter rosso, Vermouth rosso Carpano,
Spumante Bruni “Damantae” brut
Campari red bitter, Red Vermouth Carpano,
Bruni “Damantae” brut sparkling wine

Negroni Analcolico                     2 2       
Bitter rosso VOLØ Vermouth rosso VOLØ, Gin VOLØ
Non alcoholic red bitter VOLØ, Non alcoholic
red vermouth VOLØ, Non alcoholic gin VOLØ

N O N  A L C O H O L I C  C O C K TA I L S

Sao → Pal     2 2
Succo di Lime, Orzata, Ginger ale J. Gasco
Lime juice, Orgeat, J. Gasco Ginger ale

La Dolce Vita    2 2
Gin analcolico VOLØ, Sciroppo di Lamponi,
Succo ananas, Foamer Velvet
No-alcoholic gin VOLØ, Raspberry syrup,
Pineapple juice, Velvet Foamer

Miseria e Nobilta’    2 2
Liquore analcolico alle erbe Memento, Sciroppo
ai fiori di Sambuco, Soda alla violetta J.Gasco,
Succo di Limone, Foamer Velvet
Herbal Dist. Non alcoholic Memento, 
Ederflower syrup, Violet soda water J.Gasco, 
Lemon juice, Velvet Foamer



G O O D N I G H T  M O C K TA I L S

Dream Infusion    2 0
Infuso di basilico e camomilla, miele millefiori
(servito caldo)
Basil and camomille infusion, wild flowers honey
(served hot)

Orange Moon    2 0
Infuso di “Blood Orange”, camomilla, the Earl Grey
(servito freddo) 
“Blood Orange” Infusion, Camomille, Earl Grey The
(served cold)

B I R R E

B I R R I F I C I O  “ L A  D I A N A”  –  T O S C A N A

Didone (Blanche di Frumento, 4% Vol.)                  1 5        
Tesifone (Oatmeal Stout, 5% Vol.)                  1 5      
Lavinia (Barley Iga 10.5% Vol.)                   2 2       

B I R R I F I C I O  “ B I O V A”  –  P I E M O N T E

Biova Pasta Integrale (Ambrata Altibier 5% Vol.)   1 3        
Biova Riso-Glutenfree (Session IPA 3.7% Vol.)       1 3        

B I R R I F I C I O  “ B I R R A  D E L L’ E R E M O ”  –  U M B R I A

Fiji Pale Ale                                        1 5        
Tuka                                                       1 5        
Zoe Pils                                                       1 5     



S P I R I T S  &  M I X E R S

G I N  T O N I C  &  G I N  L E M O N

Alpestre – Piemonte   2 8

Apulia Selvatiq – Puglia   3 6

Argintum 925 – Toscana   3 0

Ar.gin.ta.rio – Toscana   2 8

Ginepraio London Dry – Toscana  3 0

Ginepraio Mediterraneo – Toscana  2 8

Ginepraio Navy Strength – Toscana  2 8

Gin Gillo Rosa – Toscana   3 0

Only Ju – Toscana    2 8

Peter in Florence Navy strenght - Toscana 3 2

Peter in Florence Dry - Toscana  3 2

7PM London Dry    3 0

V O D K A  T O N I C  &  V O D K A  L E M O N

Altamura – Puglia    2 8

Etna Vodka – Sicilia   3 0

Sernova – Lombardia   2 8

VKA – Toscana    3 0



A P R I T I V I  &  V E R M O U T H

V E R M O U T H

Antico Torino Vermouth –  Piemonte 1 4
‘Antica Torino’ Red Vermouth

Rosso Carpano –  Piemonte 8
‘Carpano’ Red Vermouth

Rosso Carpano ‘Antica Formula’ – Piemonte 1 4
Antica Formula’ Red Vermouth ‘

Vermouth Chinato Punt e Mes – Piemonte 8
‘Punt e Mes’ Vermouth with Quinine

Vermouth Del Professore Bianco – Piemonte 1 4

Rosso Montauto – Toscana 1 5
‘Montauto’ Red Vermouth

Vermouth Tenuta Fertuna – Toscana 1 2
“Tenuta Fertuna” Red Vermouth

Cocchi Vermouth Rosso di Torino - Piemonte 1 2
“Cocchi” Red Vermouth

Bianco Carpano – Piemonte 8
“Carpano” White Vermouth

Extra dry Carpano – Piemonte 8

Nunquam Rosè del Conte - Toscana 1 0
“Rosè del Conte” Red Vermouth

B I T T E R

Bitter rosso Carpano – Piemonte   8             
“Carpano” Red Bitter
   
Bitter Rosso Alpestre – Piemonte   9             
“Alpestre” Red Bitter
   
Campari Bitter – Lombardia   9             
“Campari” Red Bitter

Campari Bitter “Cask Tales” – Lombardia 1 5            
“Campari” Red Bitter 

Bitter Rosso Nannoni – Toscana              1 2            
“Nannoni” Red Bitter “

Bitter Nunquam – Toscana                        1 0            
“Nunquam” Bitter



D I S T I L L AT I  &  L I Q U O R I
5 cl

R U M

Avola Rhum Agricolo – Sicilia                     3 2            
Alamea Spiced Rum – Italia                 1 6            
Alamea Coconut Rum – Italia                     1 2            
Mater Rum 100% Sugar Cane- Sicilia         1 6                     

V O D K A

Altamura – Puglia                 1 5            
Sernova – Lombardia                   1 2          
VKA – Toscana                2 0           
Etna Vodka – Sicilia              1 8             

W H I S K Y

Eretico 5 Anni - Trentino Alto Adige                                   
Eretico Amarone 7 Anni - Trentino Alto Adige                  
Eretico Gewurtztraminer 7 Anni                                
Trentino Alto Adige 
Segretario di Stato – Veneto                          
Puni Sole – Trentino Alto Adige                         

B R A N D Y 

Brandy Poli – Veneto               
Stravecchio Branca – Lombardia                   

G R A P P E

Toscana
Nannoni Brunello 5 Anni “Riserva”             1 8
Gente Di Maremma Riserva (Oro)             1 4
Gente di Maremma Bianca                      1 2
Nannoni Grappa 10 anni “Riserva”             2 0
Grappa Tignanello                                 1 6

Veneto
Poli - Sassicaia Bolgheri              2 2

3 0              
2 6           
2 6

1 8            
2 2

1 8
9



T E Q U I L A

“41 BIS”– Sardegna                         1 5

L I Q U O R I

Jacobelli – Toscana              1 0
Amaretto / Limoncello / Liquirizia /
Liquore al caffè / Mirto /Genziana 

Doragrossa - Piemonte              1 2
Curacao / Violetta

T+ - Liquore al Tè - Piemonte              1 2
Frangelico liquore alle nocciole  - 
Piemonte                                                              1 2
Venturo Aperitivo Mediterraneo - Piemonte 

A M A R I

Amaro Jefferson – Calabria             
Amaro Amara – Sicilia             
Amaro Montenegro – E. Romagna            
Amaro Santoni – Toscana             
Amaro De Medici – Toscana             
Cynar – Veneto              
Fernet Branca – Lombardia             
Branca Menta – Lombardia             
Alpestre Riserva Speciale 1983 – Piemonte     

D I S T I L L AT I  ( N O N  A L C O H O L I C )

VOLØ– Lombardia               
Gin / Vermouth / Bitter

Memento Green  – Toscana             
Venti Amaro Analcolico  – Lombardia            

1 2
1 2
9
1 6
1 2
9
9
9
2 2

1 2

1 4
1 4

1 2



C A F F E T T E R I A

Espresso     5
Espresso Doppio    6
Decaffeinato    5
Cappuccino    6
Caffè Latte    6
Latte Macchiato    5
Orzo     5
Barley coffee
Ginseng     5
Caffè Americano    6
Caffè Corretto    7
Caffè Shakerato    8
Iced Espresso    8

T È ,  T I S A N E  E  I N F U S I

Tè nero – Earl Grey Superior   8
Your Moment    8
Tè verde – Green Tè   8
Arabian Night    8
Green Lemon    8
English Breakfast    8
Infuso – Blood Orange   8
Tisana – Pure Relax   8
Balance     8
Simply Beautiful    8
Camomilla                     8
Hot Matcha Tè    1 0
Cold Matcha Tè                     1 0

A C Q U A

Acqua ‘Filette’    7
Naturale / Frizzante
75 cl / 75 cl

Naturale / Frizzante
75 cl  / 75 cl



B I B I T E

J. Gasco     8
Cacao cola / Soda / Indian Tonic / Chinotto / 
Sodarosa Evia / Ginger Beer / Ginger Ale / Lemonade 
25 cl

Crodino     8 
10 cl

Campari Soda    8 
10 cl

Esta Thé     8
Pesca / Limone
Peach / Lemon
25 cl  / 25 cl

S U C C H I  D I  F R U T TA

Spremute    1 2
Arancia 
Freshly squeezed Orange Juice 

Centrifugati    1 2
Carota / Mela verde / Zenzero / Sedano
Centrifuged  Fruit - Carrot / Green apple / 
Ginger / Celery

Succhi di Frutta Biobacche   1 3
Albicocca / Mela / Pera / Pesca / Ribes Nero e Goji
Biobacche Organic fruit juice – Apricot / Apple / 
Pear / Peach / Blackcurrant and Goji



Tutti i prezzi sono espressi in euro, IVA inclusa.
All prices are mentionated in euro, VAT included.

Per esigenze gluten free e vegane il Nostro Staff sarà lieto 
di assistervi/For gluten free or vegan dietary requirements, 
our staff will be delighted to assist you

Il nostro staff è pronto per supportarvi in caso di allergie e 
intolleranze/Our team will be delighted to assist you with 
any allergies or dietary intolerances


