Aki No Mikaku

« La tradition japonaise célebre septembre comme le retour des saveurs de l'automne, lorsque
les produits retrouvent toute leur intensité »

Menu unique du Chef Tomoyuki YOSHINAGA
70€

Tsukemono
Pickles de légumes

Kaiso et ikura
Salade d'algues et ceufs de saumon marinés

Bara Chirashi

Riz vinaigré et thon akami mariné au poivre sanshé
ou
Riz vinaigré, poisson blanc du jour et sauce au Yuzu

Miso shiru
Soupe miso traditionnelle

Sélection de fromages affinés (+ 6€)

Kinako

Géateau au sésame, azuki et fruits frais

Accord Mets et Sakés en 3 temps 45 €

Nos prix sentendent taxes
et service compris.



