
Suppen Soups 

Tagessuppe   soup of the day CHF 8.50 

Spargelcremesuppe mit Rohschinkenchip   
Asparagus cream soup with raw ham chip CHF 10.50 

Rüebli-Ingwercremesuppe mit Kokosmilch 
Carrot ginger cream soup with coconut milk CHF 9.90 

Frühlingszwiebel--Erbsensuppe   Spring Onion -Pea Soup CHF 9.90 

Suppensinfonie (Spargel, Karotte, Frühlingszwiebeln) CHF 13.00 
Symphony of three soups (Asparagus, Carrots, spring onions) 
 
 

Vorspeisen Starters 
Blattsalat   Leaf Salad CHF 8.50 

Gemischter Salat   Mixed Salad CHF 9.90 

Crevetten-Avocado-Cocktail auf Salat Chiffonade CHF 17.00 
Prawn avocado cocktail on salad chiffonade  

Rindstartar mit Toast und Butter CHF 19.00 
Beef tartare with toast and butter 
 
Vorspeisen Trilogie Zum Teilen   Appetizer trilogy to share 
Rindstartar, Crevetten-Avocado-Cocktail, Tomatenaufstrich CHF 22.00 
Beef tartare, prawn avocado cocktail, tomato spread 
 
 

Unsere Klassiker Our Classics 
Rindstartar mit Toast und Butter CHF 29.50 
Beef tartare with toast and butter 

Schiffahrtschnitzel XL paniert (Schwein) 
mit Pommes frites und Dipsaucen CHF 27.00 
Breaded Schnitzel XL (porc) with french fries and dip sauce 

Zwei Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites CHF 25.00 
Two breaded Schnitzel (Porc) with french fries  

Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce mit Gemüse und Nudeln CHF 27.00 
Two schnitzel (porc) with Mushroom cream sauce,  
vegetables and noodles  

Pouletbrust «Parmigiana» mit Gemüse und Nudeln CHF 27.00 
Chicken breast “Parmigiana” with vegetables and noodles 
 

  



Vegetarisch/Vegan Vegetarian/Vegan 
Spargelrisotto (auf Anfrage auch vegan)  CHF 24.00 
Asparagus risotto (vegan on request) 

Frühlingssalat mit panierten Spargeln, garniert mit Früchten CHF 25.00 
Spring salad with breaded asparagus, garnished with fruits 

Hausgemachte Linsen-Gemüse-Cannelloni  CHF 26.00 
Homemade cannelloni filled with Lentil and vegetables  

Bärlauchspätzli mit Spargeln und Cherrytomaten CHF 25.00 
Wild garlic spaetzli with asparagus and cherry tomatoes 

Gemüse Cordonbleu mit Pommes Frites oder Salatbouquet CHF 29.50 
Vegetable Cordonbleu filled with cheese, served  
with french fries or salad 

Hausgemachte Momos gefüllt mit Frischkäse und Spargeln 
dazu Soja Dipsauce CHF 26.00 
Homemade momos filled with cream cheese and asparagus 
Served with soy dipping sauce  
 
 

Frühlings Genuss Spring Time 
Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art» mit Rösti 
Sliced Veal “Zurich style” with Roesti (potatoes) CHF 43.00 

Rindsfilet an Sauce Bordelaise mit Gemüse und  
Bärlauchspätzli CHF 46.00 
Beef filet with sauce bordelaise, vegetables and wild garlic spaetzli 

Frühlingssalat mit frittierten Spargel-Käse-Schinken-- 
bündeln, garniert mit Früchten CHF 27.00 
Spring salad with breaded asparagus-cheese-ham-bundles, 
garnished with fruits 

Frühlings-Cordonbleu gefüllt mit Spargeln, Rohschinken,  
Hüttenkäse und Alpkäse, dazu Pommes frites oder Salat CHF 36.50 
Cordonbleu filled with asparagus, raw ham, cottage cheese  
and alpine cheese, served with french fries or Salad 

Als Mini Cordonbleu   As a mini Cordonbleu CHF 28.00 
 
 

Fisch Fish 
Zanderknusperli mit Tartarsauce auf Salatbouquet 
Crispy Pike Perch with Tartar sauce and salad CHF 29.00 

Gebratene Crevetten auf Spargelrisotto CHF 29.50 
Fried Prawns with asparagus risotto 

Lachsforelle mit Bärlauchspätzli, weisse Portweinsauce CHF 29.00 
Salmon trout with wild garlic spaetzli, white port wine sauce 


