
 

Herbstkarte 
 

 

Suppen Soups 

Tagessuppe Soup of the day CHF 9.00 

Rotkrautsuppe Red cabbage soup CHF 10.50 

Kürbiscremesuppe Pumpkin cream soup CHF 10.50 

Steinpilzcremesuppe  CHF 11.50 

Porcini mushroom cream soup  

Suppensinfonie (Rotkraut, Kürbis, Steinpilz) CHF 13.00 

Symphony of three soups (red cabbage, pumpkin, mushroom) 

 

Vorspeisen Starters 

Blattsalat Leaf salad  CHF 8.50 

Gemischter Salat Mixed salad CHF 9.90 

Rindstartar mit Toast und Butter  CHF 19.50 

Beef tartar with toast and butter 

Capuns an Kräuter-Pilzrahmsauce  (3 Stk.) CHF 16.00 

Capuns with mushroom cream sauce (3 pcs) 

Feigen mit Blauschimmelkäse,  CHF 15.00 

Honig und Baumnüssen überbacken (2 Stk.) 

Baked figs with blue cheese, honey and walnuts (2 pcs) 

Blattsalat an Apfeldressing CHF 13.00 

mit Wildwurststreifen und Hirschrohschinken 

Leaf salad with apple dressing  

with strips of game sausage and raw venison ham 

Vorspeisen Trilogie zum Teilen    CHF 23.00 

Rindstartar, Überbackene Feigen, Wildwurst  

Appetizer trilogy to share 

Beef tartar, baked figs, game sausage 

 

  



Unsere Klassiker Our Classics 

Schiffahrtschnitzel XL Paniert (Schwein)  CHF 27.00 

mit Pommes frites und Dipsaucen  

Schnitzel XL (pork) with french fries and dip sauce 

Zwei Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites CHF  25.00 

Two pork escalopes breaded with french fries 

Zwei Schweinsschnitzel an Pilzrahmsauce  CHF 27.00 

Saisongemüse und Nudeln  

Two pork escalopes with  

mushroom cream sauce, vegetables and pasta 

 

Rindstartar mit Toast und Butter CHF 30.00 

Beef tartar with toast and butter 

Pouletschnitzel an Kürbis-Currysauce mit Reis, CHF 29.00 

Garniert mit Kürbiskernen 

Chicken cutlet in a pumpkin curry sauce with rice,  

garnished with pumpkinseeds 

 

Herbst Genuss Autumn specials 

Kalbssteak an Morchelrahmsauce  CHF 48.00 

mit Gemüse und Nudeln 

Veal steak with morel cream sauce, vegetables and pasta 

Rindsfiletmedaillon an Feigen-Senfsauce  CHF 46.00 

Mit Gemüse und Polenta  

Beef medallion in a fig and mustard sauce  

with vegetables and polenta  

Herbstsalat mit Rehfleischstreifen, CHF 31.00 

garniert mit Früchten und Nüssen 

Autumn salad with strips of venison, garnished with fruit and nuts 

 

Fisch Fish 

Zanderknusperli mit tartarsauce und Salatbouquet  CHF 29.00 

Crispy pikeperch with tartar sauce and saladbouquet 

Felchenfilet auf Rotkraut mit weisser Martinisauce CHF 37.50 

Whitefish fillet on red cabbage with white martini sauce 

Red Snapper an Feigen-Senfsauce  CHF 32.00 

mit Trockenfrüchte-Ebly 

Red snapper in a fig and mustard sauce with dried fruit ebly 

  



Vegetarisch Vegan Vegetarian and Vegan 

Herbstteller «Vegi» CHF 28.00 

Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Marroni,  

panierte Champignons, Preiselbeer-Birne und Pilzrahmsauce 

Autumn plate ‘Vegetarian’:  

spaetzli, red cabbage, Brussels sprouts, chestnuts,  

breaded mushrooms, cranberry pear and mushroom cream sauce 

Kürbis-Curry mit Reis, garniert mit Kürbiskernen  CHF 26.50 

Pumpkin curry with rice, garnished with pumpkinseeds 

Hausgemachtes Gemüse-Cordonbleu gefüllt mit Käse CHF 29.50 

dazu Pommes Frites oder Salatbouquet   

Vegetable cordonbleu filled with cheese  

served with french fries or saladbouquet 

 

Feigen mit Blauschimmelkäse, Honig und Nüssen überbacken 

auf Herbstsalat, Garniert mit Früchten CHF 26.50 

Baked fig with blue cheese, honey and walnuts 

with autumn salad garnished with fruits,  

 

Polenta überbacken mit Käse und Tomatensauce CHF 25.00 

Polenta baked with cheese and tomatosauce 

 

Kalte Speisen Cold Plates 

Wurstsalat nature / garniert CHF 14.50 / 17.50 

Sausage salad simple / garnished 

Wurstkäsesalat nature / garniert CHF 17.50 / 20.50 

Sausage-cheese salad simple / garnished 

Rauchfleischteller mit Alpkäse CHF 19.00 

Smoked meat platter with alpine cheese  

Salatteller mit Ei  CHF 17.90 

Mixed salad with egg 

Eingeklemmtes Sandwich  CHF 5.90 

Schinken, Salami, Fleischkäse, Käse 

ham, salami or cheese  

 

 

 

 

 

 

Haben Sie eine Allergie? Dann fragen Sie bei unserem Servicepersonal nach! 

Do you have any allergies? Please inform our waiter/waitress. 

 

 

Fleisch-Fisch Deklaration Meat-Fish Declaration: 

Rind beef:   Paraguay   Zander:   Deutschland/Germany 

Poulet, Schwein poulet, pork: Schweiz Switzerland  Felchen whitefish: Walensee/Zürichsee 

Kalb veil:   Schweiz Switzerland  Red Snapper  Indischeer Ozean/indian Ocean 

Fleischerzeugnis meat product: Schweiz Switzerland  Brot Bread:  Schweiz Switzerland 


