
WILDSPEZIALITÄTEN 
 
 
VORSPEISEN STARTERS 

 
KÜRBISCREMESUPPE CHF 10.50 
PUMPKIN CREAM SOUP  
 
NÜSSLISALAT MIT SPECKWÜRFELN, PILZEN UND EI CHF 16.00 
LAMB’S LETTUCE WITH BACON CUBES, MUSHROOMS AND EGG  

 
CAPUNS AN KRÄUTER-PILZRAHMSAUCE (3 STK.) CHF 16.00 
«CAPUNS» SPÄTZLI DOUGH WITH HERBS AND SALSIZ IN MANGOLD LEAF 
SERVED WITH MUSHROOM-HERBES CREAM SAUCE (3 PCS) 

 ALS HAUPTSPEISE (5 STK.) MAIN DISH (5 PCS) CHF 26.00 
 
BLATTSALAT AN APFELDRESSING CHF 13.00 
MIT WILDWURSTSTREIFEN UND HIRSCHROHSCHINKEN 
LEAF SALAD WITH APPLE DRESSING  
STRIPS OF GAME SAUSAGE AND RAW VENISON HAM 

 
VORSPEISEN TRILOGIE ZUM TEILEN    CHF 23.00 
RINDSTARTAR, ÜBERBACKENE FEIGE, WILDWURST 
APPETIZER TRILOGY TO SHARE 
BEEF TARTAR, BAKED FIG, GAME SAUSAGE 
 



HAUPTGÄNGE MAIN DISHES 

 
HIRSCH-CORDONBLEU GEFÜLLT MIT CHF 39.50 
KÄSE, HIRSCHROHSCHINKEN UND PILZEN, DAZU 
HAUSGEMACHTE SPÄTZLI, ROSENKOHL, ROTKRAUT UND MARRONI  
RED DEER CORDON BLEU FILLED WITH RAW VENISON HAM AND MUSHROOMS  
SERVED WITH SPÄTZLI, BRUSSELS SPROUTS, RED CABBAGE AND CHESTNUTS 

 ALS MINI CORDONBLEU AS A MINI CORDONBLEU CHF 31.50 
 
WILDPFEFFER “SCHIFFAHRT” MIT HAUSGEMACHTEN  
SPÄTZLI, DAZU ROSENKOHL, ROTKRAUT UND MARRONI  CHF 35.00 
“WILDPFEFFER” MARINATED AND STEWED TRIMMINGS OF VENISON  
WITH SPÄTZLI, RED CABBAGE, BRUSSEL SPROUTS, CHESTNUTS AND CRANBERRY PEAR  

 
REHSCHNITZEL AN WILDRAHMSAUCE,  CHF 41.00 
MIT HAUSGEMACHTEN SPÄTZLI, ROTKRAUT, 
ROSENKOHL UND MARRONI 
ESCALOPE OF ROE DEER MEAT WITH CREAM SAUCE, SPÄTZLI, 
RED CABBAGE, BRUSSEL SPROUTS AND CHESTNUTS 

 
WILDGESCHNETZELTES AN PILZRAHMSAUCE  CHF 28.00 
IM RÖSTIPASTETLI 
STRIPES OF VENISON IN A MUSHROOM CREAM SAUCE  
WITH RÖSTI (ROASTED POTATOES) 

 
WILDHACKBRATEN AN WILDRAHMSAUCE  CHF 28.00 
MIT GEMÜSE UND POLENTA 
GAME MEATLOAF WITH CREAM SAUCE, VEGETABLES AND POLENTA 

 
HIRSCHENTRECÔTE AN MORCHELRAHMSAUCE  CHF 44.00 
MIT TROCKENFRÜCHTE-EBLY  
RED DEER ENTRECÔTE WITH MOREL CREAM SAUCE 
AND EBLY WITH DRIED FRUIT 

 
HERBSTTELLER “VEGI” MIT HAUSGEMACHTEN  CHF 28.00 
SPÄTZLI, ROTKRAUT, ROSENKOHL, MARRONI,  
PANIERTEN CHAMPIGNONS, PREISELBEERBIRNE UND PILZRAHMSAUCE 
AUTUMN PLATE “VEGETARIAN” WITH SPÄTZLI,  
RED CABBAGE, BRUSSELS SPROUTS, CHESTNUTS, BREADED MUSHROOMS  
PEAR WITH CRANBERRIES AND MUSHROOM CREAM SAUCE 


