
M E N U   
 C é c i l e  L e v y  &  M i g u e l  S a n c h e z  

A M U S E S - B O U C H E S  

Croquettes de tapioca : Canard confit, aïoli citron confit & gingembre (2 pcs) 15 
Tartare de veau : Brioche toastée, pesto basilic, piment d’espelette, citron, noisette (2 pcs) 14 
Chou rave, ajo blanco, pavot (2 pcs) 11 
Magret de canard séché, baie de genièvre, condiment cébette & jalapeño 14 

        E N T R É E S   

                Crudo de sériole : Bloody Mary, ciboulette, espuma de céleri & coriandre 19 
	  Tataki de boeuf, tamarin, chips d’échalote, coriandre, piment oiseau séché 19 
	  Poireau : Vinaigrette poire, graine de moutarde, fêta fumée 17 
 	  Asperge : Crème d’amande, sauce Maltaise, marjolaine, sauce vierge 21 

P L AT S  

Maigre : Crème de chou fleur, pak choi, pleurote, beurre blanc hareng, poivre Timut 37 
Faux-filet : Brochette, millefeuille de pommes de terre & nori, jus corsé, poudre wakamé 39 
Risotto : Petit épeautre, pleurote, épinard, jaune d’oeuf confit 32 
Magret de canard : Déclinaison de topinambour, miso, aji dulce, jus brun 38 
	     
	    À PARTAGER 

               Poulpe « Anticuchera » : Banane plantain, manioc, romaine braisée, yaourt & sauce Valentina 100 

FROMAGES 

Sélection de fromages 
- Saint Nectaire fermier 8 - Baluchon cendré chèvre 9 - Tomme de Brebis 10 - Tomme aux fleurs 10 
- Assortiment 18 

        D E S S E RT S  

                 Crémeux chocolat, glace dulce de leche, café Turc, espuma café, tuile cacao 14 
                 Shortbread noix de coco, ganache chocolat blanc, crème patate douce & laurier 13 

SENS accorde  une  imp ortan ce  pa rt icu l iè re  à  l a  p roven a nce  de  s es  p ro dui t s  e t  a ux  a r t i sa ns  q ui  l e s  fa çonne nt .   

PRIX NETS,  SERVICE COMP RIS.  LISTE DES  A L L ER G ÈN ES DI SP ONIBL E SUR DEMANDE.  



M E N U   
 C é c i l e  L e v y  &  M i g u e l  S a n c h e z  


A M U S E S - B O U C H E S   

Tapioca croquettes : Confit duck, cured lemon & ginger aïoli (2 pcs) 15 
Veal tartare : Toasted brioche, basil pesto, Espelette pepper, lemon, hazelnut (2 pcs) 14 
Kohlrabi, ajo blanco, poppy seeds (2 pcs) 11 
Cured duck breast, juniper berries, spring onion & jalapeño condiment 14 

         S TA RT E R S  

               Yellowtail crudo : Bloody Mary, chives, celery & coriander espuma 19 
	   Beef tataki : Tamarind, shallot crisps, coriander & dried bird’s eye chili 19 
	   Leek : Pear vinaigrette, mustard seeds, smoked feta 17 
	   Asparagus : Almond cream, Maltaise sauce, marjoram, vierge sauce 21 

M A I N  C O U R S E S  

Drumfish : Cauliflower cream, pak choi, oyster mushroom, herring beurre blanc, Timut pepper 37 
Sirloin : Skewer, potato and nori millefeuille, rich jus, wakame seaweed powder 39 
Risotto : Einkorn, oyster mushroom, spinach, cured egg yolk 32 
Duck breast : Jerusalem artichoke trio, miso, aji dulce, brown jus 38 
      
	      TO SHARE 

                  « Anticuchera » Octopus : Plantain, cassava, braised romaine lettuce, yogurt & Valentina sauce 100 

C H E E S E S 

Cheeses selection 
- Saint Nectaire fermier 8 - Baluchon chèvre 9 - Tomme de Brebis 10 - Tomme aux fleurs 10 
- Assortiment 18 

         D E S S E RT S  

                   Chocolate cream, dulce de leche ice cream, Turkish coffee, coffee espuma, cocoa tuile 14 
                Coconut, white chocolate ganache, sweet potato & bay leaf cream 13 

SENS  places  great  imp o rt an ce  on  the  p r ove nance  of  i t s  pr oduc t s  and th e  a r t i sans  who craf t  t he m 

NET PRICES –  SERVICE INCLUDED.  ALLERGEN LIS T AVAILA BLE UPON REQ UES T.


