MENU

Mix Clamato 12

Huitre, cocktail Clamato, condiment Clamato

Petits pois & frisée brilée 15

Lait fermenté légérement texturé, créme de laitue au miso

Ventreche de thon rouge 19

Crabe vert, christe marine, créme fraiche

Maquereau a la flamme 17

Jalapenos, cassis

Thon rouge de Méditerranée 28

Concombre au barbecue, groseille, huile de bourgeons de pin, condiment d'herbes fagon taboulé libanais

Effiloché d'agneau 26
Courgette de Nice, figue, feuilles de figuier brtilées

Orzo 22

Creme de fenouil, myrtille, cardamome noire

Fromages
- Comté 7 - Saint Nectaire fermier 8 - Sainte-maure de Touraine 9

- Assortiment 18

Abricot 12

Marmelade de citron au poivre noir, sabayon a la fleur d'oranger, curcuma, verveine

Fraise 14

Brebis, chocolat noir

SENS accorde une importance particulié¢re a la provenance de ses produits et aux artisans qui les fagonnent.

PRIX NETS, SERVICE COMPRIS. LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE.



MENU

Clamato mix 12

Opyster, Clamato cocktail, Clamato condiment

Peas & charred frisée 15

Lightly textured fermented milk, lettuce & miso cream

Bluefin tuna belly 19

Green crab, sea fennel, créme fraiche

Flame-grilled mackerel 17

Jalapefio, blackcurrant

Mediterranean bluefin tuna 28

Grilled cucumber, redcurrant, pine bud oil, herb condiment inspired by Lebanese tabbouleh

Pulled Lamb 26
Nice zucchini, fig, charred fig leaves

Orzo 22

Fennel cream, blueberry, black cardamom

Cheeses
- Comté 7 - Saint Nectaire fermier 8 - Sainte-maure de Touraine 9

- Assortiment 18

Apricot 12

Lemon and black pepper marmalade, orange blossom sabayon, turmeric, verbena

Strawberry 14
Sheep's milk cheese, dark chocolate

SENS places great importance on the provenance of its products and the artisans who craft them

NET PRICES - SERVICE INCLUDED. ALLERGEN LIST AVAILABLE UPON REQUEST.



