
M E N U   
 A l e x a n d r e  A z i z a 


A M U S E S - B O U C H E S   

Escargot : Persillade 13 
Huître : Vinaigre d’échalote, poivre noir 12 
Moelle de bœuf : Sabayon romarin, chapelure, ail, citron jaune 11 

      E N T R É E S   

          Lard : Endive, noix, jus de viande 17 
          Poireau brûlé : Vinaigrette tiède, soupe de vert de poireau, pickles 16 
          Gnocchis de pomme de terre : Lait d’arêtes, œufs de truite 18 
          Tartare de bœuf : Bœuf coupé au couteau, échalotes, câpres, cornichons, moutarde, jaune d’œuf 19 

P L AT S  

Smash Saucisse : Purée de pomme de terre, jus de viande 29 
Volaille : Girolles, céleri, sauce normande 33  
Pois cassés à la française : Crème de laitue, émulsion d’oignons doux 28 
Maigre : Beurre blanc, pommes de terre nouvelles fumées, pâte de citron rôti 34 

	 À PARTAGER 

	 Côte de bœuf Simmental : Pommes de terre grenaille, poêlée de champignons,                                                                                                                                                                 
	 sauce hollandaise 120 

FROMAGES 

Sélection de fromages 
- Comté 8  -  Brie de Meaux 8  -  Sainte-Maure de Touraine 9  -  Tomme aux fleurs 10 
- Assortiment 18 

	 D E S S E RT S  

	 Île flottante : Crème chai latte, caramel, amandes effilées 12 
	 Mousse au chocolat tiède : Cookie, sorbet chocolat-laurier, clémentine 14 

SENS accorde  une  imp ortan ce  pa rt icu l iè re  à  l a  p roven a nce  de  s es  p ro dui t s  e t  a ux  a r t i sa ns  q ui  l e s  fa çonne nt .   

PRIX NETS,  SERVICE COMP RIS.  LISTE DES  A L L ER G ÈN ES DI SP ONIBL E SUR DEMANDE.  



M E N U   
 A l e x a n d r e  A z i z a 


A M U S E S - B O U C H E S   

Snail : Persillade 13 
Oyster : Shallot vinegar, black pepper 12 
Beef bone marrow : Rosemary sabayon, breadcrumbs, garlic, lemon 11 

	 S TA RT E R S  

	 Pork belly : Endive, walnut, meat jus 17 
	 Charred leek : Warm vinaigrette, green leef  soup, pickles 16 
	 Potato gnocchi : Fish bone broth, trout roe 18 
	 Classic beef tartare : Hand-cut beef, shallot, capers, gherkins, mustard, egg yolk 19 
  
M A I N  C O U R S E S  

Smash sausage : potato purée, meat jus 29 
Poultry : Chanterelles, celeriac , normandy sauce 33 
French-style split peas : Lettuce cream, sweet onion emulsion 28 
Lean : Beurre blanc, smoked new potatoes, roasted lemon paste 34 

	 TO SHARE 

	 Simmental beef rib : Baby potatoes, sautéed mushrooms, hollandaise sauce 120 

C H E E S E S 

Cheeses selection 
- Comté 8  -  Brie de Meaux 8  -  Sainte-Maure de Touraine 9  -  Tomme aux fleurs 10 
- Assortiment 18 

	 D E S S E RT S  

	 Floating island : Chai latte cream, caramel, flaked almonds 12 
	 Warm chocolate mousse : Cookie, chocolate & bay leaf sorbet, clementine 14 

SENS places  par t icu l a r  im po rtance  on  t h e  proven an ce  of  i t s  p rodu cts  a nd the  a r t i sa ns  who  cra f t  th em .   

NET PRICES,  SERVICE INCLUDED.  ALL ER G EN  I NFORMATION  AVAILA BLE UPON R E QUEST.


