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L’HOTEL
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Entouré des Alpilles & d'oliveraies, 'hétel est un Hameau véritable autour de sa
place de village provengal, avec sa fontaine et ses platanes.

Autour de cette place, la nature est omniprésente, et les 31 chambres de
hétel sont réparties dans les maisons du Hameau, la plupart avec des
terrasses privatives, donnant sur les jardins de roses, I'oliveraie ou le champs
d'amandiers.

31chambres et suites

Restaurant gastronomique Allegria!
Restaurant a ciel ouvert La Petite Guinguette
Un espace bar avec cheminée

Oliveraie de 5 hectares

Piscine extérieure

LE |>/|AF\:|AGE

C'est le jour J. L'un des plus beaux jours de votre vie. Tout doit &tre parfait. Le
soleil de Provence brille sur les vignes et sur les oliviers centenaires. Dans une
ambiance sobre, raffinée, laissez vous enchanter par le Hameau des Baux et
la beauté de la nature environnante. Chacun est aux petits soins, prét a vous
accueillir, vous et ceux que vous aimez.

INFORMATIONS COMMERCIALES
« Offre Mariage possible toute 'année hors période estivale
o Offre Mariage sur privatisation du Hameau a partir de 15 O00 € la nuit
¢ Chambre des mariés offerte



DES CHAMBRES DE CAMPAGNE
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CHAMBRE SUPERIEURE CHAMBRE SUPERIEURE TERRASSE CHAMBRE CLASSIQUE
e 4 chambres de cette catégorie ¢ B chambres de cette catégorie o 5chambres de cette categorie
¢ Occupation max 2 personnes e QOccupation max 2 personnes ¢ Occupation max 2 personnes
e Environs 37m? ¢ Environs 37m? e Environs 20m?2
* Chambre double ou twinnable « Chambre double ou twinnable e Chambre double ou twinnable
¢ Salle de bain et WC séparés e Salle de bain ¢ Salle de bain et WC séparés

e Terrasse privative

CHAMBRE DELUXE CHAMBRE DELUXE TERRASSE
e 4 chambres de cette catégorie e 3chambres de cette catégorie
e Occupation max 4 personnes Occupation max 4 personnes
e Environs 42m?= Environs 47m?=
e Chambre double ou twinnable Chambre double ou twinnable
o Salle de bain et WC sépareés Salle de bain et WC sépareés
Terrasse privative




DES SUITES DE CAMPAGNE
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SUTEFAMILLE TERRASSE SUITE PRIVILEGE TERRASSE
e B chambres de cette catégorie « 3chambres de cette catégorie
+ Occupation max 4 personnes « Occupation max 4 personnes
* Environs 47m? e Environs 65m?
» Chambre double ou twinnable « Chambre double ou twinnable
* Salle de bain et WC sépareés o Salle de bain et WC séparés

e Terrasse privative e Terrasse privative




PLANDUHAMEAU
” Le Mas

Supérieure: 11,15
Deluxe 12,14
Deluxe Terrasse: 10

@ Le Patio

Supérieure Terrasse: 16

@ La Chapelle
Supérieure: 21
Supérieure Terrasse: 24
Deluxe: 20
Suite Famille Terrasse: 23,25
Suite Privilege Terrasse: 22

e LaGrange

Suite Famille Terrasse: 40,41 1

@ LePetitMazet
Suite Famille Terrasse: 42 2 /; 1{
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@ L’Ecole Y o
Deluxe : 32 r*_,.ﬂ-)ul“?“?“aj
Deluxe Terrasse: 31 L by

e Le Pigeonnier

Suite Privilege Terrasse: 30

@ Le Moulin

Supérieur Terrasse: 51
Suite Privilege Terrasse: 50

Le Mazet

Deluxe Terrasse: 33

@ La Villa

Classique: 6263676869
Supérieure ;65
SupérieureTerrasse ; 60, 6166
Suite Famiille Terrasse: 64




LES ESPACES

BISTRONOMIE
DE BONNE HUMEUR

RESTAURANT ALLEGRIA'!
« 50 convives en intérieur sur deux espaces
o 30 convives en intérieur sur un espace
o Salle intérieure chauffée et climatisee
e Terrassearboreée
¢ Espaces de restauration modulables
o« Ouverture alannée

LA PETITE
GUINGUETTE

LAPETITE GUINGUETTE DU HAMEAU DES BAUX

80 convives

Place de village autour de sa fontaine
Arborée

Uniguement en exterieur

Ouverture uniquement de mai a septembre

Pour cette option, il faudra sélectionner la formule
vin dhonneur et Petite Guinguette

LE BAR
o Coinlounge
e Terrasse
¢ Une mixologie du soleil
e Carte de vinslocaux et bieres artisanales
e BaraSpritz




LE VIN D’HONNEUR
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Prolongez Fémotion de votre cérémonie avec un vin d’honneur élégant et convivial. Dans un
cadre d'exception, NOUs VOUS proposons une trois types d'apéritif selon votre envie ; toujours
accompagné de lincontournable tapenade de la cheffe, pour célébrer ce moment unique
avec vos proches. Ce temps de partage précéde votre repas de féte et annonce une soirée
meémorable. Laissez-vous porter par 'atmosphéere chaleureuse du Hameau des Baux et
offrez a vos invités une parenthése gourmande inoubliable

Apéritif Hameau
(1heure)
14€

PROPOSITION

¢ Vin (blanc, rosé, rouge)

« Biére (Fada blonde,
blanche)

o Kir

¢ Softs (eaux minérales, jus,
sodas)

o Tapenade, foccacia &
chips de pain

DROIT DE BOUCHON 35€

Apéritif Champagne
(1heure)
19€

PROPOSITION
e Ixcoupe/PAX
o Refill
o Softs (eaux minérales, jus,
sodas)
e Tapenade, foccacia &
chips de pain

Apéritif Festif
(1heure)
25€

PROPOSITION

Cocktail unigue (type
sangria/ponch)
Spritz, GinTonic

Vin (blanc, rosé, rouge,
pétillant)

Biere (Fada blonde,
blanche)

Softs (eaux minérales,
jus, sodas)

Tapenade, foccacia &
chips de pain



COCKTAIL DINATOIRE
CWM% wslre wa%&/

Cocktail Dinatoire Accompagnements
vin d’honneur
12 pieces aux choix

: € |a pi¢ choi
et s B6%€ la piece au choix

Pour compléter votre cocktail, nous vous proposons des ateliers culinaires a retrouver page suivante.
Pour un cocktail dinatoire, nous vous conseillons de choisir 8 pieces salées et 4 pieces sucrées.

LES PIECES COCKTAILS

LES VEGETALES LES MARINES LES BOUCHERES
¢ Samoussa ¢ Verrine poulpe & pois chiche « Velouté courge & lard
o Wrap de légumes o Tartelette Ttartare de poisson o Effiloché daube de taureau
e Crostini chevre-miel et avocat e Verrine lentille, lard & cebette
« Crostini roquefort noix ¢ Verrine crevette & citron ¢ Terrine maison, pickles
¢ Houmous & naan ¢ Crostini roquefort noix e Foccacia farcie
¢ Gaspacho tomate + Pissaladiére
¢ Gougere fromage e Tartare de poulpe

¢ Champignon oeuf

o Tartelette épinard & chevre

¢ Roulé au fromage et herbes
fraiches

Laissez parler vos envies, nous vous laissons le plaisir de sélectionner vous-méme vos pieces cocktail.
Selon votre désir, nous pouvons vous faire des propositions supplémentaires.
Nos propositions, s'adaptent & la saison et aux producteurs locaux, elles sont donc susceptibles d'étre modifiées.




LE VIN D’HONNEUR
[es aleliers

Ajoutez une touche d'originalité a votre vin dhonneur grace a nos ateliers gourmands, ol saveurs et convivialité se

rencontrent.
ATELIERECAILLER ATELIER JAMBON ATELIER BARBECUE
Les Huitres de Camargue, Minimum 30 personnes Trio de Brochettes
accompagnées de pain de seigle Show cooking découpe au couteau Viande marinée, crevette et
et de beurre demi-sel e B€ /personne légumes
e 2 huitres:5€ /personne o 9%€ /personne

e 3 huitres: 7€ /personne



LESREPASA /)/.../
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Entrée + Plat + Dessert
B65€ /personne

Entrée + Plat + Plateau de
Fromage + Dessert
77€ /personne

Entrée + Poisson + Viande +
Plateau de fromages + Dessert
9O3€ /personne

Nous vous laissons libre de composer votre menu en fonction de vos envies. Nous travaillons avec des produits frais, de

saison et locaux. C'est pour cela que nos propositions changent au fil des saisons.

Et pour sublimer votre repas de féte, une pieéce montée peut &tre réalisée sur demande et en supplément, pour une
touche sucrée aussi élégante que gourmande
Voici quelques inspirations de menu, créons votre menu avec la Cheffe,

MENU PRINTANIER
Propositions d‘entrées
e Assiette de léegumes de saison
crus et cuits, purée dasperge
verte
o Asperges vertes, Sabayon a la
Nnoisette
Propositions de plats
¢ Agneau de Sisteron réti, épaule
confite & feves sautées
e Piece de veau de notre région,
Ragout de morilles au Jus et
petits legumes
e Le poulpe de Roche, artichaut
barigoule et émulsion au citron
confit
¢ Le pagre, asperges blanches et
agrumes
Propositions de desserts
e Fraiseaujus
¢ Larhubarbe et 'avoine

MENU ESTIVAL
Propositions d‘entrées
e Aubergine a la parmesane,
cépres et olives de Provence
« Velouté de courgette a la sauge,
caillé de chevre de GAEC, fleur
farcie
Propositions de plats
¢ Raviole de daube de poulpe,
fenouil confit, pois c¢chiches
croustillants
o Filet de taureau & petits farcis
e Filet de boesuf avec moellg,
pomme de terre rétie et petits
légumes
e Encornets de Méditerranée
juste sautés, artichauts crus et
cuit & beurre d’herbes
Propositions de desserts
¢ Lacerise au chocolat
e Abricot réti au romarin & sorbet
au fromage blanc

MENU AUTOMNAL
Propositions d‘entrées
o Assiette de léegumes et fruits

d'automne

¢ Raviole de champignons,
bouillon d'oignon et copeaux de
lard grillé

Propositions de plats
¢ St Jacques roéties, brocolis et
citrons confits
« Daurade de mediterranée,
aubergine et champignons
sautés, jus de veau réduit
e« Pigeon de M. Celerin, betterave
& figue
e Piece de cochon roétie, cavatelli
Mmaison et champignons sautés
Propositions de desserts
e Tarte chocolat juste tiede &
sorbet cacao
e Le coing réti, vinaigrette au miel
et sorbet coing

Toutes nos formules comprennent une mise en bouche et des mignardises



LAFORMULE DES BAUX

1Tapas, mix possible
1piece au Barbecue a partager pour deux
ou1plat au Barbecue
1dessert
B60<€ /personne

Quelques idées de mets, composez votre menu avec la Cheffe.

TAPAS PIECE AU BARBECUE A PARTAGER DESSERT
Propositions d'‘entrées (2 PERSONNES) Propositions d'entrées
¢ Panisse Propositions d'‘entrées e« Tarte a partagenr
+ Salade de pastéque feta + Piece de cochon o lle flottante
¢ Salade de tomate burrata o Piéce de veau ¢ Panna cotta
e Foccaciajambon & burrata o Piece de taureau ¢ Mousse au chocolat
¢ Houmous pois chiches & naan ¢ Poitrine de cochon e Crumble
e Tian delégumes e Poisson de la péche du jour o Clafoutis
e Légumes grillés (panache possible)
PLAT BBQ

Propositions de plat
e saucisses de taureau
¢ Burger pulled porc
e Cuisse de poulet
o Poulpede
Méditerranée
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LES REPAS A 4/@}&-/
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DUHAMEAU
DES BAUX
LES FORFAITS
LE FORFAIT VIN CLASSIQUE
(1POUR 4)

Une bouteille de vin (75 cl.), Domaine La Vallongue "Garrigues" AOP Les Baux de Provence
o 10€/ personne

(1POUR 3)
Une bouteille de vin (75 cl.), Domaine La Vallongue "Garrigues" AOP Les Baux de Provence
o 13€/personne

LE FORFAIT SELECTION (1POUR 4)

Sélection de vins haut de gamme

Une bouteille de vin (75 cl.), Domaine Francois Villard "Mairlant" 2022, AOP Saint-Joseph pour 4 personnes (ou équivalent)
o 17€/ personne

LE FORFAIT SELECTION (1POUR 3)

Sélection de vins haut de gamme

Une bouteille de vin (75 cl.), Domaine Frangois Villard "Mairlant" 2022, AOP Saint-Joseph pour 3 personnes (ou équivalent)
e 23€/personne

LE FORFAIT PREMIUM
Sur demande

DROIT DE BOUCHON
¢ 35€ /bouteille

FORFAIT SOFT
Eau minérale (plate, gazeuse), thé, cafés
¢ B€/par personne



LES MENUS SPECIAUX
94 chovcin S0 mence

POURLES PETITS INVITES
MENU ENFANT (MOINS DE 12 ANS)
o 25€ personne
Supréme de volaille fermiére et pates maison ou légumes de saison
Ou
Cabillaud et écrasé de pomme de terre ou légumes de saison
Gateau
Carafes d’'eau inclues

MENU PRESTATAIRE
Formule plat + dessert
o 40€ /personne

MENU SPECIFIQUE
(sans supplément)
Si vous ou vos invités suivez un régime alimentaire spécifique, nous
pouvons vous proposer des menus adaptés,
o Allergies
o Végétariens
o Végeétaliens
¢ Sans Gluten
e Sanslactose

Cé%éw /_M%’MO boci /@ ‘,/a/ nedl

LES PETITES FAIMS

LES PETITES SOIFS

OPEN BAR




LE BRUNCH
&ﬂm /O/ noces

LES ENTREES

Houmous de pois chiches et
quelgues Naan

Saumon Gravlax, blinis et creme
au citron

Charcuterie de notre région
Tapenade aux anchoiades avec
quelgues gressins

Salade de boeuf sauce aigre
douce

Salade de légumes de saison
Salade de pois chiches au
vinaigre de frais

Tarte de saison

Pissaladiere

Pain spéciaux, réalisés par nos
soins

Samoussa de légumes de saison
Boulette de veau au cumin

le Brunch Allegria !

54€ /personne
LESPLATS
e Poisson de la peche du jour, cuit
en papillote
e Piecce du boucher -cuisinee

entiere, sauce barbecue
Petits Iégumes rétis
Pomme purée

LES DESSERTS

e La verrine : Mousse au chocolat,
Panna Cotta, Crumble, Tiramisu

e Tarte de saison

¢ Entremet

Inclus également
viennoiseries, pains, céreéales, brioche, gaufre, salade de fruits,
confitures, cake, compote, crépes
jus de fruits & boissons chaudes



NOTRE COUP DE COEUR

Besoin d’un Wedding planner ? Nous vous recommandons Fanny WIDULA

¢ OnDiraitlLe Sud
+33689345630
ondiraitlesudevents.com
Elle sera parfaite pour vous accompagner dans 'organisation de votre mariage, Avec son expertise
et son sens du détall, elle saura donner vie a vos envies et faire de votre grand jour un moment.
inoubliable




NOS CONSEILS
?W scblimen ustoe e
”M% Photographe et vicdéaste

Afin de vous accompagner dans l'organisation de « Md<Clic Studio
votre mariage. Voici nos recommandations de Maeva DESFOGES

prestataires de confiance.

Arrangements floraux

¢ Celcilia Flor
StMartinde Crau
+334904716 69
ceciliaflor.com

Musique & Entertainment

¢ DUOGM
Anges GILLES & Ilnes MARTINEZ
contact.duo.gm@gmail.com
duogm.com

¢ SAXIN THE WOOD
Duo de Musiciens
+33679828899
inspirations-sonores.com

o REVERS
Charles-Henry MONLEY & Matthieu CARMIN
+3389856718
reversofficiel.com

e Aurelien MONET
DJ évenementiel
+33699459063
aurelien-monet-evenementiel.fr

+336 59986131
mdclic-studio.fr

¢ Julie VERDIER
+33614 8236 61
julieverdier.com

e Cedric KLEIN
cedricklein.com

¢ SHIVADO
Vidéaste
+336388809346
byshivado.fr

¢ Guillaume COURT
Vidéaste
+33679428673
youlens.fr

Mobilier & Décoration

¢ Oravis
sales@oravis.com
+336 44600202
oravis.com

¢ N1 Evenement
contact@nlevenement.com
+33761714003
nlevenement.com

¢ BelLounge
info@be-lounge.com
+334 42152166
be-lounge.com


tel:+3379428673

LA PRIVATISATION
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DATES* PRIX
De novembre a mars 1B000€TTC
En avril et octobre 19600€TTC

En mai,juin & septembre (incluantle ler
weekend dejuillet et le dernier 25000€TTC
weekend d'aolit)

*Sur demande enjuillet et aoGt
*Sur demande sur un jour de semaine

Informations supplémentaires

Prix par nuit hors petit déjeuner pour la privatisation des chambres (31 chambres)
Minimum 2 nuits : vendredi et samedi de mai a octobre

Possibilité sur une seule nuit de novemiore a avril

Hors WE de paques (2 nuits) et ascension (3 nuits)

Arrivée 316h00, rendu des chambres le surlendemain 3 10h00

Départlibre dans lajournée

Nos offres sont adaptables a vos besoins spécifiques. N'hésitez pas a nous contacter pour toute
demande de renseignement ou pour un devis personnalisé. Nous serons ravis de vous accompagnenr
dans l'organisation de votre événement. Nous débordons didées pour satisfaire vos envies!
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HAMEAU DES BAUX

INFORMATIONS PRATIQUES

Offre mariage sur privatisation

Veéritable village provencal

27 chambres & suites

2 restaurants, Allegria! & g Petite Guinguette
Espaces modulables

Place du village, piscines & jardins

ACCES

Gare TGV Avignon 34 min 34 km
Aeroport dAvignon 44 min 34 km
Aeroport de Marseille 57 min 60 km

VOTRE CONTACT POUR ORGANISER VOTRE MARIAGE
Sandrine & Jade
events@les-petites-maisonscom

285 Chemin de Bourgeac
13520 PARADOU
04 48 7000 23
reservation@les-petites-maisonscom
les-petites-maisonscom
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