
Terroirs et  Cépages des Alpilles 
M E N U  7 0 €   |    A C C O R D  M E T S  E T  V I N S  3 0 €

Mise en bouche
L A  B E T T E R A V E  F R I E

Réduction de vinaigre de fraise

Entrée
L E S  S E I C H E S  D E  M É D I T E R R A N É E

En ravioles fraîches, fin ragoût de petits pois de pays, menthe du jardin et agrumes

Plats
L E  P O I S S O N  D E  L A  P Ê C H E  D U  J O U R

Snacké sur la peau, artichauts en beaux morceaux, fins copeaux croquants et sauce vierge
aux câpres et aux aromates de la Garrigue

L E  J A R R E T  D E  V E A U  D E S  H A U T E S - A L P E S

Confit sur l’os, fèves printanières juste tombées, asperges et jus réduit

A U  C H O I X

Dessert
L A  M O U S S E  A U  C H O C O L A T  S O U F F L É E

Sorbet et sauce cacao

Prix nets TTC en Euros. taxes et service compris.
Origines des Viandes : nés, élevées et abattues en France. 
Tableau d’allergènes disponible sur demande.

PREMIÈRE ÉDITION
EN COLLABORATION AVEC
LE DOMAINE FONTCHÊNE 

SAINT-RÉMY-DE-PROVENCE


