MORGON ‘Le Colombier’

Joseph Burrier

TERROIR

Les coteaux viticoles du Beaujolais se situent a 'extréme
Sud de la Bourgogne, entre Macon et Villefranche-sur-
Sadne, sur la rive droite de la Sadne. LAOP Morgon
couvre une superficie de 1100 ha, entre Fleurie et
Brouilly. Le lieudit ‘Le Colombier’ est situé sur le coteau
de pur granit rose, profond et sableux, qui dominent le
village de Villié-Morgon.

VINIFICATION

Les raisins sont récoltés manuellement, a maturité
optimale. A la fin de la macération, les raisins fermentés
sont transféres délicatement dans les pressoirs, puis
vieillis en cuve afin de préserver le caractere fruité et
frais de cette cuvée.

DEGUSTATION

D'un abord fruité et séduisant, il présente une belle
structure typique de Morgon, pleine et intense, avec
cependant une finale souple sur de beaux tanins murs.

MORGON

Le Colombier

ACCORDS METS & VINS

Servir dans des verres fins adaptés, entre 13 et 15 °C.
L'accord est a rechercher avec la charcuterie, les
viandes grillées ou en sauce, les abats, la volaille, le
AOP: Morgon gibier et les fromages pas trop affinés.
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