Facts & Figures
% Gegriindet 2011 von Andrew und
Emma Nielsen.
*k Super Micro-Negociant.

*k Le Grappin — Topweine, die auch
reifen durfen.

*k Du Grappin - vin de soif -

die spielerische Linie.

sk Langzeit -Abnahme Vertrdge mit Winzern .
*k Trauben mind. Bio Qualitat.

sk Alte, artisanale Weinbereitungstechnik.
sk Kein Schwefel bis zur Abfillung.

*k Cote d'Or, Cote d’Auxerre, Maconnais
und Beaujolais.

Le Grappin

Der Mann, der auszog, das Weinmachen zu lernen

Es war ein Clos de la Roche von Dujac, der Andrew veranlasste, den Werbeberuf =
an den Nagel zu hangen. Nach dem Studium und Lehrjahren bei Kosta Browne = @
(CA), Felton Road (NZ) und Simon Bize im Burgund, griindete er 2011 Le Grappin.

Sein Spleen sind Boden und vergessene Weinbereitungs-Techniken. Ergo be- Auszug aus dem POVl"fOll.O
stimmt das Terroir liber das Vorgehen im Keller - inspiriert von der vielen Fach-
literatur, die Andrew verschlingt. Uber die Jahre entstand so sein filigraner, aber
sehr personlicher Stil. Alle Weine ruhen lange unbewegt in neutralem Holz oder
Betoneiern und sind trotz minimalen Eingriffen klar und sauber. Wir lieben den
Macon-Villages mit seinem Duft von weissem Obst und Krautern und dem salzi-
gen Abgang. Unser Geheimtipp: Der rare weisse Beaune 1er Les Gréves ist eine
Klasse fiir sich!

Macon-Villages

Aus kalkhaltigen steilen Lagen im Dorf Azé.
Selten gesehene Tiefe und Dichte in der «en-
try level» Chardonnay Abteilung. Salzig, kréu-
trig, weisse Bliten, sehr Umami mit seinen
Schichten hefiger Cremigkeit.

.,

- (D Vézelay
}% In Burgunds hohem Norden, neben Chablis.
Kimmeridge Siid-Lage, reich an Fossilien, auf

Terroir Sorten 350 Meter Meereshéhe. Teils im Grossfass und
. . im Betonei lange auf der Hefe ausgebaut. Zitrus-
B_urgund, F_R ) Pinot Noir noten, weisse Bliiten, salzig-iodig, weisser Apfel.
Einzellagen im Burgund, vom kihlen Veze- Chardonnay
lay im Norden bis ins siidliche Macon. Kon- Aligoté

tinental mit mediterranem Einfluss. Andrew Gama
interessiert sich sehr fiir Béden. Jeder Wein y

eine Einzellage, deren Beschaffenheit auf der Beaune 1er Cru Les Boucherottes
Flasche beschrieben ist. In bester Lage, direkt unter dem beriihmten
Clos des Mouches. Ganztrauben Garung
mit gelegentlichem «Stésseln» am Ende der
Garung. Im grossen Holz und der «Wineg-
lobe» ausgebaut. Seidig-feiner, komplexer
Vorzeige-Burgunder.






