
✽ 7 Hektar grosser Clos.
(ummauerter Weinberg) 

✽ Weitere Lagen in und um Cruzille.

✽ Über 27 einzelne Parzellen.

✽ Alte Reben, Selection Massale.

✽ 910 von Mönchen der Abtei Cluny angelegt.

✽ In 3. Generation ohne Pestizide 
und Herbizide.

✽ Klassische Weissweine mit langer Gärung.

✽ Rotweine im Semi-Carbonique Stil.

Au Quin Château
Weisser und blauer Mergel, Ton. Handelse, 
spontan vergoren, ca. 10 Monate im 500L 
Fass auf der Feinhefe ausgebaut. Minerali-
sche Frische, gute Säure und dichter Körper 
ergeben einen lebhaften, zugleich eleganten 
Chardonnay mit viel Zug.

Cuvée 910
Wegweisend! Blend aus Pinot, Gamay und 
Chardonnay in Co-Fermentation. Handlese, 
semi-carbo Gärung in gebrauchter Eiche 
ausgebaut. Kein Filtrieren, kein Schwefel. 
Duftet zart nach Walderdbeeren, sanfte Wür-
ze, super Trinkfluss, dennoch abendfüllend.

Wegweisende Weine von einem geschichtsträchtigen Ort

Terroir Sorten

Facts & Figures

Wir freuen uns sehr über die Partnerschaft mit diesem historischen Weingut, die 
jetzt entstand, nachdem wir den Besitzer Julien Guillot bereits 2016 kennenlern-
ten. Der Clos des Vignes du Maynes liegt in der AOC Mâcon-Cruzille im Süden 
Burgunds. Es ist eine der ältesten, historisch belegten Weinlagen Frankreichs 
– erstmals im Jahr 910 durch Mönche der Abtei Cluny erwähnt. Seit 1954, in 3. 
Generation, wird hier ohne Pestizide und Herbizide gearbeitet, lange bevor es Bio-
Zertifikate gab. Heute führt der charismatische Julien dieses Kleinod mit viel Hin-
gabe. Die Arbeiten in den Reben und im Keller sind «impeccable» und die Weine 
wegweisend! Das Spitzen-Trio, bestehend aus dem weissen «Aragonite», der rot-
weissen «Cuvée 910» und dem Gamay «Manganite» sollte jeder Weinfan, der was 
auf sich hält, einmal getrunken haben.

Burgund, FR
Kontinentales Klima des Burgunds mit medi-
terranem Einfluss. Cruzille liegt etwas höher 
als die Côte d’Or auf 350 M.ü.M. Kühle, luftig 
exponierte Lagen. Muschelkalk, reich an Mi-
neralien und eisenhaltigem Ton.

Gamay
Pinot Noir
Chardonnay
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Manganite
70 Jahre alte, kleinbeerige Gamay Reben. 
Kalk mit Aragonit-Adern. Spontane Gärung 
der ganzen Trauben, Reifung im Burgunder-
piece. Ein dichter, präziser, saftiger Gamay 
Stil, der beweist, wie gut schwefelfreie Weine 
reifen können.

Auszug aus dem Portfolio




