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SOEPEN
Huisgemaakte soepen geserveerd met 
een broodje en kruidenboter.

Tomaat 6,5

Authentiek recept van opa met pomodori 
tomaat en draadjesvlees.

Seizoen v.a. 6,5

Wisselende soep passend bij het seizoen.

KOUDE BROODJES
U heeft de keuze uit een pistolet of 
desembrood van de bakker uit onze regio!

Tonijn tataki 15,7

Yellowfin – wasabicrumble – ponzumayonaise – 
wakame – rode ui – edamame – gemengde sla 

Carpaccio 15,2

Groene pesto – truffelmayonaise – pijnboompitten –
Parmezaanse kaas – crunchy bacon – zongedroogde 
tomaat – gemengde sla

Clubsandwich kip 16,5 

Krokante kip – little gem – Parmezaanse kaas – 
pomodori – mayonaise – krokante serranoham – 
yoghurt dressing – gekookt ei 

Twaalf uurtje 17,2

Tonijn tataki – Hollandse brie – carpaccio – 
frisse garnituur – soepje naar keuze

Proeverij 16,6 

Uitsmijter ham en kaas – warme kippendij – 
kroket van eigen receptuur – soepje naar keuze

WARME BROODJES
Kippendij 14,8 

Aioli: spread – little gem – geroosterde paprika – 
krokante serranoham – sojabonen 
’t Vosje: spread – rode pesto – gemengde sla – 
rauwkost – yoghurt dressing – BBQ saus 

Brie V 13,5  
Groene pesto – honing – balsamico – 
walnoten – vijgenchutney – frisse garnituur

Ossenhaas 18,2 
Gemengde sla – taugé – rode ui – 
komkommer – aioli – chili ketjap

Korean chicken 15,4 

Brioche brood – spicy – little gem – koolsla – 
bosui – sesamzaad – rode peper

Kipsaté v.a. 17,2

Spiesen – zoetzure salade – satésaus – 
getoast desembrood – oosterse kruiden

Hamburger 16,5 

+ vega mogelijk 1,8

Klassiek: Black Angus – mosterdmayonaise – 
ketchup – bacon – rode ui – augurk – cheddar
Chef’s: Wisselend - Seizoensgebonden 

Kroketten 11,4 
Eigen receptuur – desembrood – rundvlees – 
mayonaise/mosterd – frisse garnituur

Uitsmijter ham/kaas VM 11,9

Drie scharreleieren – ham – kaas – 
spread – frisse garnituur 

Uitsmijter ’t Vosje VM 14,9 
Drie scharreleieren - ham - kaas – spread - paprika - 
ui - champignons - bacon – frisse garnituur 

PINSA S 
Een combinatie tussen een luchtige focaccia 
en een krokante pizzabodem. 

Klassiek 13,4 
Tomaat – mozzarella – groene pesto – serranoham 

Geitenkaas V 14,5 

Rode pesto – geroosterde paprika – honing – 
pijnboompitten 

Mexico 14,9

Spread – gehakt – chilisaus – cheddar – jalapeños – 
pomodori – avocado – nacho’s

Truffel V 13,4

Spread – rode ui – Parmezaanse kaas – kastanje 
champignons – truffeltapenade – rucola

Kip pesto 15,2

Groene pesto – Parmezaanse kaas – kippendij – 
cherrytomaat – rucola 

TOSTI S 
Ham/kaas VM 7,5 

+ ananas 0,7

Jonge kaas – boerenham – spread - tomatenketchup

’t Vosje VM 12,2 

Jonge kaas – boerenham – spread – gebakken ei – 
groenten – bacon – frisse garnituur - tomatenketchup

Opa’s toast 11,9 

Jonge kaas – boerenham – friet - rundvleeskroket – 	
spread - eigen receptuur - mosterdmayonaise

Chef Special 
Vraag het gerust aan onze medewerkers!

MAALTIJD SALADES
Onze salades worden geserveerd met 
een broodje en kruidenboter

Carpaccio 18,5 

Truffelmayonaise – pijnboompitten – Parmezaanse 
kaas – crunchy bacon – zongedroogde tomaat

Kippendij 17,9

Gekookt ei – Parmezaanse kaas – cherrytomaat - 
krokante serranoham – yoghurtdressing

Geitenkaas V 16,9 

+ bacon 2,9

Lauwwarm – rode pesto – walnoten – 
honing – geroosterde paprika

Tonijn tataki  18,9 

Yellowfin – wasabicrumble – wakame – edamame – 
punzumayonaise – sojasaus

DESSERTS 
Dame blanche 6,5

Vanille-ijs – chocoladesaus – brownie –
slagroom – munt 

Affogato 5,5

Vanille-ijs – espresso – kletskop

Scroppino 8,9 

Citroenijs – Vodka – Cava – limoncello 

Heeft u een allergie, meld het ons, dan houden wij daar rekening mee!

V vega
VM vega mogelijk 

BIJGERECHTEN 
Zoete aardappel friet 4,5

Pil pil friet 4,5

Friet truffel Parmezaan 6,5

Schaaltje friet 4,5


