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DINER
VANAF 17:00



        

SOEPEN
Huisgemaakt, geserveerd met een broodje en kruidenboter.

Tomaat 6,5

Authentiek recept van opa met pomodori 
tomaat en draadjesvlees.

Seizoen v.a. 6,5

Wisselende soep passend bij het seizoen.

HOOFDGERECHTEN 
Bij alle hoofdgerechten wordt pil pil friet geserveerd. 

Zalm 25,5 
Kruidenkorst – groene pesto – groene asperges – 
pastinaakcrème – poftomaat 

Biefstuk (200gr) 27,5 
Australië – graangevoerd – mals – 
groenten garnituur – saus naar keuze 

Schnitzel 18,5

Krokant – gepaneerd – bacon – 
groenten – saus naar keuze 

Surf & Turf 22,5

Black tiger-garnalen – ossenhaaspuntjes - zwarte 
knoflook - pastinaakcrème - groene asperges 

Ossenhaas 26,5 
Oosters – botermals – pasta – groenten – cassave – gewokt

Hamburger 18,5 

+ Vega mogelijk +2
Klassiek: Black Angus – mosterdmayonaise – 
ketchup – bacon – rode ui – augurk – cheddar
Chef’s: Wisselend - Seizoensgebonden 

Bloemkoolsteak V 17,5 

Nobu-style - groene asperge – venkelsalade - 
poftomaat - gebrande hazelnoot  

Saté ayam 18,5

Indonesisch – malse kipsaté – taugé – 
satésaus – cassave – gefruite ui

Pasta pil pil V 15,9

Rode peper – knoflook – romig – pasta – groenten – 
Parmezaanse kaas + Black tiger-garnalen (8st) 7,5

Chef’s special 
Vraag het gerust aan onze medewerkers!

MAALTIJDSALADES
Liever een salade? Vraag onze medewerkers 
naar de mogelijkheden!

Heeft u een allergie, meld het ons, 
dan houden wij daar rekening mee!
V vega   VM vega mogelijk 

Bruschetta tomaat (4st) V 7
Toast – pomodori – basilicum – knoflook - 
truffelcrumble

Carpaccio 12,9

Ossenhaas – truffelmayonaise – pijnboompitten – 
Parmezaanse kaas – crunchy bacon 

Tonijntartaar 11,5 

Frisse Aziatische dressing – avocadopuree –
komkommer - krokante wonton - sesamzaad 

Burrata caprese V 10,9

Tomatentartaar – rucola - pijnboompitten – 
balsamicodressing

Steak tartaar 12,9

Ossenhaas – martino – augurk – kappertjes – 
rode ui – toast – truffelmayonaise

Gyoza (6st) V 9,9

Citroenmayo - chili-olie - zoetzure rode ui - 
sojasaus – sesamzaad 

Taco zalmtartaar (3st)12,5 

Mango-habanero salsa – avocadopuree - 
furikake - chili-olie  

Beef tataki 13,9

Yuzudressing - krokante wonton - 
rode peper - venkelsalade

Korean chicken (3st) 8,5 

Krokant – spicy – sticky – sesamzaad – 
bosui – rode ui zoetzuur

Crispy buikspek 12,5

Nobu-style saus – bloemkoolcrème - 
gebrande little gem – sesamzaad

Gamba’s pil pil (6st) 12,5 

Black tiger – groenten – knoflook – 
rode peper – peterselie – broodje

Gebrande aubergine V 9,9

Yoghurtdressing - za’atar - gebrande hazelnoot - 
honing - munt – ras el hanout

Indonesische kipsaté (2st) 10,5 

Kippendij – zoetzuur – satésaus – 
cassave – Oosterse kruiden 

Ossenhaaspuntjes 14,5 

Gewokt – groenten – chiliketjap – 
cassave – gefruite ui – bosui 

Zalmfilet 12,5 

Nobu-style - groene asperge – venkelsalade - 
poftomaatjes - furikake  

SHARED DINING 

LEKKER VOOR ERBIJ
Geroosterde groenten 6,5

Zoete aardappelfriet 4,9

Pil pil friet 4,5

Friet truffel Parmezaan 6,9

Gemengde salade Parmezaan 4,9

Ons advies: 3 à 4 gerechtjes p.p. en 1 bijgerecht per 2 personen
voor een complete maaltijd. Bestel lekker in rondes en kijk tussendoor
waar je nog zin in hebt. Ook als voorgerecht te bestellen.

A LA CARTE

DESSERTS 

Dessertproeverij v.a. 14,9

Om te delen – vanaf 2 personen – laat je verrassen! 

Cheesecake passievrucht 7,9

Passievruchtcrumble – yoghurtcrumble - 
kletskop - passievruchtsaus  

Aardbei Romanoff 6,9

Verse Hollandse aardbeien - vodka - 
aardbeiensaus – yoghurtcrumble 

Dame blanche 6,9

Vanille-ijs – chocoladesaus – brownie –
slagroom – munt 

Affogato 5,9

Vanille-ijs – espresso – kletskop

Scroppino 9,5 

Citroenijs – vodka – cava – limoncello 

’t Vosje Startplank
Vanaf 2 personen · 4,9 p.p.
- Brood met dip kruidenboter
- Bruschetta tomaat
- Spaanse serranoham 

Samen delen, lekker lang tafelen.


