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I'Classico - Affettati, salumi e formaggi 16€
I' Crostino - Crostini misti 16€
I' Formaggio - Selezione di formaggi misti con confettura 17€
I' Coccolo - Coccoli, stracchino e prosciutto crudo 15€
I' Vegetariano - Verdure sott'olio, formaggi e crostini vegetariani 18€
I' Re - Affettati, salumi, formaggi e verdure sott'olio 20€
Selezione Tartare - Selezione di 4 Tartare 50gr. ciascuna 23€
Tagliere Gourmet - Lampredotto, Roast Beef, Tartare, Vitello Tonnato e Peposo 28€

xaggiunta coccoli + 4€

I'Ciclione 7€ Cionco Latino 7€
Salsiccia, stracchino, friarielli e piccante Mortadella, crema pistacchio e scamorza

Il Moro 7€ La Sana o€
Salame, pecorino e tartufo Bresaola, rucola, pomodoro e grana

La Sublime 7€ Mielosa 8€
Soprassata, rucola, fontina e piccante Sbriciolona, pecorino, miele e

La Chef 7€ cipolline caramellate

Mortadella, crema di radicchio e stracchino L'immancabile 7€
Bellinaaa 8€ Tonno, pomodoro, maionese e lattuga

Capocollo, stracciatella, carciofi e crema di peperoni I'Colo 8€
Goloso 7€ Arrosto, gorgonzola, funghetti e crema pomodori secchi

Sbriciolona, stracchino e pomodori secchi Vino consigliato: Brut Rosé Capezzana

E ci credo 7€ — & \/E&ET‘)AYR‘ME

Crudo, brie e tartufo

Da Dieci 7€ Erbivoro 7€

. . . Zucchin rino, r | rema di oliv
Cotto, crema di carciofi e zucchine ucchine, pecorino, rucola e crema di olive

Adelante 7€ La Boboli 7€
Arrosto, crema di funghi e scamorza stracchino, zucchine, pomodoro secco, rucola

oy Nonna Papera 8€
nght 7€ Melanzane, crema 4 formaggi,

Tacchino, stracchino e pomodoro . .
cipolle caramellate e miele

Tutto Petto 7€ :

Tacchino, mozzarella, pomodoro fresco e cr. rucola Draghl - . 8€
Gorgonzola, friarielli, carciofi e

Casa Base 7€ crema di peperoni

Crudo, bufala e pomodoro fresco

Tu Godi se —— LEMSALATOWE

Cotto, brie, tartufo e funghi

Air Pippo 8€ Base Mare 10€
Soprassata, cr. 4 formaggi, cipolla caramellata e rucola Insal‘ata ve.rde, pomodoro, mozzarella e tonno
I'che ti piace? 8€ |w ll tltal'g dori secchi. zucchi - 10€
Mortadella al tratufo, stracciatella, funghi e rucola nsalata verde, pomodori secchi, zucchine € pecorino
Biascica 8€ IBoTc:a de bric. carciofini e tacchi 10€
Mortadella, stracchino, cr. di pistacchio e pomodori secchi nsalata verde, bri€, carclonini € tacchino
La Fresca 9€ La Glassona 10€
Porchetta, bufala, pomodoro fresco e salsa tonnnata Insalata verde, parmigiano, arrgsto,

. X o glassa aceto balsamico e cipolline caramellate
Caterina va in citta 9€

I;c:cI:;t;a,Pp;egcorino fresco, cipolla caramellata e rucola oe ? ‘.A:TT‘ FREDD‘

Porchetta, stracciatella e crema di pistacchio
P Caprese con bufala e crudo 10€

PER ALLERGENI CHIEDERE AL PERSONALE O CONSULTARE LA TABELLA CarpaCCio di bresaola 12€

WIFI: schiacciawifi | PASSWORD: Sanfrediano.10

SERVIZIO AL TAVOLO 1€ A PERSONA
>
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DD\,C‘ chiedere al personale di sala
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salsa verde, pic(:car}te, sale e pepe
1,0,12

basilico e crema 4 formaggi
(1,7.12)
vino consigliato Cl\ia)/\'ﬁ CY&IS%i(/D

vino consigliato CMXDW%
8€ 12€

Tnlolm aﬂ Forentina ?a\aos‘o 4 Manzo

(1,9) (1,12)

vino conﬂgllatO%DYJ?lV\O vino consigliato %D?ZL\&H
12€ Bollo Ripiero 12€

mortadella, fontma lattuga,

fondo bruno e peperonl arrosto
(1,3,7,12)

vino con5|gllato ?W\Df &Ylglo

\/i'tpﬂo“;hm’cv 13 Roast Beef

pomodori freschi, zucchine al tegame,
salsa verde e tonnata maionese piccante e lattuga
(1,3,9,12) (1,3,12)
vino consigliato %0\’ YD‘t vino consigliato%bil)?l)

14€ 14€
Twrlwm a?\ /h'w\w Tartum o?l /h'\wmo ‘\'L.Dll

stracciatella, crema di pistacchio stracciatella, pomodori secchi
e cipolle caramellate e miele al tartufo
(1,7,8) @7
1
vino consigliato%rwt-ko% vino consigliato ler\{/lmlf‘m

15€ 16€
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PULATTERS

Classic - Cold cuts and mixed cheeses 16€
Croutons - Mixed croutons 16€
Cheese - Selection of cheeses with jam 17€
Coccolo - Fried dough, stracchino (soft cheese) and ham 15€
Vegetarian - Marinated vegetables, mixed cheeses and veggies croutons 18€
King - Cold cuts, mixed cheeses and marinated vegetables 20€
Tartare selection - Selection of 4 different tartare, 50 gr. each one 23€
Gourmet - Lampredotto, roast beef, tartare, veal with tuna sauce, peposo 28€
~addition of fried dough +4€ OL\

I'Ciclione 7€ Cionco Latino 7€
Sausage, stracchino cheese, friarielli and spicy sauce Mortadella (Bologna), pistachios cream

IL Moro 7€ and scamorza cheese

Salami, pecorino cheese and truffle sauce La Sana o€
La Sublime 7€ Bresaola, arugula, tomatoes and grana cheese

Soprassata (pork head), arugula, Mielosa 8€
fontina cheese and spicy sauce Sbriciolona salami, pecorino cheese, honey

La Chef 7€ and caramelized onions

Mortadella (Bologna), stracchino and radicchio cream L'immancabile 7€
Bellinaaa 8€ Tuna, tomato, mayonnaise and lettuce

Capocollo (pork neck), stracciatella cheese, I'Colo 8€
artichoke and bell peppers cream Roasted ham, gorgonzola cheese, mushroom

Goloso 7€ and sun-dried tomatoes cream

Sbriciolona salami, squacquerone cheese Racommended Wine: Brut Rose Capezzana

and sun-dried tomatoes

E ci credo 7€ - \/@g«@tﬁf\&w\%

Raw ham, brie and truffle Erbivoro 7€
Da Dieci 7€ Zucchini, pecorino cheese, arugula and olive cream
Baked ham, artichoke cream and zucchini La Boboli 7€
Adelante 7€ Stracchino cheese, zucchini, sun-dried tomatoes
Roasted ham, mushrooms cream and scamorza cheese Nonna Papera 8€
Light 7€ Eggplants, cheese cream,
Turkey, stracchino cheese and fresh tomato caramelized onions and honey
Tutto Petto 7€ Draghi 8€
Turkey, mozzarella, fresh tomatoes and arugula cream Gorgonzola cheese, friarielli, artichokes
Casa Base 7€ and peppers cream
Raw ham, bufala and fresh tomatoes
Tu Godi 8€ — MNAASy
Baked ham, brie, truffle and mushrooms

L Base Mare 10€
'SA‘“' Plptp‘() < head). 4 ch 8€ Green salad, tomatoes, mozzarella and tuna

oprassata (pork head), 4 cheeses cream, R .
caramelized onions and arugula \GX/l |ta||.lda dried hini 10€
, A 5 reen salad, sun-dried tomatoes, zucchini
I'che ti piace: . . 8€ and pecorino cheese
Mortadella (Bologna) with truffle, stracciatella cheese,
mushrooms and arugula Borda 10€
Biascica 8¢ Green salad, brie, artichokes and turkey
Mortadella (Bologna), stracciatella cheese, La Glassona 10€
pistachios cream and sun-dried tomatoes Green salad, parmesan cheese, roasted ham,
La Fresca o€ balsamic vinegard glass and caramelized onions
Porchetta, bufala, fresh tomatoes e tuna sauce i
Caterina va in citta 9€ E— D | S
Porchetta, fresh pecorino cheese,
caramelized onions and arugula Caprese with buffalo mozzarella and raw ham  10€
Peppa Pig 9€ Bresaola carpaccio, arugula and grana cheese 12€
Porchetta, stracciatella cheese and pistachios cream
FOR ALLERGENS REFER TO ALLERGENS LIST OR ASK THE STAFF DE%%ER please ask our staff
WIFI: schiacciawifi | PASSWORD: Sanfrediano.10 —

_&_ TABLE SERVICE 1€
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‘ . Capocollo, scamorza, rucola e crema funghi a3
vino consigliato C'r\iay\‘ti C?a,ss,ioo

Crudo, stracciatella, cipolle caramellate e crema peperoni a.z.12
vino consigliato %DYZM i

Tacchino, brie, friarielli e crema carciofi w712
1

vino consigliato-RO%

vino consigliato CLWMVDW%

Gorgonzola, zucchine, pomodori secchi e rucola a.»

L’: Sbriciolona, melanzane, crema 4 formaggi e piccante a.»
vino consigliato ?INTt' éﬁgio

Arrosto, carciofi, mattonella e crema pomodori secchi w712

vino consigliato /Y\,a\obio?o

8€

8€

8€

8€

8€

8€
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