Montag, 8. Juni 2026 | Dienstag, 9. Juni 2026 | Mittwoch, 10. Juni 2026

‘ K O NDI T O REI Karottencremesuppe 0,00 Backerbsensuppe 0,00 Zwiebelrahmsuppe 0,00
‘ R Selchrippchen, Bohnenragout, Steirischer Backhendlsalat mit Gebratene Huithnerkeule,
MI AGS RTE Salzerdapfel 16,00 Kernol, Erdapfel-Vogerlsalat Buttergemuse, Krauterpolenta
I I B A oder oder 16’00
lich Curry von Dreierlei Linsen, Heifler Apfelstrudel, oder
tag .1C Jasminreis 14,00 Vanilleschaum 14,00 Vegetarisch geftillter Zucchini,
von 11:30 bis 13:30 Uhr oder oder Tomatenragout 14,00
Tischreservierungen unter Gnocchi mit Jakobsmuschel, Gebratener Sesamwels, oder
Tel.: 02252/75555-710 Zucchiniwurfel, Parmesan 18,00  Gemuserisotto, Parmesan 18,00 Blunzen-Erdépfelgréstel 14,00

Gerne bieten wir Thnen unsere
Mittagsgerichte auch zum
Mitnehmen an.
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicemitarbeiterlnnen.

Donnerstag, 11. Juni 2026 || Freitag, 12. Juni 2026 || Samstag,13.Juni2026 | Sonntag, 14. Juni 2026
Klare Zucchini-Grief3suppe 0,00 Kasecremesuppe 0,00 GriefSnockerlsuppe 0,00 Knoblauchrahmsuppe 0,00
Steirisches Krenfleisch, Gebackenes Kabeljaufilet, Sauce Krustenbraten, Butterkarotten, Surschweinsbraten (vom Karree),
Wurzelwerk, Petersilerdapfel Tatare 18,00 Reis 18,00 buntes Sommergemiuse,
16,00 . oder oder Serviettenknodel 16,00
ader Uberbackene Cremige Kurbislinguine, ader
Macceroni "alarabiatta", Topfenpalatschinken, Parmesanchip, Minze 14,00 Ofenkartoffel, Grillgemtuse,
Mozzarella, Ruccola 14,00 Vanillesauce, Preiselbeeren 14,00 oder Sauerrahmsauce 14,00
oder oder Gebratenes Wildlachsfilet, oder
Gebratenes Seelachsfilet, Glacierte Kalbsleber mit Speck, Barlauch- Sellerieplree, Gebratenes Zanderfilet,
Knoblauchbutter, Erbsen- Apfel, Krauter- Erdapfelstampf Spritzgeback 18,00 gespritzte Dillbutter, WeifSwein-
Erdéapfelptiree, knuspriger Speck 18,00 Risotto 18,00

18,00



